OPIS PREDMETU ZAKAZKY

Priloha ¢. 2 Mlieko a mlie¢ne vyrobky

Predmetom zdkazky je ndkup mlie€nych vyrobkov, dodanie tovaru do miesta dodania a vyloZenie tovaru v mieste
dodania v sulade s prislusnymi legislativnymi a hygienickymi predpismi. Blizsi opis predmetu zakazky je uvedeny
v nizSie uvedenej tabulke pri jednotlivych polozkach.

Osobitné poziadavky na plnenie

MnoZstva su urcéené podla suc¢asného poctu stravnikov a nie su pre obstardvatela zdvazné, nakolko sa ich pocet
pocas zmluvného vztahu moéze zmenit.

Celkové mnozstva jednotlivych druhov tovarov su uvedené ako predpokladané. Verejny obstaravatel konkrétne
mnoZzstva tovaru v zavislosti od poctu stravnikov blizSie Specifikuje v jednotlivych objednavkach.

° Povod tovaru, ktory je predmetom dodavky musi byt preukazatelne od vyrobcu alebo dodavatela,
ktorému bolo pridelené veterinarne kontrolné Cislo (Uradné schvalovacie cislo) o schvéleni prevadzky vyrobcu
resp. spracovatela. Pévod tovaru musi byt jednoznacne preukazatelny.

° Predavajuci sa zavazuje doddvat tovar v bezchybnom stave, tovar bude mat pozadovanu akost po celu
dobu minimalnej trvanlivosti platnej pre doddvany tovar. Obaly, oznafenie a preprava musia byt v sulade
s ustanoveniami zakona ¢. 152/1995 Z.z. o potravindch v platnom zneni, vratane vykonavacich predpisov
k tomuto zakonu a dalSich vSeobecne zavaznych platnych predpisov, noriem a Potravinového kdédexu SR
( zodpovedajuice potravinovému kédexu v zmysle ustanoveni vynosu MP a MZ SR ¢.2143/2006-100 PK SR), bez
viditelnych znamok mechanického poskodenia alebo kontaminacie.

. Predavajlci musi byt spdsobily k dodavke tovaru a musi byt drZitefom platného oznamenia Statnej
veterinarnej a potravinovej spravy SR podla zdkona ¢.488/2002 Z. z. v zneni neskorsich predpisov — o prideleni
veterindrneho kontrolného cisla (Uradného schvalovacieho Cisla) o schvaleni prevadzky predévajiceho
(uchadzaéa) na ¢innost suvisiace s predmetom zakazky, zvlast na skladovanie, distriblciu a uvadzanie na trh
potravinovych vyrobkov rychlo podliehajtcich skaze(mrazené potraviny) resp. obdobného charakteru.

° Doba spotreby dodavaného tovaru nesmie v ¢ase doddvky tovaru prekrodit prvu tretinu doby spotreby,
trvanlivosti alebo zaruénej doby vyznacenej na dodacom liste a/alebo tovare, odo diia vyroby/plnenia tovaru
alebo balenia tovaru.

. V pripade, Ze dodavané polozky budd balené v obale, musia byt oznadené v $tatnom jazyku s min.
udajmi (ndzov vyrobku, obchodné meno vyrobku, hmotnost vyrobku, datum spotreby, spésob skladovania)
v stlade s Nariadenim EP a rady EU €.1169/2011, Vyhldgkou MPRV SR €.243/2015 Z.z. a Zdkonom €.152/1995 Z.z.
o potravinach. Predavajlci sa zéroven zavazuje uvadzat v dodacich listoch pre kazdy dodany tovar trvanlivost
alebo dobu spotreby a zaruéné lehoty tak, aby bola mozna kontrola kupujicim v ¢ase dodavky.

. Kupujuci si vyhradzuje pravo prevzatia tovaru odmietnut v pripadoch, ak kvalitativnevlastnostitovaru
nezodpovedaju pozadovanym hodnotdm, vyskytli sa nedostatky v kvalite, doddvka tovaru ku dfiu dodania
presahuje 1/3 trvanlivosti, doby spotreby alebo zédru¢nej doby vyrobky.

° Doprava tovaru do miesta plnenia musi byt vykondvana vozidlami s opravnenim a schvélenim na
prepravu potravin v stlade s platnymi vSeobecne zavaznymi predpismi SR alebo inym ekvivalentnym dokladom
vydany prisluinym organom ¢lenského §tatu Eurdpskej Unie, v kvalite podla technickych podmienok prevozu
potravin podliehajlcich rychlej skaze v sulade s Potravinovym kédexom SR. Vozidlda musia byt vybavené
zdvihacou plosinou.

. Termin plnenia je dohodnuty priebezne po dobu platnosti rdmcovej dohody. Termin plnenia
jednotlivych Ciastkovych dodavok tovaru je dohodnuty denne, okrem dni pracovného pokoja a statnych sviatkov,
s lehotou plnenia najviac 12 hodin od dorucenia zavaznej pisomnej objednavky kupujiceho, nezavisle od
dohodnutého miesta plnenia, po celu dobu platnosti rdmcovej dohody.

° Dovoz tovaru od 6,00 hod. do 7,00 hod.



Pol. Nazov polozky M) Pred.
¢. mnozstvo
1 |Jogurt ovocny smotanovy min 8 % tuku 135g-150g kg 480
2 | Jogurt biely smotanovy 8% tuku 135g-150g kg 138
3 | Jogurt biely smotanovy 8% tuku 1 kg kg 87
4 | Smotanovy krém vanilkovy 80g kg 96
5 | Termizovany tvarohovo smotanovy krém 125g kg 5
6 | Tvarohova pena kakaova 100g kg 5
7 | Smotanovy krém kakaovy 80g kg 8
8 | Krémik smot./vanil. 120g kg 15
9 | Puding so sfahackou 200g kg 64
10 | Tvaroh jemny 200g- 250g, polotuény kg 12
11 | Tvaroh hrudkovy 200g-250g , polotucny kg 85
12 | Tvaroh hrudkovy 1 kg, polotu¢ny kg 231
13 | Natierka smotanova 31% tuku 200g kg 5
14 | Natierka smotanovd pazitkova 31% tuku 150g kg 5
15 | Natierka syrova encianka 80-100g kg 5
16 | Syr taveny smotanovy 100g Crievko obsah tuku v susine 40% kg 40
17 | Syr taveny smotanovy 1 kg, obsah tuku v suSine 40% tuku kg 82
18 | Syr taveny smotanovy 180g kr. obsah tuku najmenej 30% kg 7
19 | Syr taveny trojuh. 125g kr. obsah tuku najmenej 30% kg 220
20 | Syrokrém 150 g kr. (3 kocky 50G) obsah tuku najmenej 30% kg 250
21 | Encidn syr 45 % tuku 100g- 110g vakuovo balené kg 100
22 | Syr tvrdy Eidam bez rastlinného obsahu 45% tuku ( 1kg) kg 833
23 | Syr Ementaler tehla min 45% tuku bez rastlinného obsahu ( 1kg) kg 10
24 | Syr Radamer min 45% tuku bez rastlinného obsahu tehla ( 1kg) kg 14
25 | Syr tvrdy udeny bez rastlinného obsahu 45% tuku (1kg) kg 40
26 | Syr parmezan kg 1
27 | Syr platkovy udeny 100g -150g baleny EIDAM kg 5
28 | Syr platkovy neudeny 100g baleny EIDAM kg 343
29 | Niva syr min 45 % tuku 125g kg 7
30 | Niva syr min 45 % tuku 1kg kg 10
31 | Bryndza 50% ovcej hrudy 0,125g-0,200g kg 96
32 | Parenica udend 120g kg 5
33 | Parenica neudend 120g kg 200
34 | Syr tofu udeny 1kg kg 1
35 | Syr tofu neudeny 1kg kg 1
36 | Acidko ochutené 200-250 ml, obsah tuku min 2 % tuku I 26
37 | Acidko plnotucné 200-250ml, obsah tuku 2 % tuku I 1022
38 | Acidko plnotucné min. 2 % tuku 1liter I 10
39 | Krabic¢kové mlieko 250ml min.1,5% tuku I 409
40 | Krabickové mlieko 250ml- vanilka min.1,5% tuku I 38
41 | Krabickové mlieko ochutené 250ml- ¢okolada min.1,5% tuku | 50
42 | Krabickové mlieko ochutené 250ml -jahoda min.1,5% tuku | 50
43 | Mlieko polotu¢né 1,5% tuku 11 trv. I 7360
44 | Mlieko plnotu¢né nad 3% tuku 1 | trv. I 5
45 | Smotana 12 % tuku - 250ml I 14
46 | Smotana 12 % tuku - 1liter I 206
47 | Smotana 30% tuku- 1 liter I 363
48 | Smotana 30% tuku- 250ml I 5
49 | Smotana 33% tuku 1 liter I 5
50 | Smotana kysla 16 % tuku - 250ml I 13




51 | Smotana kysla 16 % tuku 1liter I 80
52 | Maslo 82% tuku bez obsahu rastlinného tuku 250g kg 122
53 | Maslo 82% tuku bez obsahu rastlinného tuku 125g kg 5
54 |Rama 400 g kg 538
55 | Mini maslo 82 % tuku bez obsahu rastlinneho tuku 10g kg 380
56 | Mini maslo Fléra 20g kg 220
57 | Tatdrska omacka 1kg kg 3
58 | Tatdrska omacka 250g -270g kg 12
59 | Tatarska omdacka mini 30g- 50g ks 1900
60 | Majonéza 1kg kg 13
61 | Palmarin min 75% rastlinného tuku 250g kg 45
62 | Hera min 75% rastlinného tuku 250g kg 12
63 | Smetol min 75% rastlinného tuku 250g kg 2
64 | Cerstvé drozdie 42g kg 45
65 | Bryndza 50% ovcej hrudy 1kg kg 100
66 | Mlieko bezlaktdézové polotu¢né min 1,5 % tuku 1 | I 450
67 | Jogurt bezlaktézovy 120-150g kg 75
Mascarpone, 200g -250g,
68 | Zlozenie: Pasterizovana smotana, mlieko, regulator kyslosti: E330. kg
Tuk v susine 80%. 1
Syr parenic¢ky neudené miny 100g-150g, pareny plnotucny, polomakky, nezrejuci slany syr
69 | ZloZenie: pasterizované kravské mlieko, jedla sol max. 2,5% hmot. kg
Tuk v susine 45% hmot. 15
70 | Salamovy syr VB 100g kg 10
71 | Niva taveny syr 100g crievko ks 100
72 | Salat treska 140g ke 200
73 | Saldt vlagsky 140g kg 200
74 | Salat parizsky 140g kg 200
75 | Syr Lucina 100g-150g kg 10
76 Syr platkovy Leerdamer vakuovo baleny 100g-120g, ZloZenie: Pasterizované mlieko, Jedla K
sol, Mliekarské kultury, Mikrobialne syridlo, Susina 57%, Tuk v suSine 45% & 5
77 | Termix do vrecka kg 10
78 | Smotanovy krémik Pribinacik vanilkovy 80g- 150g kg 10
79 | Smotanovy krémik Pribinacik ré6zne prichute 80g-150g kg 10
80 | Syr bezlaktézovy tvrdy VB 100g kg 5
81 | Syr bezlaktézovy tvrdy kg 5
82 | Kefir bezlaktézovy I 10
83 | Syr bezlaktézovy 100g Crievko kg 10
84 | Tvaroh bezlaktézovy 200g-250g kg 10




