Verejny obstaravatel/kupujuci:

Ustav na vykon trestu odfiatia slobody a Ustav na vykon vézby Leopolodov

Predmet zakazky/zmluvy:

Potraviny
Kategoria lll. Masové vyrobky 4

Uchadzac/predavajuci:
(vypIni uchadzac)

POZANA MEAT s.r.o, Pribinova 176, 960 01 Zvolen

Priloha &. 1 ramcovej dohody - Specifikacia a cena

* nacenenia podfa bodu 13. ¢asti Sutaznych podkladov A.1 Pokyny pre uchadzacov

A B C D E G H | J K L M 0o
Kategoria masové vyrobky Cenaza MJ Cena za predpokladané mnozstvo MJ Ponuka
Predpokla
Merna dané nazov / katalég. ¢islo / opis
:‘ Nazov polozky Specifikacia polozky jednotka | mnozstvo bi’;lﬁ;H Diild(z:/’?* 25: s DPH (EUR) | bez DPH (EUR) | DPH (EUR) | s DPH (EUR) / link na web produktu
. (MJ) MJ/12 . ( ) (vypIni uchadzac)
mesiacov
A B C D E G H G/100 x H G+l E x G K/100 x H K+L (o]
Bratislavské parky - kalibrované cca. 60g/ks, brav€ové
1 |Bratislavské parky maso 47%, hovadzie méaso 33%, obal (celofanové kg 4000 2,51 19 0,48 2,99 10 040,00| 1 907,60 11 947,60 Bratislavské parky
Creva)
Lahodkové parky - kalibrované cca. 60g/ks, brav€ové
2 |Lahodkové parky maso 49%, hovadzie maso 31%, obal (celofanové kg 2000 2,60 19 0,49 3,09 5 200,00 988,00 6 188,00 Lahodkové parky
Creva)
R SpiSské parky - kalibrované cca. 40g/ks, bravcové e
3 |Spisské parky méso 58%, hovadzie maso 30%, obal (baranie Ereva) kg 2000 2,60 19 0,49 3,09 5 200,00 988,00 6 188,00 Spisské parky
) . ) e o -
4 |Viedenské parky Viedenské parky - bravéové maso 49%, hovadziel ., | 4599 2,60 19 0,49 300  2600,00] 494,00 3094,00| Viedenské parky
maso 30%, obal (baranie ¢reva)
Obycajné parky - kalibrované cca. 100g/ks, bravéové
5 |Obycajné parky maso 45%, hovadzie maso 30%, obal (bravéové kg 5000 2,39 19 0,45 2,84 11 950,00| 2 270,50 14 220,50 Obycajné parky
Creva)
Spekadiky- kalibrované cca. 120g/ks, bravéové maso
6 |Spekacky 42%, hovadzie maso 30%, brav€ova slanina 13%, kg 1000 2,00 19 0,38 2,38 2 000,00 380,00 2 380,00\ Spekasky
obal (hovadzie ¢reva)
7 |Slovenska kiobasa Slovenska Klobasa - bravéové maso 46%, hovadzie| | 4g09 2,99 19 0,57 356| 2990,00] 568,10 3558,10| Slovenska kiobasa
maso 30%, obal (hovadzie ¢reva)
Cesnakova klobasa - kalibrované cca. 200g/ks,
8 [Cesnakova klobasa bravéové maso 46%, hovéadzie maso 30%, obal kg 1000 2,59 19 0,49 3,08 2 590,00 492,10 3 082,10 Cesnakova klobasa
(hovéadzie ¢reva)
Kabanos udeny toeny- brav€ové maso 46%,
9 |Kabanos udeny hovadzie méaso 30%, soliaca zmes, $krob, obal kg 300 2,59 19 0,49 3,08 777,00 147,63 924,63 Kabanos udeny
(hovadzie ¢reva)
« . . o .
10 |Kabanos PreSovsky M m !)ravs:cive maso 44%, hovadzie kg 300 2,99 19 0,57 3,56 897,00 170,43 1067,43| Kabanos PreSovsky
maso 22%, obal (cutisinové Ereva)
. . fen P o
11 |Doméca bravéova kiobasa | 2omaca braveova klobasa - bravéové mdso 86%, 1000 3,00 19 0,57 357| 300000 570,00 3570,00| Doméca bravéova klobésa
hovéadzie maso 16%, obal (bravéové creva)

Stranal




A B C D E G H | J K L M o
Kategoria masové vyrobky Cena za MJ Cena za predpokladané mnozstvo MJ Ponuka
Predpokla
Merna dané nazov / katalég. ¢islo / opis
:‘ Nazov polozky Specifikacia polozky jednotka | mnozstvo bi’;lﬁ;H Diild(z:/’?* 25: s DPH (EUR) | bez DPH (EUR) | DPH (EUR) | s DPH (EUR) / link na web produktu
. (MJ) MJ/12 . ( ) (vypIni uchadzac)
mesiacov
A B C D E G H G/100 x H G+l E x G K/100 x H K+L (o]
Ipelska klobasa - bravéové maso 40%, hovadzie maso
12 |Ipelska klobasa 10%, hydinové mechanicky separované maso 30% kg 1000 2,90 19 0,55 3,45 2 900,00 551,00 3451,00| Ipelska klobasa
obal (brav€ové Ereva)
. . . Paprikova klobasa - bravéové maso 45%, hovadzie . . .
13 |Paprikova klobasa ~ R kg 1000 2,90 19 0,55 3,45 2 900,00 551,00 3451,00 Paprikova klobasa
maso 23%, obal (bravEové ¢reva)
Hydinova sekana - kuracie maso 20%, hydinové
14 |Hydinova sekana mechanicky spracované maso 60%, zmes korenin, kg 4000 2,20 19 0,42 2,62 8 800,00| 1672,00 10 472,001 Hydinova sekana
sol, obal (folia)
Brav€ova domaca sekana - brav€ové maso 60%,
15 [Brav€ova domaca sekana  |hovéadzie maso 24% , soliaca zmes, zmes korenin, kg 1000 2,20 19 0,42 2,62 2 200,00 418,00 2 618,00 Bravcova domaca sekana
obal (félia)
Hydinové parky - kalibrované cca. 60g/ks, kuracie.
16 [Hydinové parky maso 57% hydinové mechanicky separované maso kg 1000 2,59 19 0,49 3,08 2 590,00 492,10 3082,10 Hydinové parky
20%, soliaca zmes, obal (celofanové ¢reva)
Tlaenka domaca brav€ova masova- varené bravéové
17 | Tlagenka domaca vnutornosti a hlavy 85%, ovar, cesnak, korenie, sol, kg 500 3,00 19 0,57 3,57 1 500,00 285,00 1785,00( Tlagenka domaca
majoran, obal (PA)
N e . . o
18 [Tlagenka hydinova Tlacenka hydinovd masovd- kuacie maso 75%, ovar, ., | 4600 3,00 19 0,57 357| 4800000 912,00 5712,00| Tlatenka hydinova
cesnak, korenie, sol, majoran, obal (PA)
Jaternice ryzové biele- kalibrované cca. 130g/ks,
PR 5 R oo
19 |Jaternice biele bravéové maso 50%, braveove vnutornosti 20%, ovar,| 300 3,59 19 0,68 427 1077,00] 204,63 1281,63| Jaternice biele
ryza, cibula, sol, korenie, majoran, cesnak, obal
(hovadzie ¢reva)
Krvavni¢ky Zemlové- kalibrované cca. 130g/ks,
< o L . ono
20 |Krvavnicky zemiové braveove méso 50%, braveové vnltornosti 20%, ovar,| . 300 2,20 19 0,42 2,62 660,00 125,40 785,40  Krvavnicky Zemlové
pecivo, brave. krv, smazena cibula, sol, Ccierne
korenie, majoran, cesnak
Peceriovy syr v alobale- bravéové maso 52%,
21 |Peceriovy syr bravéové pecefl 16%, hovadzi vyrez 11%, koreniny, kg 300 2,60 19 0,49 3,09 780,00 148,20 928,20 Peceriovy syr
obal (hlinikova folia)
Bocikova natierka v Crievku- kalibrované cca. 100g/ks,
22 |Bocikova natierka bravéové méaso 49%, udené maso 30%, soliaca zmes, kg 300 3,00 19 0,57 3,57 900,00 171,00 1 071,00 Bécikova natierka
extrakty korenin, $krob, obal (PA)
Peceriovd natierka v Crievku- kalibrované cca.
23 |Peceriova natierka v ¢rievku |100g/ks, bravéové maso 55%, bravGova peceri 25%, kg 300 3,00 19 0,57 3,57 900,00 171,00 1071,00f Pecenova natierka v Crievku
soliaca zmes, $krob, obal (PA)
24 |Lunchmeat v érievku Lunchmeat v Crievku- kalibrované cca. 100ghks,| 300 3,00 19 0,57 3,57 900,00| 171,00 1071,00|  Lunchmeat v &rievku
bravéové maso 80%, zmes prirodnych korenin
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A B C D E G H | J K L M o
Kategoria masové vyrobky Cena za MJ Cena za predpokladané mnozstvo MJ Ponuka
Predpokla
Merna dané nazov / katalég. ¢islo / opis
:‘ Nazov polozky Specifikacia polozky jednotka | mnozstvo bi’;lﬁ;H Diild(z:/’e)' . 25: s DPH (EUR) | bez DPH (EUR) | DPH (EUR) | s DPH (EUR) / link na web produktu
. (MJ) MJ/12 . ( ) (vypIni uchadzac)
mesiacov
A B C D E G H G/100 x H G+l E x G K/100 x H K+L (o]
Mast bravCova Skvarena v Mast bravéové Skvarend v Crievku: kalibrované cca. Mast bravCova Skvarena v
25|, . 100g/ks, bravcova slanina bez koze 90%, bravcové kg 400 2,00 19 0,38 2,38 800,00 152,00 952,00 .
Crievku . O Crievku
sadlo, 10%, jedla sol obal (PA)
26 |Mast bravéova $kvarena Bravéova Skvarena mast kg 800 2,69 19 0,51 3,20 2 152,00 408,88 2 560,88 |Mast bravéova Skvarena
27 [Oskvarky bravove Soslsz bravové — BravCova slanina, sadio, jedlal ., 1000 3,10 19 0,59 369|  3100,00 589,00 3689,00| |Oskvarky bravéové
28 |Oravska slanina (idena QOravska slanina (dené- tepeiné opracovand slanina- kg 1500 3,89 19 0,74 4,63 5835,00| 1108,65 6 943,65| |Oravska slanina (idena
brav€ovy bok bez kosti 100%, soliaca zmes, Skrob,
Gazdovska slanina - tepelne opracovana slanina —
29 |Gazdovska slanina bravéovy bok bez kosti 100%, soliaca zmes, $krob, lak kg 3500 3,65 19 0,69 4,34 12 775,00 2427,25 15 202,25| |Gazdovska slanina
20%
30 |Slanina udena bez koze  [S2nina Udend bez koze — bravCova slanina bez koze| .| 4q00 2,00 19 0,38 2,38/  8000,00| 1520,00 9520,00| |Slanina udens bez koze
98%, soliaca zmes
Oskvarkova natierka Oskvarkova natierka v érievku- kalibrované cca.
31 v &rievku 100g/ks, mleté bravové oskvarky 80%, horcica, mast, kg 300 3,00 19 0,57 3,57 900,00 171,00 1 071,00 [Oskvarkova natierka v ¢rievku
cibula, obal- PA
” T — S —
32 |Pohronska klobasa Pohronska klobdsa - bravéové maso 58%, hovadzie| ., | 4gg9 3,00 19 0,57 357| 300000 570,00 3570,00| |Pohronska kiobasa
maso 30%, obal- bravéové Creva
— - Py — S
33 | Levodska kiobsa (do lega) |2xokskd klobasa (do leca) bravbové maso 55%, . 1000 3,00 19 0,57 3,57 3000,00| 570,00 3570,00| |Levo&ska klobasa (do leda)
hovadzie maso 25%, obal — bravéové Creva
34 |Braveove koleno s kostou |Bravcove koleno s kostou udené - bravéové koleno s| | 5409 3,00 19 0,57 3,57|  15000,00| 2850,00 17 850,00 |Bravéové koleno s kostou tdené
udené kostou 100%, soliaca zmes, $krob, lak 20%
35 |Bravéové karé bezkosti | Bravcové karé bez kosti udenc - bravCove karé bez| 100 4,19 19 0,80 4,99 419,00 79,61 498,61| |Bravéové karé bez kosti idené
udené kosti 100%, soliaca zmes, Skrob, lak 20%
36 Brachva rcl)lka/ lopatka/ Bravéova roIKa/ Ic;patka/ plece udfane — bravéové kg 200 2,40 19 046 286 480,00 91.20 571,20 I:%ravc’ova rolka/ lopatka/ plece
plece udené plece bez kosti 100%, soliaca zmes, $krob, udené
37 |Bravcoverebramasove  |Bravcové rebra masové Udené - braveové rebral 200 2,00 19 0,38 2,38 400,00{ 76,00 476,00 |Bravové rebra masové udené
udené zrezané 100 %, soliaca zmes, lak 20%
38 |Krkovicka bez kosti dena | <k0vitka bez kosfi ddend - bravova krkovicka bez| 100 3,99 19 0,76 475 399,00 75,81 474,81| |Krkovitka bez kosti idena
kosti 100 %, soliaca zmes, $krob, lak 20%
Lahdédka na hrianku - Hovadzi chudy vyrez 25%,
bravcovy vyrez 17%, bravéova hlava 15%, vyvar 32%,
paradajkovy pretlak, cesnak, horcica, cibula, zmes
39 [Lahddka na hrianku korenin, séjovy protein, modifikovany Skrob E 1422, kg 50 0,85 19 0,16 1,01 42,50 8,08 50,58 Lahodka na hrianku
emulgator E 471, stabilizator E 450 aE 451,
zahustovadlo E 407, antioxidant E 300, konzervacéna
latka E 250, jedla sof
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A B C D E G H 1 J K L M o
Kategoria masové vyrobky Cena za MJ Cena za predpokladané mnozstvo MJ Ponuka
Predpokla
Merna dané nazov / katalég. ¢islo / opis
P. Nazov polozky $pecifikacia polozky jednotka | mnozstvo bezDPH | Sadzba | = DPH | o uR) | bez DPH (EUR) | DPH (EUR) | s DPH (EUR) / link na web produktu
&. (EUR) DPH (%) *| (EUR) S
(MJ) MJ/12 (vyplni uchadzac)
mesiacov
A B C D E G H G/100 x H G+l ExG K/100 x H K+L (o]
celkova cena
49650 134 453,50 159 999,67 za cast’ predmetu zakazky
v EUR s DPH
Za uchadzacal/predavajuceho podpis:

Vo Zvolene dna 22.1.2025

Ing. Lukas Gostik, konatel
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