PODROBNY OPIS PREDMETU ZAKAZKY

Predmetom obstaravania v tejto &asti je nakup ostatnych potravin pre potreby UVTOS a UVV Leopoldov
Specifikovany v tejto prilohe vyzvy na predkladanie ponuk

Nazov polozky

Specifikacia polozky

Merna
jednotka
(MJ)

Predpokladané
mnozstvo MJ

C

D

E

Slepacie Cerstve vajcia

ur¢ené na fudsku spotrebu a vyrobu potravin,
triedy A, oznaCené ¢&ervenou kruhovou
peciatkou, velkost ,L“ — velké: od 63g do
72g/ks, skladované a prepravované len pri
nekolisavej teplote, ktora nesmie byt nizsia ako
5°C a nesmie byt vy$Sia ako 18°C. Pripustna je
len odchylka od stalej teploty, a to najviac 0 3°C
pri dodrZani spravnej skladovacej a distribuéne;j
praxe. Pri teplote vySSej ako 25°C sa vajcia
nesmu uchovavat a prepravovat' v prepravnych
prostriedkoch, ak nie je moznost udrzat’ teplotu
vajec podfa prvej vety. Vajcia musia byt
dodavané Ccisté s neporuSenou Skrupinou v
papierovych kartdénoch na vaji¢ka po 30ks/a.

KS

45000

Susena vaje¢na zmes

je suSeny vajeCny vyrobok, na vyrobu ktorého
sa pouziva Cerstva tekutd vajeCna zmes
ziskana z rovnorodej hmoty vaje¢ného Zitka a
bielka v prirodzenom pomere slepacieho vajca
bez Skrupiny. Zmes ja pasterizovana,
schladena a nasledne susSena v rozprasovace;j
susiarni. Finalny vyrobok je praskova svetlozlta
az ZItd hmota sypkej konzistencie s obsahom
vlhkosti max. 5%, prirodzenej vajeCnej vone
bez cudzich pachov a prichuti. Uchovava sa pri
beZnej teplote, v tmavej vetratelnej miestnosti s
relativnou vlihkostou do 75%. Organoleptické
vlastnosti, fyzikalne a chemické vlastnosti
zodpovedaju poziadavkam pravnej legislativy
SR a EU. Vytaznost: 1kg su$enej vajeénej
zmesi nahradi cca. 80 — 90ks vajec velkosti ,M“.

KG

500

Pokial' z Technickej Specifikacie predmetu zadkazky/zmluvy vyplyva priame alebo nepriame oznacenie
vyrobku alebo vyrobcu, vyrobny postup, znacka, obchodny nazov, patent alebo typ, objednavatel v
takom pripade pripusti ekvivalentné pinenie/rieSenie, za ktoré bude povazovat vyrobok rovnakych alebo
vysSich parametrov. Dodavatel je povinny objednavatelovi riadne preukazat parametre ekvivalentného

plnenia.




