Priloha €. 2 Zmluvy
OPIS PROJEKTU

Opis projektu pre ucel vyzvy s kodom 09102-03-V03 ,Inovaéné vouchery*.

l. VSeobecné informacie o projekte

Nazov projektu Automaticky systém regulovanej fermentacie

Kod projektu 09102-03-V03-00021

Nazov programu Plan obnovy a odolnosti SR

Komponent 9. EfektivnejSie riadenie a posilnenie financovania vyskumu, vyvoja a inovacii
Planu obnovy a odolnosti Slovenskej republiky

Investicia 2. Podpora spoluprace firiem, akademického sektora a organizacii vyskumu
a vyvoja

II. Ciel' projektu

Cielom projektu je zvySit efektivnost’ spracovania potravinovych surovin - kapusty, pomocou inovativneho
procesu fermentacie, ¢oho vysledkom bude: ¢ zvySenie energetickej efektivnosti procesu (znizenie spotreby
elektrickej energie) « zrychlenie procesu vyroby « zvySenie nutriénej hodnoty spracovanej suroviny * predizenie
maximalnej trvanlivosti suroviny Aktivita bude rieSitelom realizovana formou mapovania a poradenstva v oblasti
navrhov inovativnych postupov, procesov a rieSeni pre zlepSenie spracovania surovin s vyuZitim novych
technologii a procesov, konkrétne Einnosti:  analyza, mapovanie a dokumentovanie vyrobnych procesov e
identifikacia uzkych miest vyroby a névrh na automatizaciu a zavedenie technoldgii « definovanie odporucanych
technologickych postupov a priprava technickej dokumentacie odporuéanych zariadeni a systémov s vyslednou
Stadiou a hlavnymi odporucaniami pre dalSie implementacné kroky.

lIl. Aktivity projektu
Aktivita A: Realizacia vyskumno—vyvojovych sluzieb
Vyskum a vyvoj monitorovacieho a regulaéného systému

IV. Harmonogram projektu

Datum zacatia realizacie projektu: 1.11.2024
Datum ukoncenia realizacie projektu: 31.7.2025

V. Rozpocet projektu

Celkova vyska Opravnenych | 18 000,00
vydavkov

Vyska Prostriedkov 15 000,00
mechanizmu zo zdroja Plan
obnovy a odolnosti

Vyska Prostriedkov 0,00
mechanizmu - DPH




