OPIS PREDMETU ZAKAZKY
Cast 2. Maisové vyrobky

Predmetom zdkazky je nakup masovych vyrobkov, dodanie tovaru do miesta dodania a vyloZenie tovaru v mieste
dodania v sulade s prislusnymi legislativnymi a hygienickymi predpismi. Blizsi opis predmetu zakazky je uvedeny
v nizSie uvedenej tabulke pri jednotlivych polozkach.

Osobitné poziadavky na plnenie

Mnozstva su uréené podla sucasného poctu stravnikov a nie su pre obstardvatela zavazné, nakolko sa ich pocet
pocas zmluvného vztahu moéze zmenit.

Celkové mnozstva jednotlivych druhov tovarov su uvedené ako predpokladané. Verejny obstaravatel konkrétne
mnozstva tovaru v zavislosti od poctu stravnikov blizsie Specifikuje v jednotlivych objednavkach.

. Pévod tovaru, ktory je predmetom dodavky musi byt preukazatelne od vyrobcu alebo dodavatela,
ktorému bolo pridelené veterinarne kontrolné cislo (Uradné schvalovacie Cislo) o schvaleni prevadzky vyrobcu
resp. spracovatela. Pévod tovaru musi byt jednoznacne preukazatelny.

° Predavajuci sa zavdzuje doddvat tovar v bezchybnom stave, tovar bude mat pozadovanu akost po celu
dobu minimalnej trvanlivosti platnej pre doddvany tovar. Obaly, oznafenie a preprava musia byt v sulade
s ustanoveniami zdkona ¢. 152/1995 Z .z. o potravinach v platnom zneni, vratane vykondvacich predpisov
k tomuto zakonu a dalSich vSeobecne zavaznych platnych predpisov, noriem a Potravinového kdédexu SR
( zodpovedajuce potravinovému kdédexu v zmysle ustanoveni vynosu MP a MZ SR ¢.2143/2006-100 PK SR), bez
viditelnych znamok mechanického poskodenia alebo kontaminacie.

. Predavajlci musi byt spdsobily k dodavke tovaru a musi byt drZitefom platného oznamenia Statnej
veterinarnej a potravinovej spravy SR podla zakona ¢.488/2002 Z. z. v zneni neskorsich predpisov — o prideleni
veterinarneho kontrolného cisla (Uradného schvalovacieho Ccisla) o schvaleni prevadzky predavajuceho
(uchadzacda) na ¢innost suvisiace s predmetom zakazky, zvlast na skladovanie, distriblciu a uvadzanie na trh
potravinovych vyrobkov rychlo podliehajucich skaze, resp. obdobného charakteru.

° Doba spotreby dodavaného tovaru nesmie v ¢ase doddvky tovaru prekrodit prvu tretinu doby spotreby,
trvanlivosti alebo zaruénej doby vyznacenej na dodacom liste a/alebo fakture, odo dfia vyroby/plnenia tovaru
alebo balenia tovaru.

° V pripade, Zze dodavané polozky budu balené v obale, musia byt oznacené v $tatnom jazyku s min.
udajmi (ndzov vyrobku, obchodné meno vyrobku, hmotnost vyrobku, datum spotreby, spésob skladovania)
v stlade s Nariadenim EP a rady EU & 1169/2011, Vyhlaskou MPRV SR &. 243/2015 Z. z. , Zdkonom ¢. 152/1995
Z.z. 0 potravinach a so zakonom €. 119/2010 Z. z. o obaloch a o zmene a doplneni niektorych zakonov v zneni
neskorsich predpisov.

. Kupujlci si vyhradzuje pravo prevzatia tovaru odmietnut v pripadoch, ak kvalitativne vlastnosti tovaru
nezodpovedaju poZadovanym hodnotam, vyskytli sa nedostatky v kvalite, dodavka tovaru ku driu dodania
presahuje 1/3 trvanlivosti, doby spotreby alebo zarucnej doby vyrobky.

. Doprava tovaru do miesta plnenia musi byt vykondvana vozidlami s oprdvnenim a schvélenim na
prepravu potravin v stlade s platnymi vSeobecne zavdaznymi predpismi SR alebo inym ekvivalentnym dokladom
vydany prisluinym organom ¢&lenského $tatu Eurdpskej Unie, v kvalite podla technickych podmienok prevozu
potravin podliehajucich rychlej skaze v sulade s Potravinovym kédexom SR.

. Termin plnenia je dohodnuty priebezne po dobu platnosti rdmcovej dohody. Termin plnenia
jednotlivych ciastkovych dodavok tovaru je dohodnuty denne, okrem dni pracovného pokoja a statnych
sviatkov, s lehotou plnenia najviac 12 hodin od dorucenia zavaznej pisomnej objednavky kupujuceho, nezavisle
od dohodnutého miesta plnenia, po celtd dobu platnosti ramcovej dohody.

. Verejny obstaravatel pri realizacii dodavok uchadza¢om bude vykonavat kontrolu preberaného tovaru
z d6vodu overenia & dodany tovar ma pozadovanu kvalitu a spifia parametre erstvosti napr. overenim aky &as
zostava do datumu spotreby resp. datumu minimalnej trvanlivosti. Tovar bude preberat na zaklade senzorickej
analyzy, t. j. na zaklade zmyslového posudenia — farba, vona tovaru. V pripade ak uchadzac porusi zdsadu
Cerstvosti a kvality dodaného tovaru, verejny obstaravatel tento nepreberie a bude to povaZovat za hrubé
porusenie ramcovej dohody.

° Dovoz tovaru od 6,00 hod. do 7,00 hod.



Pol. ¢. Nazov polozky MJ Predpokl.
mnozstvo

1. bravcové karé udené kg 20

2. bravcova krkovicka udena - 70 % hm. kg 15
jaternice z kripov - vareny masovy vyrobok v bravéovom creve, zloZenie

3. brav. méaso a ostatné prisady (voda, krupy, cibula, sol, koreniny), brav. maso kg 28
min. 40 %, brav. srdce, jazyk 19 %, brav. koZe 18 %

4. klobasa domaca - obsah méasa nad 80 % kg 5

5. bravcova klobdésa - bravéové a hovadzie maso 78 % hmotnost. kg 34

6. klobdasa parkova - obsah masa nad 40 % kg 65

7. klobdsa Sunkova - bravéové maso 56 % kg 65

8. bravéova mast - 100 % tuk, 250g balena ks 18

9. Morcacia Sunka, obsah masa min. 80% kg 2

10. parky oby.éajné.— obsah kuracieho masa min. 38 %, brav. mdsa min. 16 %, ke 33
brav. slanina min. 8 %

11. | bratislavské parky - brav. a hovadzie mdso min. 50 %, tuk max. 35 % kg 10

12. | baby parky - min. 80 % masa kg 88

13. | pecenovka 100 g - obsah masa nad 30 % ks 212

14. | pecenovka - obsah masa nad 30 %, Crievko kg 50

1s. pgéeﬁovy syr - podiel bravéového masa min. 35 %, bravéové vnutornosti ke 14
min. 45 %

16. |saldma méakka Sunkova - hovadzie a bravéové méaso nad 55 % hmot. kg 40

17, salama typu Lipt(?v - bravéové méaso 42,3 % hmot., hov. méso 25,8 % ke 70
hmot., brav. slanina 23,4 % hmot.,

18, salama Fiolosuché - obsah brav. médso 78 %, hov. médso 15 %, brav. slanina a ke 44
brav. koze

19. |saldma sucha - obsah masa min. 80 % kg 30

20. | Sunkova saldma vakuové balenie 100 g - obsah méasa min. 90 % ks 250

1. saldma vakuové Ibalenie 100 gv- obsah mésa brav. maso 78 %, hov. maso ks 325
15 %, brav. slanina a brav. koze

22. | saldma vakuové balenie 75 g - obsah masa min. 65 % ks 50

23. | hydinova Sunka - obsah m&sa min. 65 % kg 100

24. | debrecinska Sunka - obsah mdsa min. 75 % kg 4

25. | Sunka brav€ova - obsah mésa min. 90% kg 28

26. | Sunka - obsah mdasa min. 93 % kg 60

27. |saldma zeleninova kg

28. | jemne syrovd saldma - min. 36 % masa, syr min. 15 % kg

29. |slanina anglicka krajana kg 21

30. |slanina udena - obsah masa nad 80 % kg 120

31. | bravéovy bok bez kosti a koze min. 85 % hmotnosti kg 5

32. |slanina bez koze 100 %, sol kg 5

33. | Sunkova pena 100 g - obsah masa nad 65 % ks 336

34. | skvarky - vyrobené skvarenim brav. slaniny bez koze kg 29

35. | Hov. drzky, krdjané, obvarené, mrazené kg 30

36. Bravcova éunlkovla'\ saléma, k,ra'rvjané -10(3g V,B' bra\{éové rfn":iso ?5%, pitcné ks 430
voda, morska sol, zemiakovy Skrob, susena zelenina, prirodné koreniny

37 Bra,wéov:?'\ éunklovvé salém?, v,celku, 'bravéolvé mijiso 85%, pitnd voda, morska ke 10
sol, zemiakovy Skrob, susena zelenina, prirodné koreniny

38. | Bravcova Sunka v celku, 95% bravCové maso, pitnd voda, zemiakovy Skrob kg 30




Bravéova Sunka krajana -100g VB, 93% bravcové maso, pitna voda,

39. zemiakovy skrob ks 750
Debrecinske karé, krajané -100g VB, bravcové kare 95%, sladka paprika,

40. |, L. . X . ks 50
jedla sol, prirodné koreniny

a Debrecinske karé, v celku, brav€ové kare 95%, sladka paprika, jedla solf, ke 5

" | prirodné koreniny

Polosucha salama, krajana - 100g -VB, bravcové maso 63 %, morska sol,

42. | bravcova bielkovina, susena zelenina, koreniny, rastlinna vlaknina, extrakty ks 5
korenin, prirodné arémy.
Polosucha salama, v celku, bravéové maso 63 %, morska sol, bravcova

43. | bielkovina, susenad zelenina, koreniny, rastlinna vlaknina, extrakty korenin, kg 33
prirodné arémy.

44. | Parky so syrom 93% masa kg 5

45. | Viedenské parky kg 5
Polosucha salama, v celku, bravcové méaso 63 %, hovadzie maso 33%,

46. | morska sol, bravcova bielkovina, susena zelenina, koreniny, rastlinna kg 5
vldknina, extrakty korenin, prirodné arémy.
Polosuchad salama, krajana — 100g -VB, bravéové maso 63 %, hovddzie maso

47. | 33%, morska sol, bravCova bielkovina, susend zelenina, koreniny, rastlinna ks 5
vldknina, extrakty korenin, prirodné arémy.
Spekacky, dva kusky cca. 200g, bravéové maso 55%, hovidzie maso 19%,

48. oo e kg 5
bravcova slanina 7%

49. |tlacenka hydinova - podiel masa min. 50% kg

20




