
STREDNÁ ODBORNÁ ŠKOLA GASTRONÓMIE A SLUŽIEB,  

Sídlisko duklianskych hrdinov  3976/3,   081 34  Prešov 

Tel. 051/7710 863, sekretariat@gastrosos.sk 

 

 

 

DOHODA 

O ZABEZPEČENÍ ODBORNÉHO VÝCVIKU 

 
Zmluvné strany  : 

 

Škola:   Stredná odborná škola gastronómie a služieb  v Prešove 

zastúpená riaditeľkou SOŠ gastronómie a služieb   

PaedDr. Andreou Klačekovou 

IČO:              17078482 

Číslo účtu:     SK 71 8180 0000 0070 0051 8194 

                                                        

a 

 

organizácia  / podnikateľ/: Základná škola s materskou školou Mateja Bela Funtíka 

    Ul. ČSA 109/91 

    962 23 Očová 

Zodpovedná osoba:  zastúpená Mgr. Jánom Šimiakom 

IČO:    37833740 

DIČ:    2021668671 

 

 

uzatvárajú 

 

 

v zmysle  § 8, zákona č.61/2015 Z. z. o odbornom vzdelávaní a o zmene a doplnení niektorých zákonov 

Dohodu o zabezpečení odbornej praxe rekvalifikantov v rámci rekvalifikačného kurzu  

„ Kuchár – kuchárka “ v školskom roku 2023/2024  /ďalej len dohodu /. 

 

Čl. I. 

 

Povinnosti zmluvných strán 

 

1.    Druh činnosti, ktoré budú rekvalifikanti vykonávať: 

Rozsah a obsah odbornej praxe v súlade s učebnými osnovami. 

Rozsah odbornej praxe (viď príloha) 

Celkový počet hodín: 500 hodín 

Rozsah odbornej praxe: 300 hodín 

 

Miesto konania odborného výcviku: Školská jedáleň pri materskej škole, Ul. J. Palárika 454/2, 

Očová 

2.    Časový rozvrh odbornej praxe:  Rozvrh odbornej praxe rekvalifikantov vrátane prestávok bude          

        5 hodín denne, od 7:00 – 12:00 hod., každý týždeň (5 dní v týždni).  

 

3.    Údaje o rekvalifikantovi na pracovisku:   

Priezvisko a meno:   

Bydlisko:      

mailto:sekretariat@gastrosos.sk


  Kontakt:       

Email:      

 

 

4.    Zabezpečenie výchovno-vzdelávacieho procesu rekvalifikantov počas odbornej praxe: 

       pri neúmyselnom spôsobení materiálnej škody, rekvalifikant nenesie žiadnu zodpovednosť  

 

5.    Pracovné a hygienické podmienky: 

Organizácia / podnikateľ/ zabezpečí pre rekvalifikantov vhodné pracovné a hygienické podmienky 

v zmysle platných  predpisov. Pred nástupom na odbornú prax budú rekvalifikanti na pracovisku 

poučení o zásadách BOBP pri práci a hygienických  predpisoch. 

6.    Počet majstrov odbornej praxe /inštruktorov/:  

MOV:    Mgr. Oľga Kmecová 

Zodpovedná osoba:  Danica Cencerová 

7.     Organizácia  /podnikateľ / umožní zodpovedným pracovníkom SOŠ gastronómie a služieb /   

        riaditeľ, hlavná majsterka / kontrolnú činnosť  na pracovisku súvisiacu s praktickým    

        vyučovaním. 

 

Čl. II. 

                                                                     

1.   Dohoda nadobúda platnosť po podpísaní zmluvnými stranami a uzatvára sa na dobu od 12. 03. 2024  

      do 14. 06. 2024.  

 

2.    Dohoda nadobúda účinnosť dňom podpisu oboch strán. 

 

3.    Akékoľvek zmeny a doplnky  je možné v tejto dohode vykonať len písomne a po súhlasnom      

       stanovisku obidvoch zmluvných strán. 

 

4.    Právne pomery z tejto zmluvy sa riadia príslušnými ustanoveniami Obč. zákonníka. 

 

Čl. III. 

 

1.    Zrušiť dohodu je možné  v prípade zrušenia pracoviska odborného výcviku, prípadne ukončenia     

       činnosti organizácie, prípadne školského zariadenia. 

 

2.    Obe zmluvné strany sú povinné  v zmysle čl. 3 bod 1 informovať aspoň 14 dní vopred.  

Táto dohoda bola uzavretá  medzi zmluvnými stranami slobodne a vážne,  zrejme a zrozumiteľne a na 

znak súhlasu a autentickosti tejto dohody aj oboma podpísaná. Dohoda bola vyhotovená v dvoch  

rovnopisoch,  z ktorých  každá strana obdrží  jeden rovnopis. 

 

 

V Prešove, dňa: 11. 03. 2024 

                                                   

 

..............................................                                                      ................................................ 

za organizáciu                                                            za SOŠ gastronómie a služieb      

    PaedDr. Andrea Klačeková 

riaditeľka školy 


