Priloha ¢. 3 NEAPLIKUJE SA
Zoznam ponukanych ekvivaletnych polozZiek tovaru

Cerstvé maso, hydina, vnitornosti, Gdeniny a masové vyrobky.

Merna | Predpokladané Ekvivalentny vyrobok - Specifikacia
P.¢ P6vodny nazov tovaru P6vodna Specifikacia alebo opis tovaru jednotka| mnoistvo MJ Obehodny né T j L. ZloZenie tovaru a popis
chodny nazov ové oznacenie
(MJ) (PM M) v P parametrov
A B C D E F G H
Bravcové maso
1 |Bravcova hlava V celku s kostou, s litkami, rypakom, o¢nicami a usami. KG 17,00
Bez kosti, odstranena lopatkova chrupavka a svalovina nad
2 |Bravcova krkovicka bez kosti chrupavkou, zbavena povrchového tuku az na svalovinu, bez KG 350,00
franforcov.
.. . Podiel tukového tkaniva 70 - 80%, Ciastocne prerastany
3 [Bravcovy lalok (podhrdlina) , . ’ P v KG 10,00
svalovym tkanivom.
4 |BravCové oblicky Kuchynska Uprava. KG 5,00
P ka bravéova svieckova v kuchynskej G b
5 |Braviova panenka ar.1ens a bravcova svieckova v kuchynskej Uprave bez kG 300,00
retiazky.
6 |BravCova pecen Kuchynskd Uprava. KG 4,00
, Kuchynska uprava, tuk odstrd y aZ lovinu, be
7 |Bravcové karé s kostou uchynska uprava, tu straneny azna svalovind, bez KG 350,00
franforcov.
8 |Bravéove karé bez kosti Kuchyrﬁské Uprava bez retiazky, tuk odstraneny aZz na KG 800,00
svalovinu, bez franforcov.
9 [Bravcové koleno Bravcové koleno zadné s kostou. KG 60,00
10 |Bravcové bavorské koleno Bravcové koleno zadné s kostou odrezané s ¢astou stehna. KG 20,00
Brav€ova koza smotanovo bielej farby s nadychom do Zlta,
11 |Bravcové koZe hrabka je min. 3mm, sucha, nelepiva, bez zapachu, ocistena, KG 7,00
bez zvyskov srsti a bez veterindrnych znaciek.
12 |BravcCové licka BravCové vysekové maso. KG 70,00
13 Bravcova mriezka (okruzie, Tenka polopriesvitna blana, po roztiahnuti ma rozmery min. 60 KG 10.00
brénica, sietka, pobrusnica) x 40 cm, moZu sa na nej nachadzat zvysky tukového tkaniva. ’
14 |Bravcové nozicky Odstranené stetiny, paznechty, predné, zadne nerozliSujeme. KG 8,00
Kuchynska Uprava, svalovina zbavend prebytocného tuku,
15 |Bravcové plece pripustna vyska tukového krytia je max. 0,5cm, bez krvnych KG 250,00

zrazenin.




V tvare dvoch velkych lalokov, povrch leskly, jemnej ruzovej
farby s obc¢asnymi krvavymi flakmi, ktoré vsak nesmu

16 |BravCové pluca prevazovat nad bledoruZovou farbou, vnutro tvori homogénna KG 70,00
hubovita jemna hmota bez tuku, na povrchu sa mézu
nachddzat zvysky cievneho napajania a dychacich trubic.
Rebra odrezané od boku tvoria suvisly celok, svalovina sa

17 |Bravcové rebra nachddza medzi jednotlivymi rebrami, ako aj v suvislej vrstve KG 40,00
na rebrach.

18 |Bravéove srdce CisAtvai priecne pruhqvané’syallovina, hlﬁlievnat?' konzistencia, KG 11,00
mozZe sa vyskytovat nesuvisla vrstva osrdcového tuku.
Pozdlzny zuZujuci sa tvar, povrch tvori hruba, jemne

19 |Bravcovy jazyk bradavi¢nata vrstva, pod ktorou sa nachadza cista svalovina KG 10,00
bez tuku.
Kuchynska Uprava bez kosti, bez koZe zbavena prebyto¢ného

20 |Bravéové stehno ynska tiprava bez kostl, b ; preby KG 1350,00
tuku, povolena maximalna vyska tukového krytia 0,5 cm.

21 |Bravéovy bok S kostou a koZou, méasitost 55% +. KG 25,00
Prasiatk Ik ¥ éh | ’ i

22 |prasiatko rasiatko vce vu, bez vrTutorne o sadla ? bez vnutornosti, s KG 60,00
otvorenou brusnou dutinou v hmotnosti 15 - 25 kg.

23 |Slanina na Skvarenie Chrbtova slanina na Skvarenie min. 95 % tuku. KG 220,00

Hovadzie maso

Iba byk, bez kosti, pripustné je tukové krytie do vysk .0,5

24 |Hovidzi predné bez kosti - krk Cr: YK, bez kostl, pripustne Je tukove krytie do vysky max KG 50,00

25 |Hovadzia noZina Iba byk, prerastana, slachovita svalovina. KG 50,00
Iba byk, nizka, bez kosti, povrch je pokryty jemnou blanou,

26 |Hovadzia rostenka, nizka } v n|z ’ ,Z St p vrc lep y’yJe n. ublanou KG 400,00
pripustny je aj vyskyt nesuvislého tukového krytia max. 0,5 cm.
Iba byk, vysoka, bez kosti, povrch je pokryty jemnou blanou,

27 |Hovadzia rostenka, vysoka , v y L, ,p, ) Jep ,y ¥) . KG 150,00
pripustny je aj vyskyt nesuvislého tukového krytia max. 0,5 cm.

28 |Hovidzia svietkova Ivl_aa F)\'/k,"najkvalitnejéia Iéast',tela hov: dobytka, jemné, Uplne KG 26,00
Cisté maso bez tuku velkost svalu min. 1,80 kg.

29 |Hovadzie stehno Iba byk, Cistd svalovina bez tuku. KG 830,00

30 [Hovadzie kosti Spikové Bez Specifikacie, opisu. KG 50,00

31 [Hovadzie kosti - harfy Bez Specifikacie, opisu. KG 650,00

32 [Drzky Varené alebo predvarené, krajané. KG 25,00

Hydinové maso

33 |Kurca celé Ocistené, bez drobov, trieda A, kus min. 1,4 kg. KG 10,00

34 [Kuracie prsia Bez kosti, bez koZe, trieda A, v ochrannej atmosfére. KG 800,00

35 |Kuracie stehna celé S kostou a koZou, trieda A. KG 10,00




36 |Kuracie stehna vrchné Bez kosti, bez koZe, trieda A, v ochrannej atmosfére. KG 10,00
37 |Kuracie stehna dolné Bez kosti, bez koZe, trieda A, v ochrannej atmosfére. KG 10,00
38 |Kuracie kridla S kostou a koZou. KG 10,00
Masové vyrobky
., N , Tradi¢ne udené, konzistencia primerane pevna, vyrobok
BravCova krkovicka udena bez
39 Kosti krehky, stavnaty, chuda svalovina vlaknita, min. 90% maso, tuk KG 35,00
na povrchu do 0,5 cm.
Tradi¢ne udené, bez kosti, konzistencia primerane pevna,
40 |Bravcové stehno Udené bez kosti  [vyrobok krehky, stavnaty, chuda svalovina vlaknita, min. 90% KG 165,00
maso, tuk na povrchu max. 0,5 cm.
41 (Bravlové stehno udené s kostou [Tradi¢ne udené bravcové stehno. KG 20,00
42 |Hovadzi jazyk adeny Tepelné opracované solené maso. KG 6,00
43 |Klobasa domaca Podiel bravéového masa min. 89%. KG 250,00
44 |Klobasa sucha bratislavska Podiel bravéového a hovadzieho mésa min. 85%. KG 40,00
45 |Klobasa cabajska Original. KG 20,00
46 |Klobasa laborecka Podiel bravéového méasa min. 54%. KG 150,00
47 |Lah6dkové karé Tradi¢ne idené bravcové karé min. 96% obsah masa. KG 15,00
48 |Moravské tdend TepeJne ’opr.z.acovan\'/ masovy vyrobok udeny min. 75% KG 15,00
bravcové maso.
49 [Parky bravcéové Podiel bravéového méasa min. 74%. KG 100,00
50 |Parky pastierske Hydinové parky, podiel mdsa min. 50%. KG 300,00
Podiel bravéového ma in. 59% a hovddzieho ma in.
51 [Parky spitské odiel bravéového masa min % a hovadzieho méasa min KG 50,00
21%.
52 [Parky viedenské Podiel bravéového méasa min. 55%. KG 40,00
53 [Parky telacie Podiel telacieho masa min. 40% a bravéového masa min. 34%. KG 5,00
54 [Peceniova Franclzska natierka Pecenova natierka v Crievku, bravéova pecen min. 30%. KG 40,00
Peceriovy baleny v slanine, bravéova pecefi min. 45%
55 [peceriovy syr blok ecevnovly syr o a'eny v slanine, bravCova pecer min b a KG 40,00
bravéové maso min. 30%.
56 |Prosciutto Crudo Ilz/Ié:_on/ vyrobok tepelne neopracovany, susena Sunka bez KG 5,00
osti.
57 |[Oskvarky 100% oskvarky, Skvarend bravcova slanina. KG 70,00
58 |Salama Litavska lahadkova Jemné makka saldama, kuracie mechanicky separované maso KG 140,00
min. 54%.
59 [salama s kapiou Je_mné makka §z?1léma, Ikurlac-ie n'?echanicky separované maso KG 30,00
min. 48%, sterilizovana kapia min. 9%.
60 |Salama Sunkova Bravcové a hovadzie maso min. 55%. KG 12,00
61 |Salama Herkules Sucha trvanliva salama. KG 50,00
62 Saldma Malokarpatska 93 % podiel | Trvanlivy tepelne neopracovany masovy vyrobok, min. 115 g KG 55.00
masa masa na 100 g hotového vyrobku. ’
63 |saldma Nitran Trvanlivy tepelne neopracovany masovy vyrobok, min. 130 g KG 40,00

masa na 100 g hotového vyrobku.




Sucha trvanliva saldma, min. 143 g mé&sa na 100 g hotového

64 |Saldma Lovecka i KG 10,00
vyrobku.

65 |salama Krivas Sl:|cha trvanliva saldama, min. 130 g masa na 100 g hotového KG 10,00
vyrobku.

66 |Salama Strasovska PoJosuché saldama min. 49% bravcové maso, 33% hovadzie KG 10,00
ma&so.

67 [Salama Vysocina Tepelne opracovany masovy vyrobok, podiel masa min. 84%. KG 10,00

68 |Slanina oravska Te_pelne oprac.ovan}/, udeny na-prlanjy konzum bravcovy bok KG 250,00
min. 95% podiel masa bez kosti s koZou.
Tepelne opracovany, Udeny na priamy konzum bravéovy bok

69 |Slanina gazdovskd domdaca _p P . v y uaeny p ! Vy zu_ V ’vy KG 70,00
min. 95 % podiel mdsa bez kosti s koZou, nelisovany vyrobok.

70 [Slanina udena z chrbta - mangalica |Brav€ova mangalica, slanina s koZzou min. 95% tuku. KG 20,00

71 |Spekacky Méklf\'/ rrja'sov.\'/ vyrobok, \ihognv na gril, podiel masa min. 62% KG 240,00
bravéové a min. 19% hovadzie.

72 |Sunka vyberové BravCové stehno bez kosti min. 70% masa. KG 350,00

73 [Sunka od kosti BravCové stehno zaldené bez kosti min. 87% masa. KG 100,00

74 |Sunka prazska $pecial BravCové maso min. 82% madsa. KG 200,00

75 [Sunka chlebi¢kova BravCové stehno bez kosti min. 51% masa. KG 500,00

. Tepel y Masovy vy k iel ma in. 589
76 |€unka - Debrecinska lahodka n?;se ne opracovany masovy vyrobok, podiel masa min. 58% KG 200,00
a

77 |Sunka - Debrecinska pecef Te.pelne opracované solené maso, bravéové karé bez kosti KG 100,00
min. 75%.

78 [Sunka hydinova Kuracia Sunka, kuracie prsia min. 73%. KG 80,00

79 |Sunka morcacia vyberova Tepelne opracované solené maso, morcacie maso min. 71%. KG 10,00




