ZMLUVA O SPOLUPRACI PRI ZABEZPECENI]

ODBORNE] PRAXE REKVALIFIKACNEHO KURZU

(dalej len ,,Zmluva*)

z jednej strany medzi

Uéastnik 1:

Nazov: Sprava zariadeni socialnych sluZieb
prispevkova organizacia Mesta Nitra

sidlo: Janského 680/7, 949 01 Nitra

ICO: 37 966 456

DIC: 20 219 36 169

zastapenie: PhDr. Libusa Musakova, riaditel

(Qalej len ““Poskytovatel socidlney sluzby™)

a

Uéastnik 2:

Nazov: Gastro Academy s.r.o.
sidlo: Kupel'na 2, 900 31 Stupava
ICO: 53141814
zastapenie: Ondre;j Seveik, konatel
Clanok I
Predmet zmluvy
1. Predmetom tejto Zmluvy je zavizok Poskytovatela socidlnej sluzby poskytnut’ odbornu prax

pre frekventanta Uéastnika 2 v profesii Kuchar, za podmienok dohodnutych v tejto Zmluve
a v prilohe ¢. 1 k tejto Zmluve, ktora tvori neoddelitel'nu sucast’ tejto Zmluvy.

Rozsah odbornej staze — praxe u poskytovatela socilnej sluzby je 360 hodin/kutz.

Zmluvné strany sa dohodli, Ze tito zmluva sa vzt’ahuje na kurz jedného frekventanta — Maria
Koviacikovi, dalej len ako

————————— — -

»frekventant®).

Clanok II.
Prava a povinnosti zmluvnych stran

Poskytovatel’ socialnej sluzby sa zavizuje:

a) umoznit’ frekventantovi rekvalifikaéného kurzu Uéastnika 2 vstup do kuchyne, kde bude
prax realizovana,

b) poskytnut’ frekventantovi pomocky pre vikon odbornej praxe,

c) zabezpecit’ pre frekventanta prezliekarne a hygienické zariadenia,

d) oboznamit’ frekventanta s predpismi BOZP a PO platnymi pre organizacie a osobitne pre
prislusné pracoviska a taktiez s hygienicko-epidemiologickym rezimom prislusnych
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oddeleni,

e) poskytnat’ priestory, materialne a technické vybavenie pre potreby odbornej staze,

f) umoznit’ vstup zodpovednej osobe Uéastnika 2 na miesto vykonavania odbornej praxe,

Utastnika 2 sa zavizuje:

a) pripravit’ teoreticku a praktickd vyucbu a odbornu staz — prax po obsahovej, formalnej,
lektorskej stranke, podl'a svojej ucebnej osnovy,

b) poucit’ svojich frekventanta o vSeobecnych zasadach bezpecnosti a ochrany zdravia pri
praci a protipoziarnych opatreniach v suvislosti s vykonom teoretického a praktického
vyucovania,

c) poucit’ frekventanta o dodrziavani organiza¢ného, pracovného, resp. prevadzkového
poriadku a pravidlach povinnej hygieny,

d) oboznamit’ frekventanta o povinnosti zachovavat’ ml¢anlivost’ o skuto¢nostiach, o ktorych
sa dozvedeli v suvislosti s vykonom praxe,

e) zodpovedat’ za ucast’ frekventanta na danom kurze,

f) zabezpecit, aby frekventant pred nastupom na odbornu prax odovzdal poskytovatelovi
socialnej sluzby zdravotny preukaz.

Clanok III.
Zodpovednost’ za Skodu

Zodpovednost’ za skodu za riadi prislusnymi vseobecne zaviznymi pravnymi predpismi.

Clanok IV.
Odplata

Utastnik 2 znasa naklady stvisiace so zabezpecenim odbornej stize — praxe frekventanta.
Zmluvné strany sa dohodli, ze prace vykonavané frekventantom v prospech Poskytovatel'a
socidlnej sluzby, pocas odbornej praxe — v rozsahu 360 vyucovacich hodin / kutz, buda pre
Poskytovatel’a socialnej sluzby vykonané bezplatne.

Clanok V.
RieSenie sporov

Pri rieseni pripadnych kompetenénych sporov vzniknutych pocas odbornej praxe su
rozhodujuce okolnosti skutkového stavu, ktory bol pricinou vzniku konfliktnej situacie v ramci
¢innosti oboch subjektov posobiacich u Poskytovatela socialnej sluzby a zdcastnujucich sa
prevadzkového rezimu z aspektu svojho zakladného tcelu a ciel’a.

Riesenie sporov:

- Zo strany Poskytovatel'a socialnej sluzby: PhDr. Libusa Musakova, riaditel’ SZSS

- Zo strany Uéastnika 2: Ondrej Sev¢ik, konatel



Clanok VI.
Doba trvania

1. Tato zmluva sa uzatvara na dobu urcitd a to od nadobudnutia Gc¢innosti do 20.09.2023.

2. Zmluvné strany sa dohodli, ze kazda zo zmluvnych stran moze tato zmluvu vypovedat’ aj bez
uvedenia dovodu. Vypovedna lehota je 1 mesiac a zacina plynut’ od prvého dna nasledujiceho
mesiaca po doruceni vypovede druhej zmluvnej strane.

3. 'V pripade nespoluprace frekventanta alebo porusovania akychkol'vek predpisov a nariadeni ma
poskytovatel’ socialnej sluzby pravo vylacit’ frekventanta z praxe a z tohto dovodu vypovedat’
tuto zmluvu. Vypoved je v tomto pripade ucinny nasledujucim dnom po doruceni vypovede
druhej zmluvnej strane.

4. Dorucenim sa na ucely tejto Zmluvy rozumie dorucenie pisomnosti doporucene postou na
adresu uvedenu v zahlavi tejto Zmluvy, dorucenie kuriérom alebo osobné dorucenie Zmluvnej
strane. Za den dorucenia pisomnosti sa poklada aj den, v ktory Zmluvna strana odoprie
dorucovanu pisomnost’ prevziat’ alebo v ktory marne uplynie najmenej trojdniova ulozna doba
pre vyzdvihnutie si zasielky na poste, alebo v ktory je na zasielke, doruc¢ovanej postou,
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vyznacena poznamka, ze ,adresat sa odst’ahoval®, ,adresat je neznamy* alebo ina poznamka
podobného vyznamu. Pre potreby dorucovania prostrednictvom posty sa pouziju adresy
na dorucovanie Zmluvnych stran uvedené v zahlavi tejto Zmluvy, iba zeby odosielajice;
Zmluvnej strane adresat pisomnosti oznamil nova adresu sidla, pripadne ind novu adresu

urcenu na dorucovanie pisomnosti.

Clanok VII.
Zavereéné ustanovenia

1. Tato Dohoda nadobuda platnost’ dnom podpisania obidvoma Zmluvnymi stranami a Gc¢innost’
dnom nasledujucim po dni jej zverejnenia v Centralnom registri zmlav, ktory je informacnym
systémom verejnej spravy vedenym Uradom vlady SR v elektronickej podobe (s odkazom
na § 47a ods. 1 zakona ¢. 40/1964 Zb. Obcianskeho zikonnika).

2. Tato zmluva sa mdze menit’ alebo doplnat’ viluéne formou pisomnych dodatkov podpisanych
oboma zmluvnymi stranami.

3. Zmluvné strany zhodne vyhlasuji, Zze si opravneni tato zmluvu podpisat’, Zze svoju volu
uzavriet’ tuto zmluvu prejavili slobodne a vazne, Ze tato zmluva nebola uzavreta v tiesni ani za
inak jednostranne nevyhodnych podmienok, Ze svoje prejavy povazuji za dostatocné,
zrozumitel'né a urcité.

V Nitre, dna 06.06.2023 V Stupave, dna 06.06.2023
Poskytovatel’ socialnej sluzby: Utastnik 2:
Sprava zariadeni socialnych sluZieb Gastro Academy s.r.0.
v zast. PhDr. Libu§a Musakova, riaditel’ Ondrej Seveik, konatel



Priloha ¢. 1 k zmluve

o zabezpeceni odbornej praxe ucastnikov rekvalifikacného kurzu
uzavretej podla § 269 ods. 2 Obchodného zakonnika

Rekvalifikaény kurz: Kuchar - Kucharka
Odborna prax v rozsahu: 360 hodin
Tematicky plan:

« uplatiiovanie zasad hygieny a bezpec¢nosti prace,

« aplikacie zakladnych ekonomickych pojmov a pravnych noriem, ktoré suvisia s prevadzkou
spolo¢ného stravovania,

« nacvik administrativnych prac v zariadeniach spolo¢ného stravovania,

« organizacia prace na pracovisku,

» priprava pracoviska, prac po¢as a po skonceni prevadzky, uplatfiovanie estetiky prace a pracovného
prostredia,

« dodrziavanie zasad hmotnej zodpovednosti pri hospodareni so zverenymi prostriedkami,

« praca s inventarom, pouzivanie, evidencia, kontrola, prijem a vydaj, uskladnenie po€as a po ukonceni
prevadzky, oSetrovanie, udrziavanie a kontrola,

« nacvik preberania, skladovania a vydaju tovaru,

« nacvik zakladnych uzivatel'skych prac s vypoctovou technikou,

« nacvik prace s registracnou pokladnicou, spravneho zuctovania poloziek, vyuctovania objednavky,

« nacvik vypoctov mnozstva spotreby surovin pre pripravované pokrmy,

« nacvik dodrziavania spravnych technologickych postupov, potrebnych surovin a zariadeni pre
pripravu pokrmov,

« nacvik pouzivania pracovnych strojov, zariadenia a ostatného inventaru,

« nacvik predbeznej upravy zakladnych potravin,

« nacvik zakladnych technologickych postupov pri spracovani potravin,

« nacvik pripravy pokrmov teplej kuchyne,

» nacvik pripravy jedal na objednavku a Specialit,

« nacvik pripravy pokrmov pre diétne stravovanie,

« nacvik pripravy omacok a résolov,

« nacvik pripravy priloh,

» nacvik pripravy bezmasitych jedal,

» nacvik pripravy jedal z hovadzieho masa, z telacieho masa, z brav€ového masa,

« nacvik pripravy jedal z ryb,

« nacvik pripravy jedal z hydiny a zveriny,

« nacvik pripravy jedal na objednavku - minutkové jedla,

» nacvik pripravy muénikov a napojov,

« nacvik pripravy vyrobkov studenej kuchyne,

« nacvik pripravy typickych jedal narodnych a medzinarodnych kuchyn,

« nacvik pripravy pokrmov pre rychle stravovanie,

« nacvik pripravy pokrmov z polotovarov v sulade s ich uréenim,

« nacvik pouzivania progresivnych zariadeni pri priprave jedal,

« nacvik techniky expedicie a estetickej Upravy jedal v beZnej prevadzke a pri slavnostnych
prileZitostiach,

« nacvik zostavovania jedalnych a napojovych listkov podla gastronomickych pravidiel.

Priloha ¢&. 1 Strana 1



	Príloha č. 1 k zmluve
	o zabezpečení odbornej praxe účastníkov rekvalifikačného kurzu
	uzavretej podľa § 269 ods. 2 Obchodného zákonníka

