Priloha ¢.1
Opis predmetu zakazky

Zabezpecenie priestoru, technického zariadenia a cateringu odbornej konferencie cestovného ruchu v
Kosiciach

Ugel: Odborna konferencia o potencialoch a stratégiach rozvoja domaceho a prijazdového cestovného ruchu
Slovenska

Lokalita: KoSice, Staré mesto, peSia dostupnost do centra mesta, dobré prepojenie MHD od Zelezniénej
a autobusovej stanice.

Popis vyhovujiiceho miesta konania - venue: Priestor ako ukaZka vyuZitia netradiéného a/alebo nevyuZitého
miesta transformovaného pre uéely cestovného ruchu, podujati a MICE eventov ako multizanrového priestoru.
Priestor musi disponovat’ vstupnym foyer, vhodnym na registraciu, minimélne 450 m2 priestoru vhodného na
konferenciu, s oddelenym priestorom na konzuméciu. Verejny obstaravatel odporuCa napriklad Kunsthalle v
KoSiciach alebo jeho ekvivalent.

Ramcovy program konferencie:
Stvrtok 29. 9. 2022:

11:30 - registracia a prichod U¢astnikov konferencie, napojovy coffee break podfa Specifikacie

13:00 - obed podla uvedenej Specifikacie
14:30 - zaciatok konferencie
15:50 - 16:15 coffee break podla uvedenej Specifikacie

19:30 — velera podfa uvedenej Specifikacie, Ziva hudba pocas vecere

Piatok 30. 9. 2022:

09:00 - registracia ucastnikov

09:30 - zaciatok konferencie
10:25 — 10:55 coffee-break podla Specifikacie

13:00 - obed podla uvedenej Specifikacie

Uvedené &asy programu konferencie su len orientatné a verejny obstaravatel si vyhradzuje pravo zmeny tychto
¢asov.

Technické zabezpecenie konferenénych priestorov:

Prenajom konferencnej miestnosti, oddeleného priestoru na catering, diia 29.9.2022 od 9.00 do 24.00 hod.
a 30.9.2022 od 8.00 do 15.00 hod.

-kino sedenie pre 160 0séb
-platno s rozmermi primeranymi velkosti priestoru a dataprojektor, verejny obstardvatel nepriptsta LED obrazovky

- vysokorychlostné Wifi pripojenie



-kompletné ozvucenie miestnosti, PA adekvatne priestoru

-mikrofony — spolu 10 kusov mikrofénov, menovite 5 kusov dynamického nahlavného mikrofonu (typ ,Madonna®) a 5
kusov hand mikrofénov do ruky

-pocita¢ kompatibilny s technickych vybavenim miestnosti

-technicka podpora na mieste — miestny technik, ktory bude obsluhovat obrazovky pocas premietania nasich spotov,
zapajanie poCitata a spustanie PPT prezentacii a vykonavat vSetky dalSie technické Ulohy

-predsednicky stél pre 10 oséb s 10 menovkami — grafické spracovanie, zalaminovanie menoviek — predsednicky
stdl potiahnuty navliekom vo forme bieleho obrusu az po zem

-na predsednickom stole voda a kava pre 10 0sdb — servirovanie kavy obsluznym personalom
-re¢nicky pult — potiahnuty bielym navlekom az po zem

-pri reCnickom pulte stand-by stolik s 1 dZbanom s perlivou vodou + 10 kusov sklenych poharov
-flipchart — v minimalnom poéte 1 kus s fixkami

-funk&né obrazovky pred konferencnou miestnostou vhodné na premietanie spotu, spot doda verejny obstaravatel —
2 kusy obrazoviek

-2 stoly so sedenim pre ucel realizacie prezencnej listiny pred vstupom do konferenénej miestnosti
-zabezpecenie 4 hostesiek vo Stvrtok 29.9.2022 od 11:00 do 21:00 a v piatok 30.9.2022 od 8:00 do 13:00 hod.

- priestor na ukladanie kabatov

Branding:
-zabezpecenie zloZenia, ako aj rozlozenia roll up-ov, ktoré doda verejny obstaravatel
-zabezpedit oznagenie kongresovej miestnosti logami MINDOP a verejného obstaravatela a nazvom konferencie

-smerovacie tabule s oznacenim nazvu a miesta konferencie pri vstupe do budovy - s logami MINDOP a SLOVAKIA
TRAVEL

-rozloZenie beachflagov s brandingom verejného obstaravatela pred vstupom do budovy — beachflagy dodéa verejny
obstaravatel

- spoty do 2 obrazoviek pred konferenénou miestnostou doda verejny obstaravatel

Stravovanie zuéastnenych pocéas konania sa konferencie:

-stravovanie pre max 160 0s6b od 29.9.2022 do 30.9.2022 podla nasledovného rozpisu zabezpedené v samostatne;
miestnosti oddelenej od konferenénej saly, ktora sa vSak bude nachéadzat v rovnakej budove ako konferenéna sala,
kde bude prebiehat program konferencie.

Fakturacia stravovacich sluzieb podfa reélneho poctu zi&astnenych osdb pri kazdom cateringu (obed1, obed2,
veCera, napojovy coffee-break1, coffee-break2, coffee-break3) samostatne. Presny poCet 0sob verejny obstaravatel
oznami podla aktualneho stavu prihldSok v dohodnutom termine.

-zabezpecit adekvatny poCet obsluhujuceho personalu (€asnicky, ¢adnici) k poctu ucastnikov konferencie
-zabezpedit odlisné zlozenie jedla na obedy a veceru.

- Ziadame predlozit navrh konkrétneho menu na jednotlivé cateringy (obed1, obed2, vecera, napojovy coffee-break1,
coffee-break2, coffee break3).Verejny obstaravatel si vyhradzuje pravo zmeny menu v rozsahu predloZenych cien.



29. 9. 2022 (Stvrtok):

Napojovy coffee break (pri registracii) — kava, voda v dzbanoch, ¢aj

Privitanie — welcome drink — mieSany nealkoholicky napoj — vo vysokom pohari

Obed - formou teplych a studenych bufetovych stolov s moznostou vyberu. Zabezpe&enie adekvatneho sedenia pre
vSetkych ucastnikov. PoZzadujeme 3 druhy teplych jedal, 3 druhy studenych jedal a 2 druhy dezertu. Zabezpeéenie
mnozstva- jedal na adekvatny poCet 0s6b — aby kaZda osoba mala moZnost ochutnat z kazdého servirovaného jedla
prihliadajuc na adekvéatnu gramaz jedla. (vysvetlenie: napr. ak by boli v menu kuracie prsia, bravéova panenka, ryba
zubac — bezne sa podava v kaZzdej reStauracii 250 g masa, priCom v bufetovom menu bude mat kazdy narok na
100 g kuracich pfs, 100 g, bravCovej panenky a 100 g zubaca. Viyber jedla bol udany len ako priklad.

V pripade poziadavky na podavanie jedla pre Ucastnikov s roznymi potravinovymi intoleranciami a dietologickymi
poziadavkami — budeme informovat vopred v stanovenom termine (t.j termin kedy bude definitivne potvrdeny podet
U¢astnikov) — poZzadujeme navrhnat jednu servirovanu porciu adekvatnej nahrady menu, ktora bude danej osobe
pripravend individualne. Zaru€ujeme, Ze po€et individuaine podavanych jedal nebude presahovat 20%.

Pogas obeda budi k dispozicii dzbany s vodou a1 druh dzisu v dzbanoch. Pozadujeme priebezné dopifianie
dZbanov s vodou. DZus v mnoZstve maximaine 5 dl na osobu.

Po obede zabezpedit pre vSetkych z(¢astnenych 1 presso kavu, 1 cukor a 1 mlieko — servirované ¢asnikom.

Coffee break — kava, ¢aj, mineralka — pozadujeme slovensku mineralku, nealko. Pocas coffee break-u pozadujeme
ochutnavku typickych lokalnych gastro produktov (slané aj sladké) reprezentujlce regiény vychodného Slovenska —
minimélne 5 druhov: napr. vyrobky Ryba KoSice, syry a iné typické lokalne, nie trvanlivé produkty. O chlebicky
a kanapky poéas coffee breaku nemame zaujem.

Vecéera: formou teplych a studenych bufetovych stolov s moznostou vyberu. ZabezpeCenie adekvatneho sedenia
pre vSetkych UCastnikov. PoZadujeme 3 druhy teplych jedal, 3 druhy studenych jedal a2 druhy dezertu.
ZabezpecCenie mnozstva- jedal na adekvatny pocet oséb — aby kazda osoba mala moznost ochutnat' z kazdého
servirovaného jedla prihliadajuc na adekvatnu gramaz jedla. (vysvetlenie: napr. ak by boli v menu kuracie prsia,
brav€ova panenka, ryba zubac — bezne sa podava v kazdej reStauracii 250 g mésa, pricom v bufetovom menu bude
mat kazdy narok na 100 g kuracich pfs, 100 g, bravCovej panenky a 100 g zubaca. Viyber jedla bol udany len ako
priklad.)

V pripade poZiadavky na podavanie jedla pre Ucastnikov s roznymi potravinovymi intoleranciami a dietologickymi
poziadavkami — budeme informovat vopred v stanovenom termine — termine (tj termin kedy bude definitivne
potvrdeny poCet UCastnikov) poZadujeme navrhnut jednu servirovanu porciu adekvatnej nahrady menu, ktora bude
danej osobe pripravena individualne. ZaruCujeme, ze pocet individualne podavanych jedal nebude presahovat 20%.

Pocas vecere budu k dispozicii dZzbany s vodou a 1 druh dZusu v dZzbanoch a 1 druh nealka. PoZadujeme priebezné
dopifianie dzbanov s vodou. DZUs v mnozstve maximalne 5 dl na osobu.

Pocas vecere zabezpecit Zivi hudbu a zodpovedajlce ozvucenie do 24.00 hod.. Lokalna kapela vo funky a pop Style
s programom svetovych a slovenskych interpretov.

30.9.2022 (piatok):

Coffee break - kava, ¢aj, mineralka — pozadujeme slovenski mineralku, nealko. Pogas coffee break-u pozadujeme
ochutnavku typickych lokélnych gastro produktov (slané aj sladké) reprezentujuce regiony vychodného Slovenska —




minimalne 5 druhov: napr. vyrobky Ryba KoSice, syry ainé typické lokélne, nie trvanlivé produkty. O chlebicky
a kanapky pocas coffee breaku nemame zaujem.

Obed - formou teplych a studenych bufetovych stolov s moznostou vyberu. Zabezpe&enie adekvatneho sedenia pre
vSetkych Gcastnikov. Pozadujeme 3 druhy teplych jedal, 3 druhy studenych jedal a 2 druhy dezertu. Zabezpeéenie
mnozstva- jedal na adekvatny poCet 0s6b — aby kazda osoba mala moznost ochutnat z kazdého servirovaného jedla
prihliadajuc na adekvéatnu gramaz jedla. (vysvetlenie: napr. ak by boli v menu kuracie prsia, bravéova panenka, ryba
zubac — bezne sa podava v kazdej reStaurécii 250 g masa, pricom v bufetovom menu bude mat kazdy narok na 100
g kuracich prs, 100 g, brav€ovej panenky a 100 g zubaca. Vyber jedla bol udany len ako priklad.)

V pripade poziadavky na podavanie jedla pre uéastnikov s roznymi potravinovymi intoleranciami a dietologickymi
poziadavkami — budeme informovat vopred v stanovenom termine (t.j termin kedy bude definitivne potvrdeny podet
U¢astnikov) — pozadujeme navrhndt jednu servirovanu porciu adekvatnej nahrady menu, ktora bude danej osobe
pripravend individualne. Zaru€ujeme, Ze poCet individualne podavanych jedal nebude presahovat 20%.

Pogas obeda budi k dispozicii dzbany s vodou a 1 druh dzisu v dzbanoch. Pozadujeme priebezné dopifianie
dZbanov s vodou . DZUs v mnoZstve maximalne 5 dI na osobu.

Po obede zabezpedit pre vSetkych z(¢astnenych 1 presso kavu, 1 cukor a 1 mlieko — servirované ¢asnikom.



