MINISTERSTVO

oy OBRANY
C.: UplA-6-0/2018-OOTSalKT Vytlacok cislo:

Pocet listov: 8
Prilohy: 2/6

RAMCOVA DOHODA &.2018/500
uzatvorend podla § 2 ods. 5 pism. g) a § 83 zakona ¢. 343/2015 Z. z. o verejnom obstaravani
a o zmene a doplneni niektorych zékonov a v zmysle ustanovenia § 269 ods. 2 zakona
¢. 513/1991 Zb. Obchodny zakonnik v zneni neskorsich predpisov

Clanok 1.
Zmluvné strany

1.1. Kupujuci: Slovenska republika - Ministerstvo obrany SR
Kutuzovova 8
832 47 Bratislava

Zastapeny: Ing. Robert Sedlak
riaditel’ Uradu pre investicie a akvizicie Ministerstva obrany SR, na
zaklade plnomocenstva ministra obrany ¢. KaMO-2-250/2016 zo dia
03.10.2016

Osoba opravnena konat’ za kupujuceho vo veciach objednavania, technickych
a fakturaénych ukonov:
velitelia vojenskych utvarov uvedeni v bode 5.3. rdimcovej dohody

1CO: 30 845 572

Bankové Statna pokladnica

spojenie: 5

IBAN: SK50 8180 0000 0070 0017 1215 vedeny v Statnej pokladnici

(dalej len ,,kupujici)

1.2. Predavajuci:  HORKA s.r.o.
Teplicka 1/655, 914 01 Trencianska Tepla
Zastupeny: Ing. Lucia Horkova, konatel’

Vybavuje: Ing. Lucia Horkova,
tel.: +421 903 191 740; fax: 032/6592 603;
e-mail: lucia.horkova@horka.sk

1CO: 36314196

IC DPH: SK2020177621

Bankové spojenie: VUB a.s.

IBAN: SK61 0200 0000 0014 2883 4457

Predavajuci je zapisany v OR OS Trencin, Oddiel: s.r.0., Vlozka ¢islo: 12197/R

(d’alej len ,,predavajuci‘)
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Clanok II.
Predmet dohody

Predmetom tejto rdmcovej dohody (d’alej len ,,dohoda*) je urenie podmienok zadévania
zakaziek pocas jej platnosti a G¢innosti na kipu a dodanie mésa a mésovych vyrobkov,
Specifikovanych v Prilohe €. 1 ,,Zoznam a cena tovarov* a Prilohe ¢. 2 ,,Opis tovarov*
(d’alej len ,,tovar®), v sulade s podmienkami stanovenymi v tejto dohode.

Zakazkou sa na ucely tejto dohody rozumie pisomne akceptovand objedndvka, ktorej
predmetom je kiipa a dodanie tovaru v sulade s touto dohodou.

Predéavajlci sa zavidzuje pisomnu objednavku kupujiceho pisomne akceptovat’ v lehote
do 24 hodin od jej dorucenia (d’alej len ,,akceptovana objednavka®) a dodat’ tovar v sulade
so zmluvnymi podmienkami objednavky a tejto dohody.

Predavajiici sa podla podmienok tejto dohody zavdzuje dodavat kupujucemu pocas
platnosti a u€innosti tejto dohody tovar do miesta dodania, previest na neho vlastnicke
pravo k dodavanému tovaru a kupujici sa zavidzuje za riadne dodany tovar zaplatit' cenu
v stlade s ¢l. III. a I'V. tejto dohody.

Predavajuci sa zavdzuje dodat’ tovar v rozsahu, cene a Specifikécii uvedenej v jednotlivych
akceptovanych objedndvkach v sulade s Prilohou €.1 ,,Zoznam a cena tovarov* a Prilohou
¢.2 ,,0pis tovarov®, ktoré tvoria neoddelite'nt sucast’ tejto dohody.

Pred4vajlici nema pravny narok na vystavenie objednavok kupujicim. Vystavenie
objednavok kupujucim na konkrétne mnozstva tovarov pocas platnosti tejto dohody bude
zavislé vyluéne od potrieb kupujuceho aod vysky vyclenené¢ho finanéného limitu
na dodavky tovaru v jednotlivych rokoch plnenia tejto dohody a maximalneho finan¢ného
limitu dohodnutého v ¢l. III. v bode 3.2 tejto dohody. Predéavajtci si je vedomy, Ze mu
nevznikaju ziadne finanéné naroky vratane ndhrady Skody zdovodu nevystavenia
objednavky v akomkol'vek rozsahu predpokladaného mnozstva tovaru.

Predpokladané mnozstvd tovaru pocas platnosti a G€innosti tejto dohody st uvedené
v Prilohe €. 1 tejto dohody.

Clanok III.
Cena tovarov

Cena za dodanie tovaru je stanovena podla § 44 ods. 1 aods. 3, pism c) zikona
¢. 343/2015 Z. z. o verejnom obstaravani a o zmene a doplneni niektorych zakonov v zneni
elektronickou aukciou podl'a § 54 ods. 1 pism a) a ods. 2 zdkona uvedeného vo verejnej
sttazi zverejnenej vo Vestniku verejného obstaravania ¢. 218/2017 zo dia 06.11.2017 pod
zn. 15676-MST.

Maximdlny finan¢ny limit na dodanie tovaru pocas platnosti a G¢innosti tejto dohody
je stanoveny pre jednotlivé objednavky spolu vo vyske 497 447,49 EUR bez DPH,
slovom: Styristodevit'desiatsedemtisicStyristostyridsat’sedem 49/100 EUR bez DPH.
Cena za dodanie tovaru vychadza zo sadzobnika jednotkovych cien jednotlivych poloziek
tovarov (dalej len ,,polozky tovaru®), ktoré sit uvedené v Prilohe ¢€.1 tejto dohody ,,Zoznam
a cena tovarov®. Dan z pridanej hodnoty bude uc¢tovana v aktualnej sadzbe podl'a platnych
pravnych predpisov v ¢ase dodania tovaru.

Uvedeny maximalny finan¢ny limit je konecny a neprekrociteny. Preddvajuci nema
pravny narok na vycerpanie celej sumy maximalneho finanéného limitu stanoveného
v bode 3.2. tejto dohody.

V cene za dodanie tovaru su zahrnuté vSetky néklady predavajuceho stvisiace s dodanim
tovaru do miest dodania podl’a tejto dohody.
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Kupujuci je opravneny realizovat’ prieskum trhu za ucelom zistenia aktualnej ceny tovaru,
za ktor by bolo mozné tovar aktudlne ktpit’ na trhu za kazdé obdobie Siestich mesiacov
pocas ucinnosti tejto dohody.

Takyto prieskum trhu musi byt’ realizovany minimalne prostrednictvom troch, nezavislych
ponik na jednotlivé polozky tovaru, ktory mad byt predmetom objednavky podla
zamySlane] poziadavky na dodanie tovaru. Ponuky, ktoré je kupujuci oprédvneny
posudzovat’” v ramci prieskumu trhu musia byt ¢o do kvality rovnakého alebo
zastupiteI'ného tovaru a podmienok jeho dodania zhodné s podmienkami dohodnutymi
v tejto dohode (porovnatelny tovar). O prieskume trhu musi mat kupujiuci pisomnu
dokumentéciu.

V pripade, ak priemer ceny za tovar, ktory ma byt predmetom dodania podl'a objednavky,
uréend podl'a dohody, je kupujuci opravneny v objednavke na dodanie tovaru pozadovat
od predavajiceho dodanie predmetného tovaru za cenu zodpovedajucu v sume priemeru
medzi tromi najniz§imi cenami zistenymi ztohto prieskumu trhu. Dokumentécia
o vysledkoch prieskumu trhu bude stcast'ou objednavky kupujiceho.

Predavajtci sa zavidzuje dodat’ tovar kupujicemu za cenu urc¢enu podl'a bodov 3.5. az 3.7.
tejto dohody.

Clanok IV.
Platobné podmienky

Pravo na zaplatenie ceny v rozsahu realizovaného plnenia vznikd predévajicemu riadnym
splnenim jeho zavézku v stlade s touto dohodou a akceptovanou objednavkou.

Zmluvné strany sa dohodli, ze predavajlci je opravneny vystavit' fakturu za dodany tovar
2-krat za kalendarny mesiac, ato k 15. a30. diiu prislusného kalendarneho mesiaca,
v ktorom bol tovar dodany.

Uhrada za dodany tovar bude realizovand formou bezhotovostného platobného styku
na zaklade faktury vystavenej predavajucim. Faktara bude vystavend v zmysle § 71 a nasl.
zakona €. 222/2004 Z.z. o dani z pridanej hodnoty v zneni neskorSich predpisov a musi
obsahovat’" udaje uvedené v § 74 ods. 1 tohto zdkona. Predavajuci zasle faktru
k preplateniu kupujlicemu na adresy uvedené v ¢l. V bode 5.3. Prilohou faktury bude kopia
akceptovanej objednavky a dodaci list vystaveny a podpisany opravnenymi zastupcami
zmluvnych stran.

Splatnost’ fakttry je 30 dni odo dna jej dorucenia kupujucemu.

Kupujtci je opravneny vratit’ bez zaplatenia fakturu, ktord je nespravna alebo netplna a to
najneskor v deil jej splatnosti. Opravnenym vratenim faktary prestava plynut lehota
splatnosti. Nova lehota splatnosti zacina plynit znova odo dna doruCenia opravenej
faktary.

Clanok V.
Miesto, ¢as a sposob plnenia

Dodanie tovaru podrla tejto dohody bude uskuto¢iiované na zaklade pisomnych objednavok
kupujticeho, ktoré budi predavajiicemu zaslané postou, elektronickymi prostriedkami alebo
dorucené osobne, na adresu predavajuceho uvedeni v bode 1.2. tejto dohody. Osobami
opravnenymi konat’ za kupujuceho vo veciach vyhotovovania objednavok su jednotlivi
velitelia vojenskych tutvarov (dalej len ,velitelia utvarov*), do ktorych bude tovar
dodavany. Kontaktné udaje pre jednotlivé miesta dodania st uvedené v bode 5.3. tejto
dohody.



5.2. Velitelia utvarov mézu zadavat’ pisomné objednavky najneskor do 14,00 hod. V pisomne;j
objednavke bude uvedeny datum, ¢as a miesto dodania tovaru, celkovd cena, cena
jednotlivych poloziek, sortiment a mnozstva objednaného tovaru.

5.3. Predavajuci akceptuje (potvrdi) objedndvku kupujiceho spdsobom a v terminoch
v zmysle bodu 2.3. tejto dohody. Predévajici sa zavédzuje dodat’ tovar do miest dodania
uvedenych v nasledovnej tabulke, vtermine do 24 hodin od akceptovania pisomnej
objednavky alebo v termine urenom v akceptovanej objednavke, s reSpektovanim c¢asu

dovozu uvedenom v tabulke:

Cas
Miesto dodania — v Frekvencia | dovozu do
, , Tel.¢islo Adresa )
opravnena osoba rozvozu miesta
dodania

Velitel’ VU 2207 Safarikova 9, 934 01 .+ |07:00 -
Levice 0960 430 241 Levice 3x za tyzden 15-00
Velitel’ VU 4650 M. Razusa 7, 911 27 1. | 06:30 -
Trendin 0960 338 342 Trendin 5x za tyzden 08-00
Vehtle YU 9994 0960 331 997 Smet?’nova 6,911 01 5x 7a ty7den 06:00 -
NemsSova Trencin 11:00
Velitel VU 1056 Pod horou, 972 43 06:00 -
Zemianske 0960 346 277 | Zemianske Kostol'any | 3x za tyzden :

) 14:00
Kostolany
Velitel VU 2790 Rajecka cesta 18, v 1y | 09:00 -
Zilina 0960 442460 | )16 01 Zilina 2xzatyzden | |,
Velitel’ VU 1043 Sladkovicova 22, .+ |07:00 -
Nemecké 0960 415353 | 976 97 Nemecka 3xzatyzded | 400
Velitel’ VU 3030 Mociar, 969 82 v 1.y | 06:00 —
Modiar 0960 462 307 Podhoric 3x za tyzden 14-00

5.4. Predavajuci, pri mimoriadnych udalostiach v stlade s § 3 zdkona NR SR ¢. 42/1994 Z.z.
o civilnej ochrane obyvatel'stva v zneni neskorSich predpisov a v sulade s prislusnymi
ustanoveniami zakona ¢. 281/2015 Z.z. o Statnej sluzbe profesionalnych vojakov
ozbrojenych sil Slovenskej republiky a o zmene a doplneni niektorych zakonov v zneni
neskorSich predpisov av pripade vyhldsenia vynimo¢ného a nidzového stavu podla
ustavného zdkona €. 227/2002 Z.z. o bezpecnosti §titu v Case vojny, vojnového stavu,
vynimo¢ného stavu a nidzového stavu v zneni neskorSich predpisov, sa zavizuje dodavat
tovar sposobom, podla poziadaviek kupujuceho. Mimoriadne objedndvky su mozné
na zédklade dohody uskuto¢nenej elektronicky (telefon, alebo e-mail, alebo fax) medzi
predavajucim a kupujicim. Predmetom dohody moéze byt len sortiment tovarov uvedeny
v Prilohe ¢. 1. Predmetom takejto dohody musi byt’ cena aj tovar v sulade s Prilohou €. 1.

5.5. Prevzatie tovaru v mieste dodania bude potvrdené na dodacom liste, ktory vyhotovi
predavajuci a v ktorom bude uvedené meno, priezvisko preberajuceho, jeho podpis
a odtlacok peciatky. Velitelia Gtvarov poveria osoby, ktoré budu opravnené preberat’ midso
a mdsové vyrobky za kupujiceho a potvrdzovat ich prevzatie podpisom na dodacom liste.

5.6. Predavajuci dodé tovar do miesta dodania na vlastné naklady a nebezpecenstvo tak, aby
bola zabezpecena dostato¢na ochrana pred jeho poskodenim a znehodnotenim. Predavajtci
je povinny pri preprave tovaru do miesta dodania pouzivat’ prepravné prostriedky, ktoré
spiftaju poziadavky ustanovenia § 11 zakona ¢.152/1995 Z.z. o potravinach, Nariadenia
Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 z 29. aprila 2004 o hygiene potravin.
Na prepravu tovaru mozno pouzivat’ len dopravné prostriedky, ktoré st schopné pocas celej
prepravy uchovavat’ tovar pri vhodnych teplotach, teplotach urenych na prepravu tovaru,
musia umozinovat’ monitorovanie tychto teplét a musia zabezpecit, aby sa v priebehu
prepravy nezvysila alebo neznizila teplota, ktord by mohla negativne ovplyvnit’ bezpe¢nost’
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a kvalitu dodavaného tovaru. Nie je mozné spolo¢ne prepravovat’ nezluCiteIné¢ druhy
potravin. Dopravné prostriedky pouzivané na prepravu tovaru sa musia udrziavat’ v Cistote
a v dobrom stave udrzby, aby uchranili tovar pred kontaminaciou.

5.6.1. Prepravné prostriedky na prepravu mésa a miasovych vyrobkov musia vyhovovat’

5.7.

5.8.

6.1.

6.2.

6.3.

nasledovnym kritériam:

- vnutorné povrchy, konstrukcie a cCasti, ktoré mézu prist’ do styku s mésom, musia
byt zhotovené znehrdzavejicich materidlov, ktoré neovplyviuju zmyslové
vlastnosti mésa a jeho zdravotnu nezdvadnost’; vnttorné povrchy musia byt hladké,
Iahko cistiteI'né a dezinfikovatel'né,

- prepravny priestor musi byt uzatvarate'ny, vodotesny a musi i€¢innym spdsobom
ochranovat’ médso pred hmyzom a prachom,

- Cerstvé miso mozno prepravovat v dopravnych prostriedkoch, vybavenych
hermetickym uzatvaracim systémom prepravného priestoru,

- miso balené¢ v druhom obale nemozno prepravovat’ v tom istom dopravnom
prostriedku spolo¢ne s nebalenym mésom, ak nie je zabezpeCené dostatocné
fyzické oddelenie v prepravnom priestore, ktorym sa zabezpec¢i dostato¢nd ochrana
nebaleného misa,

- prepravny priestor dopravnych prostriedkov, kontajnery a prepravné obaly musia
byt pred prepravou vzdy vycistené a vydezinfikované.

V pripade, Ze tovar bude dodany vo vratnych obaloch (napr. prepravky), budu tieto vratné
obaly vratené pri nasledujucej dodavke tovaru, ak sa nedohodnu predavajuci a kupujici
inak.

Kupujuci je povinny zabezpecit' vstup vozidiel a pracovnikov predavajuceho do miesta
dodania. Za tym ucelom predavajici ozndmi kupujucemu (e-mailom, faxom) evidencné
¢isla vozidiel a mena pracovnikov, ktori sa budi podiel'at’ na dovoze tovaru do miesta
dodania.

Clanok VI
Zodpovednost’ za vady, zaruky a reklamacie

Na vsetok tovar dodavany podla tejto dohody sa vzt'ahuje zaruka na akost’ pocas celej
doby spotreby. Zarukou za akost’ sa rozumie zavézok predavajiceho, ze dodany tovar bude
zodpovedat’ Specifikacii uvedenej v prilohe ¢. 2 tejto dohody abude po dobu zaruky
sposobily na pouzitie na dohodnuty, inak obvykly ucel a zachovéd si dohodnuté, inak
obvyklé vlastnosti. Uéinky prevzatia tohto zavizku mé aj vyzna¢enie zaru¢nej doby alebo
doby spotreby dodaného tovaru na obale. Preddvajici zodpovedd za kvalitu doddvanych
tovarov, vratane skrytych vad tovaru, pri tovaroch s vyznacenou dobou pouzitia, resp.
dobou spotreby apod., uvedenych na obaloch tovarov, do konca vyznacenej doby.
Kupujuci si vyhradzuje pravo prevziat tovar vyhradne v prvej akostnej triede podla
ustanoveni tohto ¢lanku dohody.
Predmetom dodania tovaru podla tejto dohody je méso a mésové vyrobky, ktorych doba
spotreby (zarucnd doba) v case ich dodania do miest dodania (bod 5.3. dohody)
je nasledovna:
6.2.1. u balen¢ho a nebalené¢ho bravcového a hovddzieho misa doba spotreby uvedena
na obale musi byt minimalne Styri dni odo dia dodania do miesta dodania;
v pripade nebalenych tovarov je predavajlici povinny uviest' datum vyroby a datum
spotreby na dodacom liste;
6.2.2. umisovych vyrobkov nesmie doba prekrocit’ prvu tretinu doby spotreby odo dna
vyroby uvedenu na obale vyrobku.
Zmluvné strany vylucuju aplikaciu § 428 Obchodného zakonnika pre uplatnenie
zodpovednosti za vady, na ktoré sa vzt'ahuje zaruka na akost. Zmluvné strany sa dohodli,



ze kupujuci je povinny oznamit vady tovaru, na ktoré sa vztahuje zaruka na akost
najneskor do uplynutia dohodnutej zaruc¢nej doby.

6.4. V pripade, ak sa pri preberani tovarov zisti vada dodavaného tovaru (napr. miso prebehlo
zmrazovacim procesom, zdpach, plese, evidentnd zmena farby misa, ...), alebo
predavajuci nedodal tovar v objednanom mnozstve, budi zmluvné strany postupovat
v stlade s prisluSnymi ustanoveniami Obchodného zdkonnika.

6.5. V pripade, ze pocas plynutia zarucnej doby tovaru sa vyskytne vada tovaru (skryta vada),
kupujuci ozndmi vadu tovaru preddvajicemu ihned’ telefonicky, faxom alebo elektronickou
postou, pri¢om bezodkladne zasli predavajicemu aj pisomné oznamenie o vadach (d’alej
len ,;reklamacia®). V pripade takto zistenej vady tovaru ma kupujlci pravo pozadovat
v rozsahu vadného plnenia dodanie ndhradného tovaru do 24 hodin alebo ziadat Gpravu
(znizenie) fakturovanej sumy o cenu za vadny tovar.

6.6. Naroky kupujuceho zvad tovaru sa budi spravovat rezimom podla § 436 az 441

Obchodného zékonnika.
Vol'bu naroku z vad tovaru uvedie kupujici v reklamacii alebo bez zbyto¢ného odkladu
pojej odoslani. Ak kupujuci zisti vady tovaru pri preberani tovaru, je opravneny
reklamovat’ vady tovaru v lehote dohodnutej v tejto dohode a zaroven je opravneny
nezaplatit’ fakturu v rozsahu vadného plnenia.

6.7. Povinné nalezitosti reklamacie:

- ¢islo objednavky,

- identifikaciu tovaru,

- popis vady, datum zistenia vady

- ¢islo dodacieho listu a preberacieho zapisu,

- pocet vadnych alebo chybajucich kusov, ak ide o takéto vadné pnenie,
- sposob odstranenia vady.

6.8. Kupujuci si vyhradzuje pravo kontroly zdravotnej nezdvadnosti dodaného tovaru.

6.9. Predavajici sa zavdzuje pri spracovani, baleni, skladovani, preprave a oznaCovani mésa
améasovych vyrobkov dodrziavat ustanovenia Potravinového kdédexu SR asnim
suvisiacich predpisov resp. dodrziavat’ vSetky platné pravne predpisy Eurdpskej tnie
a Europskych spolocenstiev. Za u¢elom kontroly dodrziavania vyssie uvedenych predpisov
sa zmluvné strany dohodli, Ze preddvajuci umozni kupujicemu, zastipenému organmi
veterinarnej sluzby Ozbrojenych sil Slovenskej republiky, vstup do svojej prevadzky, kde
sa tovar urCeny pre kupujiceho spracovava, bali, skladuje a oznacuje. Ak kupujuci zisti
akékol'vek porusenie povinnosti v zmysle tohto bodu, bude to povazovat' za podstatné
porusenie tejto dohody.

6.10. Predavajaci sa zavizuje pri plneni tejto dohody dodrziavat’ vSetky platné pravne predpisy
Slovenskej republiky a Europskej tnie a Eurdpskych spolocenstiev vztahujiice sa na
komoditu mésa a masovych vyrobkov.

6.11. Vsetky naklady stvisiace s reklamovanim tovarov (naklady suvisiace s dopravou a iné)
znasa predavajuci v plnom rozsahu.

Clanok VII.
Sankcie

7.1. V pripade omeskania kupujiceho s thradou faktary, ktora obsahuje vsetky nalezitosti
podla § 74 zékona ¢. 222/2004 Z. z.o dani zpridanej hodnoty v zneni neskorSich
predpisov a dalSie dohodnuté nalezitosti aje vecne spravna, uhradi kupujuci
predavajucemu vyuctovany urok z omeskania v stlade s ustanovenim § 369 ods. 2 zakona
¢. 513/1991 Zb. Obchodny zakonnik v zneni neskorSich predpisov (d’alej len ,,Obchodny
zakonnik®).

7.2. V pripade, Ze preddvajuci nedoda tovar riadne a/alebo vcas podla akceptovanej
objednéavky, je kupujiuci opravneny pozadovat od preddvajiceho zaplatenie zmluvnej



7.3.

74.
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pokuty vo vyske 0,05 % z ceny riadne alebo v¢as nedodaného tovaru, a to za kazdy den
omeskania.

V pripade, ak predavajuci neakceptuje objednavku v lehote podl'a bodu 2.3. tejto dohody,
je kupujuci opravneny pozadovat’ od predavajiiceho zaplatenie zmluvnej pokuty vo vyske
30 Eur za kazdy denn omeskania.

V pripade, Zze predavajici nevybavi reklamaciu v lehote podl'a bodu 6.5. tejto dohody,
je kupujuci opravneny pozadovat’ od predavajuceho zaplatenie zmluvnej pokuty vo vyske
40 Eur za kazdy deii omeSkania.

Zmluvné pokuty a sankcie dohodnuté touto dohodou hradi povinnd zmluvnd strana
nezavisle na tom, ¢i a v akej vySke vznikne druhej zmluvnej strane Skoda.

Vyuétovany urok z omeskania a vyuctované zmluvné pokuty zaplati povinna strana do 30
dni odo dna ich uplatnenia.

Clanok VIIL
Pred¢éasné ukoncenie dohody a akceptovanej objednavky

Tato dohoda moze byt ukoncena pisomnou dohodou oboch zmluvnych stran, odstipenim

alebo vypovedou jednej zo zmluvnych strdn ato aj bez uvedenia dévodu. Vypovedna

lehota je trojmesacnd a zacina plynut prvym diiom nasledujuceho mesiaca po doruceni

vypovede druhej zmluvne;j strane.

Od tejto dohody a/alebo akceptovanej objednavky moze ktorakol'vek zmluvna strana

odstapit’ v sulade s ustanoveniami Obchodného zdkonnika. Kupujuici je opravneny odstupit

od tejto dohody aj podla § 19 zakona ¢. 343/2015 Z. z. a § 15 zdkona €. 315/2016 Z. z.

o registri partnerov verejného sektora a o zmene a doplneni niektorych zakonov v zneni

neskorsich predpisov.

Za podstatné poruSenie tejto dohody a/alebo akceptovanej objednavky na strane

predavajuceho sa povazuje:

a) neakcepovanie objednavky v lehote podl'a bodu 2.3. tejto dohody,

b) nedodrzanie zavédzku dodat tovar v mnoZzstve, kvalite a termine podla tejto dohody
a/alebo akceptovanej objednavky,

¢) neodstranenie vad tovaru preddvajicim v lehote dohodnutej na vybavenie reklamacie,

d) opakovana reklamaécia tovaru,

e) porusenie povinnosti predavajuceho uvedenych v bode 5.6. a 6.10. tejto dohody.

Za podstatné poruSenie tejto dohody a/alebo akceptovanej objednavky na strane

kupujuceho sa povazuje viac ako 30 — dnové omesSkanie kupujuceho s uhradou riadne

vystavenej a dorucenej faktiry.

Odstapenie musi byt druhej strane oznamené pisomne, inak je neplatné a musi v ilom byt

uvedeny dovod, pre ktory zmluvna strana od dohody odstupuje. Odstipenie je u¢inné diiom

jeho dorucenia druhej zmluvnej strane. Zasielka s oznamenim o odstipeni od dohody

sa povazuje za dorucenu aj vtedy, ak bola vratend ako nedorucitelnd. Dohoda v tomto

pripade zanika diilom nasledujiicim po vrateni zasielky.

Clanok IX.
Dorucovanie

Dorucenim sa rozumie prijatie zasielky zmluvnou stranou, ktorej bola adresovana. Za den
dorucenia pisomnosti prostrednictvom poSty zasielanej ako doporucena zésielka
s dorucenkou sa povazuje takisto den,

a) v ktorom tato zmluvna strana ju odoprela prijat’,

b) ktorym marne uplynula odberna lehota pre jej vyzdvihnutie si na poste, alebo



c) v ktory bola na nej zamestnancom poSty vyznaenda poznamka, ,ze adresat sa
odst'ahoval®, ,adresdt je nezndmy* alebo ind poznamka, ktord podla postového
poriadku znamena nedorucitelnost’ zasielky.

Clanok X.
Zavereéné ustanovenia

10.1. Tato dohoda sa uzatvara na dobu 48 mesiacov odo dna nadobudnutia jej platnosti. Pred
uplynutim doby, na ktorti je dohoda uzatvorenda, platnost’ a G€innost dohody skonci
vycéerpanim maximalneho finanéného uvedeného v bode 3.2.

10.2. Tato dohoda nadobuda platnost’ diiom podpisu opravnenymi zastupcami zmluvnych stran
a u¢innost’ diiom nasledujicim po dni jej zverejnenia v Centralnom registri zmlav v stlade
s ustanovenim § 47a ods. 2 zakona ¢. 40/1964 Zb. Obcianskeho zdkonnika v zneni
neskorsich predpisov.

10.3. Ak nie je v tejto dohode dohodnuté inak, pravne vztahy z nej vyplyvajlce alebo dohodou
neupravené sa riadia prisluSnymi ustanoveniami zakona ¢. 343/2015 Z. z., Obchodného
zakonnika, Obcianskeho zékonnika a stivisiacimi vSeobecne zavdznymi pravnymi
predpismi platnymi v Slovenskej republike.

10.4. Tato dohoda sa povinne zverejiiuje v stilade so zdkonom €. 211/2000 Z. z. o slobodnom
pristupe k informdcidm a o zmene a doplneni niektorych zdkonov (zdkon o slobode
informécii) v zneni neskorSich predpisov.

10.5. Jednotlivé ustanovenia tejto dohody mézu byt menené, dopliiované a rusené iba formou
pisomnych, oc¢islovanych a podpisanych dodatkov k tejto dohode po obojstrannej dohode
obidvoch zmluvnych stran s vynimkou tc¢tovania DPH a organizacnych zmien, zmien
v dorucovacej adrese, zmien v ndzve, resp. oznaceni kupujliceho, resp. jeho organizacnych
zloziek, kedy postaci jednostranné pisomné oznamenie o zmene adresované druhej
zmluvnej strane na kontaktntl adresu: lucia.horkova@horka.sk. Zmluvné strany sa dohodli,
Ze zmena tejto dohody je mozna len v stilade s § 18 zdkona ¢. 343/2015 Z. z.

10.6. Vsetky zmeny tejto dohody uvedené v dodatkoch budu tvorit’ jej neoddelitelnu sucast’.

10.7. Zmluvné strany vyhlasuju, ze tato dohoda je prejavom ich slobodnej a vaznej vole, obsah
dohody je zrozumitelny a urCity, zmluvné strany s nim suhlasia a zmluvu vlastnoru¢ne
podpisuju.

10.8. Tato dohoda je vyhotovena v piatich rovnopisoch s platnost'ou origindlu, z ktorych jeden
rovnopis dostane predavajici, a Styri rovnopisy dostane kupujuci.

10.9. Predavajuci je povinny zasielat’ kupujicemu prehlad finan¢ného plnenia dohody v EUR
s DPH na zaklade pisomne akceptovanych objedndvok za kazdy Stvrtrok kalendarneho
roka vzdy do 5. diia po jeho ukonéeni na adresu: Ministerstvo obrany SR, Urad pre
investicie a akvizicie, Kutuzovova 8, 832 47 Bratislava.

10.10. Neoddelite'nou sucast'ou tejto dohody je jej priloha:

1) Priloha €. 1 Zoznam a cena tovarov — ..ccoocvevieeieerie e 2 listy
2) Priloha €. 2 Opis tovarov e 6 listov
V Bratislave, dna 26.01.2018 V Bratislave, dna 29.01.2018
Za predavajuceho: Za kupujuceho:
Ing. Lucia Horkova Ing. Robert Sedlak
konatel riaditel’ UIA MO SR


mailto:lucia.horkova@horka.sk

Priloha ¢.1 k Ramcovej dohode €. 2018/500

Z0OZNAM A CENA TOVAROV
méiso a misové vyrobky

Hovédzie méso, bravéové méso a misové vyrobky pre vojenské ttvary a zariadenia Ministerstva
obrany Slovenskej republiky a Ozbrojenych sil Slovenskej republiky region —stredozapad.

P.¢. |Nazov tovaru Jednotka Jednotkova cena Predpokladané
mnoZstva bez DPH v EUR mnoZstvo pocas
platnosti a u¢innosti
Hovédzie zadné bez kosti - byk kg 5,99 4240
Hovadzie zadné bez kosti - krava kg 5,50 3120
3. Hovadme %adne bez kosti kuch. ke 6.30 5520
uprava - byk
- |[Hovidzia roStenka - byk kg 8,90 2 960
5. |Hovadzia rostenka - krava kg 6,20 2 000
Hf)vadma falosna svieckova - kg 8.20 | 344
byk
- [Hovédzie plece bez kosti - byk kg 5,80 1 664
8. [Hovédzie plece bez kosti - krava kg 4,70 1216
9. Hoxvlgdme p’redne bez kosti, ke 5.10 1536
mocing - byk
10. Hf)vadzw predné bez kosti, krk - ke 5.20 ) 336
byk
1. |Hovédzie predné bez kosti, krk - ke 435 736
krava
12. |Hovédzie drzky kg 2,95 960
13. |Hovédzie rebra kg 2,90 448
14.  [Kosti na polievku hovéidzie
riedke, §§ikové, harty ke 0,40 416
15. |Brav¢ové stehno bez kosti kg 3,20 4 640
16.  |BravCové stehno kuch. Giprava kg 3,30 8 640
17. |Bravéové karé s kost'ou kg 3,30 1 824
18. |BravCové karé vykostené kg 3,90 11 680
19.  |Brav¢ova krkovicka vykostena kg 3,80 6 400
20.  |Brav¢ové plece bez kosti kg 3,10 16 608
21. |BravCova panenka kg 5,99 320
22. |Brav¢ovy bocik kg 2,90 3456
23.  |Bravéova pecen kg 1,10 2 944
24. |Koleno zadné vykostené Cerstvé kg 3,20 96
25.  Cerstvé koleno predné kg 1,60 96
26.  Cerstvé rebro bravéové kg 2,40 96
27.  [Udené krkovicka bez kosti kg 3,70 4 896
28.  [Udené plece bez kosti kg 4,10 864
29.  [Udené stehno bez kosti kg 4,20 544
30.  [Udené rebra kg 2,70 160
31. [Udené koleno zadné vykostené kg 3,99 96
32.  Dusena Sunka bravéova kg 3,70 2528
33.  Mikky masovy vyrobok -
naprik};ad Suanov}e’i saldma ke 3,60 1792
34.  Miakky mésovy vyrobok — kg 2,50 640




napriklad Liptovska salama,
Jemnd saldma a pod.

35. Ma&ky masovy vyrobok - ke 3.00 256

Parizska salama ’
36. Mal.d(y masovy vyrobok - Jemna ke 560 736

hydinova salama ’
37.  Mékky mdsovy vyrobok -

naprik};ad Brat?sla}:/ské parky ke 2,70 1408
38.  Maikky mésovy vyrobok -

napriklad SpiSské, Viedenské kg 4,00 1152

arky

39.  |Parky obycajné kg 2,50 160
40.  |Hydinové parky kg 2,70 1 024
41.  |Hydinova Sunka kg 3,70 1056
42. I}/Iakk}: masovy vyrobok — ke 260 | 440

Spekacky ’
43.  IMiakky misovy vyrobok —

Kabanyos, cesnzkgvé a pod. ke 2,80 1760
44.  Trvanlivy tepelne opracovany

misovy vyrobok - napriklad

Inovec}1’<é Zaléma, Turlzstické ke 3,40 896

a pod.
45. [Trvanlivy tepelne neopracovany

masovy vyrobok - salamy -

napriklad salama Nitran,

Mglokarpatské, Lovecka ke 4,30 1632

a podobné tepelne neopracované

salamy
46. [Klobasa domaca kg 4,40 5056
47.  [Klobasa grilovacia kg 2,90 160
43. [Klobasa Pohronska kg 3,50 160
49.  |Oravska 0idena slanina kg 4,20 4160
50. [Udena slanina bez koze kg 3,80 832
51.  |Skvarené brav¢ova mast kg 2,30 96
52. [Vareny méasovy vyrobok -

Pastéty nekonzervované - napr. kg 3,40 608

eCenovy syr

53. [Vareny méasovy vyrobok -

Tlaéeg’ka bravgovz ke 3,50 928
54.  |Bravéova sekana kg 2,90 496
55.  Domace jaternice kg 3,30 896
56.  [Vareny mésovy vyrobok -

Hydinové tladenka ke 3,70 608
57. Skvarky kg 3,40 304
58.  |Bravéové srdce kg 2,00 32
59.  |Hov.drZky mrazené predvar. kg 4,50 960




Priloha ¢. 2 k Ramcovej dohode ¢. 2018/500
OPIS TOVAROV

Dodané miiso a misové vyrobky je cerstvé — vychladené. Chladené hovidzie miiso,
bravfové midso a misové vyrobky pochadzajice vyhradne z prevadzkarni, ktoré
zaobchadzajt, pripravuju alebo produkuju, na trh produkty zivo¢iSneho povodu, pre ktoré
st ustanovené poziadavky v nariadeni (ES) €. 853/2004 a musia byt schvalené prisluSnym
organom v sulade s ¢lankom 31 ods.2 nariadenia (ES) ¢. 882/2004 v platnom zneni a ¢lankom 3
nariadenia (ES) ¢. 854/2004 v platnom zneni, a su registrované podl'a zakona ¢. 39/2007 Z. z.
o veterinarnej starostlivosti a o zmene niektorych zakonov v zneni neskorsich predpisov Statnou
veterinarnou a potravinovou spravou Slovenskej republiky, alebo podl'a prisluSnych pravnych
predpisov platnych v krajine sidla uchadzaca. Méso a mésové vyrobky nesmu byt mrazené
alebo hlboko zmrazené.

I. Zakladné poziadavky na tovary méso a mésové vyrobky

1. Miso a misové vyrobky musia spifiat’ poziadavky Vynosu Ministerstva pddohospodarstva
Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky zo 17. aprila 2002
¢. 811/1/2002-100, ktorym sa vydava hlava Potravinového kdédexu Slovenskej republiky
upravujuca méiso jato¢nych zvierat (dalej len ,,Vynos ¢. 2002 ¢. 811/1/2002-100%); a Vynosu
Ministerstva pddohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej
republiky z 18. augusta 2005 €. 1895/2004-100, ktorym sa vydava hlava Potravinového kddexu
Slovenskej republiky upravujiica médsové vyrobky (d’alej len ,, Vynos €. 1895/2004-100%).

1.1. VSeobecné - druhy misa deleného na kucharske ucely, musia byt opracované, musia byt
zbavené krvnych zrazenin, pripadne krvnych podliatin, krvavych casti na mieste vpichu,
roztrieStenych  kosti, chlpov, Stetin, pokozky (zrohovatenej casti koze), priveskov,
chrupavkovitych ¢asti a odrezkov masa. Musia byt zmyslovo nezdvadné.

1.1.1. Zakladna surovina

- pre hovidzie miso, ziskavané z jatocne opracovanych tiel mladych jato¢nych bykov do veku
2 rokov, bykov, volov jalovic a krav.

- pre brav€ové miéso - je jato¢ne opracované telo zabitej oSipane;.

2. Clenenie hovidzieho misa a poZiadavky na jeho udpravu - § 8 Vynos & 2002
¢. 811/1/2002-100:

a) Zadné miso zo stehna, ktoré tvori vrchny S$al, spodny Sal s korbafikom, predstehno
a kvetovana Spicka vcelku; musi byt riadne vykostené a zacistené, bez franforcov misa
a koncovych §liach a chrupaviek a kibovych plizdier; vrstva tuku na povrchu misa moze byt
najviac 1 cm.

b) Hovidzie zadné zo stehna bez Kosti kuch. uprava hovidzie stehno bez kosti Specidlne
upravené, ktorym je vykostené stehno, rozdelené¢ po blanach na jednotlivé Saly, (vrchny $al,
spodny §al s valcom alebo bez valca, valec, predstehno a kvetova Spicka), ktorych povrch
je upraveny az na povrchova blanu svalov, bez loja, s oddelenym korbafikom a platkom
vrchného §alu, bez mikkych §liach a franforcov mésa.

¢) Zadné miiso z pleca musi byt riadne zacistené bez noziny a husic¢ky (svalovina predlaktia),
uhladne upravené, bez franforcov mésa, koncovych sliach a zvyskov lopatkovej chrupavky.

d) Nizka roStenka bez kosti musi byt dokonale vykostena bez hlbokych zarezov do svalového
tkaniva, bez franforcov maisa, lomkov kosti, od boku oddelena rovnym rezom asi 5 cm od
vystupujucich prie¢nych vybezkov bedrovych stavcov, pricom povrchova vrstva tuku moze byt
najviac 1 cm.

e) Nizka rostenka bez kosti Specialne upravena, ktorou je nizka roStenka bez franforcov maésa,
ulomkov kosti, bez hlbokych zarezov, oddelena rovnym rezom od boku tesne za chrbtovym
svalom, bez pozdiZnej postrannej §l'achy, ktorej povrch je upraveny az na povrchovi blanu.

f) Hoviidzie predné bez kosti (noZina) — glejovka prednd s husi¢kou. Médso je riadne zacCistené,
zbavené koncovych §liach a prebyto¢ného tuku.



g) Podplecie bez kosti s krkom musi byt ¢isto vykostené, hrudné¢ a kréné stavce dokonale
vybraté bez hlbokych zarezov do svaloviny, zbavené kréného vézu, franforcov mésa a lopatkovej
chrupavky.

h) Svie¢kovica musi byt bez loja a pozdiznej §l'achy, jej tensi koniec musi byt’ prieéne zarezany
tak, aby bol najmenej 1 cm vysoky.

3. Clenenie bravéového misa apoZiadavky na jeho tpravau - § 12 Vynos & 2002
¢. 811/1/2002-100:

a) Bravcéové stehno bez kosti a kolienka, ktorym je Cast’ jato¢ne opracovaného tela upravena,
cela neporusend, bez orezu, tvrdych Sliach, chrupaviek, krvnych podliatin, prebyto¢ného tuku
a kolienka, ktoré je oddelené v kolennom kibe; pri stehne zostava aj ¢ast’ svieckovej, ktord je bez
tuku, pricom povrchova vrstva tuku je najviac 0,5 cm.

b) Bravfové stehno bez kosti kuchynska uprava je bravéové stehno Specidlne upravené,
ktorym je vykostené bravcové stehno bez kolienka. Stehno sa musi po blane rozdelit
na jednotlivé 8aly (vrchny 84l a spodny §al), orech a kvetovl $picku. Jednotlivé Casti stehna
musia byt bez povrchového tuku a medzisvalového tuku, viazivového tkaniva, povrchovych blan
a Sliach, pricom z vrchného $alu sa musi odrezat’ platok a zo spodného $alu oddelit’ korbacik.

¢) Bravcové plece bez kosti bez kolienka a bez koze, ktorym je Cast’ jato¢ne opracovaného tela
dobre vykostena, bez hlbokych zirezov do misa, bez koZe a bez kibovych puzdier, pricom
tukové pokrytie méze byt najviac do hrabky 1 cm.

d) Bravcové karé s kost’ou, ktorym je celistva Cast’ jatocne opracovaného tela, nedeformovana
s malou ¢ast'ou lopatkovej chrupavky, na vonkajsej strane najviac z 1/3 plochy pokryta tukom
o hrabke najviac 1 cm, na ostatnom povrchu o hribke najviac 0,5 cm; Cast’ rebier nesmie
presahovat’ viac ako 5 cm od okraja chrbtového svalu, pricom karé¢ musi byt od krkovicky
oddelené medzi Siestym a siedmym hrudnikovym stavcom; panenskd svieckovica zostava
sucast'ou kare.

e) Bravcéovy bocik s kost'ou, ktorym je Cast’ jatocne opracovaného tela bez krvavého orezu;
hrudna Spicka musi byt dostatocne prikrytd mésom, bradavky odrezané, bok musi byt’ bez opony
a zvyskov plstného tuku.

f) Bravcéové plece bez kosti Specidlne upravené, ktorym je plece, z ktorého je oddelena
svalovina nad ramennou kostou a platok lopatky, vykostené plece sa musi zbavit' Sliach,
kibovych puzdier a tuhych &asti, pri¢om z povrchu sa musi odstranit’ krytie tukom a koza.

g) Bravcové karé s kost'ou Specialne upravené, ktorym je karé, ktoré ma az na svalovinu
odstranené povrchové krytie tukom, priCom casti rebier sa musia skratit’ na velkost najviac
3 cm; karé musi byt’ bez franforcov mésa, ¢asti vnutorného tuku a tlomkov kosti.

h) Bravcéové karé vykostené bez kosti Specidlne upravené, ktorym je vykostené karé, z povrchu
ktorého sa musi odstranit’ tuk az na svalovinu, pricom misové casti boku sa musia oddelit’
a franforce méisa odrezat’.

i) Bravéova krkovicka vykostena - Specidlne upravena, ktorou je vykostena krkovicka, z ktorej
sa musi odstranit’ lopatkova chrupavka a svalovina nad chrupavkou, pricom povrchové krytie
tuku sa musi upravit’ az na svalovinu a franforce mésa odrezat’.

4. Balenie, skladovanie, preprava a oznacovanie mésa

a) Balenie misa je ochrana misa pouzitim obalu prichadzajuceho do priameho styku s médsom
(priamy obal) alebo ulozenie do prepravného obalu, ktory je v priamom styku s mésom. Balené
maso je miso balené v priamom obale a uloZzené do obchodného obalu alebo prepravného obalu
(druhy obal), ako su nadoby (lodne), kontajnery, baliace Skatule, kartonové skatule, debny a pod.
Nebalené miso je miso volne ulozené do prepravného obalu, s ktorym prichadza do priameho
styku alebo vol'ne uloZené v chladiacej vitrine, alebo vol'ne zavesené.

Kupujtci poZzaduje dodavat’ miiso vychladené a chladené, ktoré moZe byt’ nebalené alebo
balené, vakuovo balené, balené v ochrannej atmosfére plynu.

b) Vychladené miso je miso jatonych tiel zvierat a ich Casti ziskané d’alSim delenim, ktoré je
vychladené na vnatornu teplotu najviac 7 °C, prepravuje sa v uzatvorenych izotermickych
vozidlach, v lethom obdobi v chladiarenskych vozidlach.



c¢) Chladené miso je midso vychladené podl'a bodu 4.b), ktoré sa skladuje v chladenych skladoch
pri teplote 0 °C az 5 °C, pri relativnej vlhkosti vzduchu 85 percent az 95 percent a prudeni
vzduchu 0,1 m’>s! az 0,3 m’s”, pricom vnutorna teplota mésa moze byt najviac 7 °C. Pri
preprave, skladovani a uchovéavani chladeného méisa sa nesmie teplota na povrchu mésa zvysit
o viac ako 2 °C, pri¢om sa musia dodrzat’ zasady spravnej skladovacej a distribu¢nej praxe.

d) Ak ide o balené miso alebo jedlé vedlajSie jatocné produkty musi byt’ obal oznaceny tdajom
o dizke uchovéavania a skladovania pri ustanovenej teplote. Ak je miso alebo jedly vedlajsi
jatocny produkt védkuovo baleny alebo baleny v ochrannej atmosfére plynu, musi sa tato
skuto¢nost’ uvadzat’ v oznaceni.

e¢) Prepravné prostriedky pouzité na tovary predmetu zidkazky musia spihat poziadavky
ustanovenia § 11 zdkona ¢. 152/1995 Z.z. o potravinach, Nariadenia Europskeho parlamentu
a Rady (ES) ¢. 852/2004 z 29. aprila 2004 o hygiene potravin. Na prepravu tovarov predmetu
zakazky mozno pouzivat' len dopravné prostriedky, ktoré su schopné pocas celej prepravy
uchovavat’ ich pri vhodnych teplotach, teplotich urcenych na prepravu tychto druhov potravin,
musia umozinovat’ monitorovanie tychto tepldt a musia zabezpecit, aby sa v priebehu prepravy
nezvysila alebo neznizila teplota, ktord by mohla negativne ovplyvnit’ ich bezpecnost’ a kvalitu.
Nie je mozné spolo¢ne prepravovat’ nezlucitelné druhy potravin. Dopravné prostriedky
pouzivané na ich prepravu sa musia udrziavat' v Cistote a v dobrom stave udrzby, aby ich
chrénili potraviny pred kontaminaciou. Prepravné prostriedky na prepravu misa a misovych
vyrobkov:

— vnutorné povrchy, konstrukcie a Casti, ktoré mozu prist’ do styku s mdsom, musia
byt zhotovené =z nehrdzavejiicich materidlov, ktoré neovplyviiuji zmyslové
vlastnosti mdsa a jeho zdravotni neskodnost’; vnutorné povrchy musia byt hladké,
Iahko CistiteI'né a dezinfikovatel'né,

— prepravny priestor musi byt uzatvaratelny, vodotesny a musi u¢innym sposobom
ochranovat’ méso pred hmyzom a prachom,

— Cerstvé mdso mozno prepravovat v dopravnych prostriedkoch, vybavenych
hermetickym uzatvéaracim systémom prepravného priestoru.

— miso balené¢ v druhom obale nemozno prepravovat v tom istom dopravnom
prostriedku spolo¢ne s nebalenym méasom, ak nie je zabezpecené dostatocné fyzické
oddelenie v prepravovanom priestore, ktorym sa zabezpeci dostatotna ochrana
nebaleného maésa,

— prepravny priestor dopravnych prostriedkov, kontajnery a prepravné obaly musia
byt’ pred prepravou vzdy vycistené a vydezinfikované.

5. Misové vyrobky

a) Misové vyrobKy musia spiiiat’ ustanovenia Vynosu &. 1895/2004-100. Mésové vyrobky st
potravinarske vyrobky pripravené z médsa a inych pozivatelnych cCasti jatoCnych zvierat, prisad
a r6znych pochutin ur¢enych k priame;j spotrebe alebo k d’alSej tepelnej uprave pred spotrebou.
Pouzit¢é misové suroviny zjato¢nych zvierat musia byt zdravotne neSkodné a hygienicky
bezchybné.

b) VSeobecna charakteristika

Parok je misovy vyrobok z jemne homogenizovaného médsového diela alebo zo zrneného
misového diela o velkosti Castic do 2 mm spravidla plneného do technologického obalu
o priemere najviac 34 mm.

Klobasa je mdsovy vyrobok z jemne homogenizovaného médsového diela alebo zo zrneného
masového diela plnené¢ho do technologického obalu o priemere najviac 40 mm.

Salama je méisovy vyrobok vyrabany z misového diela, ktory sa sklada z jemne
homogenizovaného zrneného maisového diela alebo zo spojky a vlozky, plneného
do technologického obalu o priemere viac ako 40 mm.

Spojka je homogénny na jemno vypracovany podiel mdsového diela mésovych vyrobkov
pripraveny z jedného druhu misa alebo viacerych druhov mésa, pitnej vody a inych zloziek.
Vlozka je krajany alebo na hrubo zrneny podiel v mdsovom diele.



Pastéta je krajatel'ny vareny mésovy vyrobok alebo mésova konzerva.
Sunka je misovy vyrobok vyrdbany zo stehennej svaloviny jatoénych zvierat, hydiny, kralikov
alebo zveri. Ak ide o Sunku z hydinového mésa, mozno ju vyrabat’ aj z pfs. Moze byt tepelne
opracovana alebo tepelne neopracovand. Tepelne opracovand Sunka je mésovy vyrobok
vyrabany z nasoleného celistvého kusa stehennej svaloviny a ak ide o Sunku z hydinového mésa
aj z pfs; ak sa plni do technologického obalu, moze sa upravit na mensie kusy. Tepelne
sa opraciva udenim horicim dymom alebo varenim. Tepelne neopracovana Sunka je misovy
vyrobok vyrdbany z nasolené¢ho celého kusa stehna alebo jeho ucelenej Casti a ak ide o Sunku
z hydinového mésa aj z prs, udena studenym dymom alebo teplym dymom. Mozno ju aj susit’.
Tepelné opracovanie je vyuzitie suchého tepla alebo vlhkého tepla zabezpecujliice denaturaciu
bielkovin, usmrtenie a inaktivaciu mikroorganizmov a inaktivaciu enzymov. Tepelne opracovany
misovy vyrobok je misovy vyrobok, v ktorom bol vo vSetkych jeho Castiach dosiahnuty tepelny
ucinok zodpovedajuci pésobeniu teploty najmenej 70 °C v trvani najmenej 10 minut.
Tepelne neopracovany misovy vyrobok je midsovy vyrobok vyrdbany pdsobenim fermentécie,
suSenia, udenia studenym dymom, solenia alebo okyslenia alebo kombindciou tychto
technologickych operécii.
Varena misova surovina je misova surovina tepelne opracovana pri teplote 80 °C az 90 °C do
Casu ziskania charakteru uvarenej suroviny.
¢) Clenenie misovych vyrobkov:

a) mikké mésové vyrobky,

b) trvanlivé misové vyrobky,

¢) varené mésové vyrobky,

d) pecené masové vyrobky,

e) solené masa,

f) médsové polokonzervy a misové konzervy,
d) Znaky pre jednotlivé trhové druhy mésovych vyrobkov:
Sunkovi saldma — bravéové miso, hovidzie miso.
Povrchovy vzhlad a farba vyrobku je podl'a typu pouzitych obalov.
Vzhl'ad a farba ndkroja - farba mésovoruzova, podiel vlozky na ndkroji vyrobku prevazuje,
prevazna Gast’ vlozky o velkosti nad 2 cm?, drobné vzduchové dutiny a drobné kolagénne &astice
v spojke pripustné.
Konzistencia - pevna, sudrzna.
Voéna - prijemna misova.
Chut’ - primerane sland a korenena.
Dusena Sunka — tvar vyrobku zodpoveda pouzitému technologickému obalu (forma, hadica)
o priemere cca 115 mm. Povrch mierne zvrasneny, zretené jednotlivé svaly, ktoré maja byt
ojedinele kryté vrstvou tuku do 5 mm. Povrch svetlo, Sedo ruzovej farby, tuk Sedo biely.
Konzistencia v ucelenom kuse pevnd, sudrzna. Platky sa nesmu oddelovat’ na jednotlivé svaly.
Na reze je vyrobok mésovo ruzovej farby, jednotlivé svaly zretelné a spojené drobno
rozpracovanou svalovinou. Ojedinele mensSie loziska tuku na reze pripustné, rovnako pripustné
mensie dutinky, popripade vyplnené aspikom.
Inovecka trvanliva salama — bravéové miso, hovidzie méso.
Povrchovy vzhl'ad a farba - farba tmavohnedo ¢ervena s presvitajicim zrnenim, povrch vrascity.
Vzhlad a farba nakroja - rez leskly, svetloruZovocervenej farby, zrnenie do 4 mm, mierne
vzduchové dutinky a mierny vyskyt drobnych kolagénnych cCastic pripustny, na okraji pripustny
tmavsi odtien.
Konzistencia - pevna, stdrzna.
Vona - aromaticka po udeni.
Chut’ - po koreninéch, na skuse vyrobok krehky.
Salama Nitran — bravéové méso, hovidzie méso.
Povrchovy vzhl'ad a farba - farba ¢ervenohnedd, povrch mierne vrascity.



Vzhl'ad a farba nakroja - rez leskly, hladky, farba na reze cervenohneda, jemné zrnenie do 2 mm,
ojedinely vyskyt drobnych kolagénnych castic a vzduchovych dutiniek pripustny

Konzistencia - pruzna az tuha

Vona - prijemnd aromatickd aromatické po koreni a dyme.

Chut - slanSia, vyrazne korenend, na skuse vyrobok vla¢ny az krehky.

Spekadky - bravEové miso, hovidzie miso.

Povrchovy vzhlad afarba - vyrobok v prirodnom c¢reve oddelovany previdzovanim, farba
zlatohnedd s pripustnym tmavsim alebo svetlejSim odtieiom bez zretelnych dymovych skvin,
pripustné¢ zaschnuté kvapky stavy, svetlejSie plochy v mieste dotyku, povrch hladky alebo
mierne vrascity.

Vzhl'ad a farba ndkroja - na reze vychladeny vyrobok bledo az tmavo ruzovej farby, kusky
slaniny nepravidelne rozlozené, drobné mikké kolagénne cCastice, vzduchové dutinky miestami
a mierne vytaveny tuk pripustné.

Konzistencia - pevnd, krehka, sadrzna.

Vona - prijemna po Cerstvej udenine.

Chut’ - primerane sland, po pouZitom koreni, po ohriati vyrobok $tavnaty.

Bratislavské parky - bravéové méso, hovidzie miso.

Povrchovy vzhlad afarba - parky v celofanovom c¢reve, oddelované pretaCanim, farba
svetlohneda, povrch hladky alebo mierne vrascity, nedeformovany.

Vzhl'ad a farba nékroja - na reze vyrobok homogénny, ruzovo Cervenej farby, ojedinely vyskyt
drobnych kolagennych ¢astic a vzduchovych dutiniek pripustny.

Konzistencia - pevnd, sidrzna.

Vona - po Cerstvej udenine.

Chut’ - primerane sland, na skuse vyrobok $tavnaty.

Domaca klobasa - brav€ové miso.

Povrchovy vzhlad a farba - vyrobok v brav€ovom creve, zlatohnedej az tmavohnedej farby,
povrch nerovny, pod obalom znatel'né zrnenie

Vzhlad a farba nékroja - na reze vyrobok ruzovocervenej farby po mése a pouzitej paprike,
nepravidelna mozaika chudych a tuénych zfn do 10 mm, podiel chudych ztn asi 35 %, drobné
vzduchové dutinky a kolagénne Castice pripustné.

Konzistencia - sidrznd, tuhsSia, na dotyk povrch zrnity.

Vona - po Cerstvej udenine.

Chut’ - vyrazne korenené a mierne paliva, po ohriati vyrobok na skuse Stavnaty.

Oravska tdena slanina — Vyrobok mé zlatohnedt farbu, bez hlbokych zarezov, upraveny
Ghladne do obdiznika. Konzistencia je primerané tuhd, na skuse krehka. Vzhlad v nakroji
je thl'adne upravy s kozou, §irka 8-10 cm, dizka 30-35 cm, vyska min. 2,5 cm, tukové vizivo
primerane prerastené¢ svalovinou. Vona je prijemna po Udeni. Chut' je primerane sland bez
vedl’ajSich prichuti, prijemna po udeni a pouzitej surovine.

Udena krkovi¢ka bez kosti - Vyrobok nepravidelného tvaru dany charakterom suroviny.
Na povrchu vyrobok hnedej farby. Konzistencia primerane pevna, tuk mékky, na skuse vyrobok
krehky, Stavnaty, chuda svalovina vldknitd. Vzhl'ad v nareze u vychladené¢ho vyrobku typicky
obrazec bravcovej krkovicky prerastenej tukom, svalovina mésovo cervenej farby, tuk biely
az do ruzova. Vyrobok $tavnaty na reze. Tuk na povrchu do 1 cm.

Udené stehno bez kosti - Vyrobok nepravidelného tvaru dany charakterom suroviny.
Na povrchu vyrobok hnedej farby. Konzistencia primerane pevna, na skuse vyrobok krehky,
Stavnaty, chudéd svalovina vlédknitad. Vzhl'ad v nareze u vychladené¢ho vyrobku typicky obrazec
bravcéového stehna, svalovina mésovo ¢ervenej farby. Vyrobok §t'avnaty na reze. Tuk na povrchu
do 0,5 cm.

e) Balenie, skladovanie, preprava a oznacovanie misovych vyrobkov

- Misové vyrobky, ktoré nemozno z technickych pri¢in oznacovat’ na obale prichddzajucom
do priameho styku s vyrobkom, musia sa oznacovat’ idajmi ako na tomto obale v dodacich
dokladoch. Misové vyrobky sa musia po vyrobe ¢o najrychlejSie vychladit, skladovat



a prepravovat’ tak, aby vnutorna teplota vyrobku bola v sulade s kritériami ich zaclenenia
do vyrobkovej skupiny. Urcené vnltorné teploty médsovych vyrobkov sa musia dodrzat’ v celom
priebehu manipulacie a uvadzania do obehu. V chladiarniach a chladiacich zariadeniach mozno
misové vyrobky skladovat’ spolo¢ne s ostatnymi potravinami, len ak obal zarucuje, Ze misové
vyrobky nemdzu byt nepriaznivo ovplyvnené alebo samé nemdzu nepriaznivo ovplyviovat
ostatné potraviny. Mdsové vyrobky sa musia pocas prepravy chranit pred nepriaznivymi
vplyvmi v zavislosti od dizky a podmienok prepravy a pouzitého dopravného prostriedku.

- Miikké mésové vyrobky mozno skladovat a prepravovat’ len pri chladiarenske;j teplote 0 °C az
4 °C. Mikké misové vyrobky mozno skladovat’ len pri relativnej vlhkosti vzduchu najviac
85 percent.

- Trvanlivé tepelne opracované misové vyrobky mozno skladovat’ a prepravovat pri teplote
vonkajsieho prostredia bez osobitného obmedzenia.

- Trvanlivé tepelne neopracované misové vyrobky mozno skladovat’ a prepravovat’ pri teplote
vonkajsieho prostredia bez osobitného obmedzenia.

- Varené miasové vyrobky mozno skladovat’ a prepravovat’ len pri chladiarenskej teplote najviac
4 °C. Varené misové vyrobky mozno skladovat’ len pri relativnej vlhkosti vzduchu najviac 85
percent.



	5. Mäsové výrobky

