Ramcova dohoda C. 220221574 Z

l. Zmluvné strany

1.1 Objednavatel:
Obchodné meno: Ministerstvo obrany Slovenskej republiky
Sidlo: Kutuzovova 8, 83247 Bratislava, Slovenska republika
ICO: 30845572
DIC: 2020947698
IC DPH: SK 2020947698
Bankové spojenie: IBAN: SK50 8180 0000 0070 0017 1215
Telefon:
1.2 Dodavatel:
Obchodné meno: POZANA MEAT s.r.o
Sidlo: Pribinova 176, 96001 Zvolen, Slovenska republika
ICO: 50909142
DIC: 2120521458
IC DPH: sk2120521458
Bankové spojenie: IBAN: SK32 0200 0000 0038 5272 3456
Telefon: 00421908348506
Il. Predmet zmluvy
21 VSeobecna Specifikacia predmetu Zmluvy:

Nazov:
Krucové slova:

Maso a masové vyrobky

hovadzie maso, brav€ové maso, klobasa, salama, parky, slanina

CPV: 15100000-9 - Zivo&igne vyrobky, méso a masové vyrobky; 15111000-9 - Méso z
hovadzieho dobytka; 15113000-3 - BravEové maso; 15130000-8 - Masové vyrobky;
15131110-9 - Klobasoveé méso; 15131120-2 - Klobasove vyrobky; 15111100-0 - Hovadzie
maso; 15131135-0 - Hydinové parky/klobasy; 15131210-0 - Udena Sunka/slanina;
15131220-3 - Slanina; 15131230-6 - Salama; 15131400-9 - BravCové vyrobky; 15131600-1
- Hovéadzie a telacie vyrobky; 15412100-0 - Zivoc&isne tuky; 15131410-2 - Sunka;
60000000-8 - Dopravné sluzby (bez prepravy odpadu)

Druhly: Tovar; Sluzba

22 Funk&na a technicka Specifikacia predmetu Zmluvy:

Polozka €. 1: Maso a masové vyrobky

Dodavka masa a masovych vyrobkov pre kuchyru spolo€éného stravovania

Hovédzie’zadné zo stehna bez kosti kuchynska kg 29
Uprava-byk,

Hovadzia faloSna svieckovica - byk, kg 27
Hovadzia rostenka - byk kg 28
Hovadzia svieCkova -byk kg 11
Hovadzi mocing -byk kg 30
Hovadzie rebra -byk kg 25
BravC€ova svieCkova kg 15
Bravcové stehno bez kosti, kuchynska uprava kg 21
Bravéovy bécik s kostou kg 15
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BravCové karé bez kosti kg 17
Bravcova krkovicka vykostena kg 22
Bravcoveé plece bez kosti kg 19
Brav. rebro na gril kg 24
Brav. Koleno zadné kg 19
Brav€ova mast’ kg 15
Spekadky kg 15
SpiSské parky kg 15
Bratislavské parky kg 10
Obyc¢ajné parky kg 10
Sunkovéa saldama kg 12
Sunka s obsahom masa viac ako 90% kg 13
Bravc€ova klobasa kg 24
Grill klobasa kg 11
Vysocina saldma kg 12
Nitran salama kg 12
Oravska udena slanina kg 15
Udena krkovicka bez kosti kg 15
Udené stehno bez kosti kg 15
Udené rebra kg 15
Technické vlastnosti Hodnota/Charakteristika

bez cudzieho zapachu a cudzej prichute, bez krvnych

podliatin a zbavené prebyto¢ného tuku Maso a masove vyrobky

obsah soli pri makkych mésovych vyrobkoch musi byt
niz8i ako 2,5 g/ 100 g vyrobku a pri trvanlivych Mésové vyrobky
masovych vyrobkoch menej ako 4,0 g/ 100 g vyrobku

musia byt v chladenom nie v mrazenom stave; Cerstve,
chladené, kvalitné, zacistené, bez franforcov mésa, bez
trhlin, bez krvnych zrazenin, zbavené prebyto¢ného
tuku, povrch bez cudzich €asti a necistot, bez nastreku;
poZadujeme, aby sa nevyskytovali zndmky pozamrznuti,
resp. zmrazeni; pozadujeme, aby tovar nebol krehéeny
(napichovany, masirovany) aby bol bez akychkolvek
nastrekov vody ¢&i inych latok, bez obsahu pridavnych
latok, soli a inych nezelanych zloziek (antibiotika a pod.);
musi byt preukazany pévod masa v sulade so VZPP

Maso

maso z byka, bez kosti, bez cudzieho zapachu a cudzej
prichute, zbavena orezu, tvrdych Sliach, chrupaviek, Hovadzie maso Cerstvé z byka
krvnych podliatin, prebytoéného tuku

brav€ové maso bez koze , bez cudzieho zapachu a
cudzej prichute, zbavena chrupaviek a prebyto¢ného BravCové maso Cerstvé
tuku, bez krvnych podliatin

Masové vyrobky, produkty a vyrobky vysokej kvality so
zatriedenim a rozliSovanim podla podmienok . triedy v zmysle Potravinového kddexu
kvality

hovadzie stehno bez kosti Speciédlne upravené, ktorym je
vykostené stehno, rozdelené po blanach na jednotlivé
§aly, (vrchny 3al ,spodny $al s valcom alebo bez valca,
valec, predstehno a kvetova $picka), ktorych povrch je Hovadzie zadné zo stehna bez kosti kuchynska Uprava - byk
upraveny az na povrchovu blanu svalov, bez loja, s
oddelenym korbacikom a platkom vrchného $alu, bez
makkych Sliach a franforcov masa

musi byt bez loja a pozdiZznej §fachy, jej tensi koniec
musi byt prie€ne zarezany tak, aby bol najmenej 1 cm Hovéadzia faloSna svieckovica - byk
vysoky

z mladych byckov, chladené bez kosti, chudé do 3%

tuku, svetlocervenej farby, volné Hov .roStenka - byk
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je brav€ové maso Specialne upravené, ktorym je
vykostené brav€ové stehno bez kolienka. Stehno sa
musi po blane rozdelit’ na jednotlivé Saly (vrchny Sal a
sodny §al), orech a kvetovu Spi¢ku. Jednotlivé Casti
stehna musia byt bez povrchového tuku a
medzisvalového tuku, vazivového tkaniva, povrchovych
blan a Sliach, pricom z vrchného $alu sa musi odrezat
platok a zo spodného Salu oddelit’ korbacik

BravCové stehno bez kosti, kuchynska uprava

Cast’ jatoCne opracovaného tela bez krvavého orezu;
hrudnd Spic¢ka musi byt dostatocne prikryta masom,
bradavky odrezané, bok musi byt bez opony a zvySkov
plstného tuku

Bravcovy bocik s kostou

Specialne upravené, ktorym je vykostené karé, z povrchu
ktorého sa musi odstranit tuk az na svalovinu, pricom
masové Casti boku sa musia oddelit’ a franforce mésa
odrezat

Bravéové karé bez kosti

Specialne upravena, ktorou je vykostena krkovicka, z
ktorej sa musi odstranit lopatkova chrupavka a svalovina
nad chrupavkou, pri€om povrchové krytie tuku sa musi
upravit az na svalovinu a franforce masa odrezat

Brav€ova krkovi¢ka vykostena

bez kolienka a bez koze, ktorym je ast jatocne
opracovaného tela dobre vykostena, bez hibokych
zarezov do masa, bez koze a bez klbovych puzdier,
pri€om tukové pokrytie méze byt najviac do hrubky 1 cm

BravCové plece bez kosti, KU

Skvarena

Bravéova mast

brav€ové maso, hovadzie maso. Povrchovy vzhlad a
farba — parky v celofanovom ¢&reve, oddefované
pretaanim, farba svetlohnedd, povrch hladky alebo
mierne vrascity, nedeformovany. Vzhlad a farba nakroja
— na reze vyrobok homogénny, ruzovo Cervenej farby,
ojedinely vyskyt drobnych kolagénnych Castic a
vzduchovych dutiniek pripustny. Konzistencia — pevna,
sudrzna. Vona — po Cerstvej udenine. Chut — primerane
slana, na skuse vyrobok Stavnaty

Spekacky, Spisské parky, Bratislavské parky, Obyd&ajné parky

brav€ové maso, hovadzie maso. Povrchovy vzhlad a
farba vyrobku je podfa typu pouzitych obalov. Vzhlad a
farba nakroja — farba masovoruzova, podiel viozky na
nakroji vyrobku prevazuje, prevazna Cast vlozky o
velkosti nad 2 cm2 , drobné vzduchové dutiny a drobné
kolagénne Castice v spojke pripustné. Konzistencia —
pevna, sudrzna. Vofa — prijemna masova. Chut —
primerane slana a korenena

Sunkova salama

brav€ové maso. Povrchovy vzhlad a farba — vyrobok v
brav€ovom Creve, zlatohnedej az tmavohnedej farby,
povrch nerovny, pod obalom znatelné zrnenie. Vzhlad a
farba nakroja — na reze vyrobok ruzovohnedej farby po
mase a pouzitej paprike, nepravidelna mozaika chudych
a tuénych zfn do 10 mm, podiel chudych zfn asi 35 %,
drobné vzduchové dutinky a kolagénne &astice
pripustné. Konzistencia — sudrzna, tuhsia, na dotyk
povrch zrnity. Vora — po Cerstvej udenine. Chut —
vyrazne korenena a mierne paliva, po ohriati vyrobok na
skuse Stavnaty

Bravéova klobasa

brav€ové maso, hovadzie maso. Povrchovy vzhlad a
farba — farba tmavohnedo €ervena s presvitajuacim
zrnenim, povrch vrascity. Vzhlad a farba nakroja — rez
leskly, svetloruzovoc&ervenej farby, zrnenie do 4 mm,
mienre vzduchové dutinka a mierny vyskyt drobnych
kolagénnych Castic pripustny, na okraji pripustny tmavsi
odtien. Konzistencia — pevna, sudrzna. Véna —
aromaticka po udeni. Chut — po koreninach, na skuse
vyrobok krehky

Vysocina salama, Nitran salama
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vyrobok ma zlatohnedu fa,rbu, bez hlbokych zarezov,
upraveny uhfadne do obdiznika. Konzistencia je
primerane tuha, na skuse krehka. Vzhlad v nakroji je
uhladne upraveny s koZou, Sirka 8 — 10 cm, dizka 30 —
35 cm, vyska min. 2,5 cm, tukové vazivo primerane
prerastené svalovinou. Véia je prijemna po udeni. Chut
je primerane slana bez vedlajSich prichuti, prijemna po
udeni a pouzitej surovine

Oravska udena slanina

vyrobok nepravidelného tvaru dany charakterom
suroviny. Na povrchu vyrobok hnedej farby. Konzistencia
primerane pevna, tuk makky, na sksue vyrobok krehky,
Stavnaty, chuda svalovina vldknita. Vzhfad v nareze u
vychladeného vyrobku typicky obrazec brav€ového
stehna, svalovina masovo Cervenej farby. Vyrobok
Stavnaty v reze. Tuk na povrchu do 0,5 cm

Udena krkovicka bez kosti

vyrobok nepravidelného tvaru dany charakterom
suroviny. Na povrchu vyrobok hnedej farby. Konzistencia
primerane pevna, na skuse vyrobok krehky, Stavnaty,
chuda svalovina vlaknita. Vzhlad v nareze u
vychladeného vyrobku typicky obrazec brav€ového
stehna, svalovina masovo €ervenej farby. Vyrobok
Stavnaty na reze. Tuk na povrchu do 0,5 cm

Udené stehno bez kosti

Vychladené a chladené hovadzie a brav€ové maso a
masové vyrobky z prevadzkarni, ktoré zaobchadzaju,
pripravuju alebo produkuju na trh produkty Zivo€iSneho
pévodu

podla poziadaviek v nariadeni (ES) €. 853/2004, schvalené podla
¢l. 31 ods. 2 nariadenia (ES) &. 882/2004 a ¢l. 3 nariadenia (ES) ¢.
854/2004 a su registrované podla zakona ¢. 39/2007 Z. z.

bez cudzieho zapachu a cudzej prichute

hovadzie, brav€ové maso a vyrobky z masa

bez krvnych podliatin a zbavené prebytoéného tuku, bez
vyskytu viditelnych zlomenin

hovadzie, brav€ové maso a vyrobky z masa

vSetky polozky predmetu zakazky musia byt dodavané v
chladenom nie mrazenom stave. Po vzdjomnej dohode
mézu byt dodané v zmrazenom alebo hlbokomrazenom
stave.

na chladenom mase sa nevyskytuju zndmky po zamrznuti
respektive zmrazeni

vSetky produkty

Cerstvé, chladené, kvalitné

maso, produkty a vyrobky vysokej kvality so zatriedenim
a rozliSovanim podfa podmienok I. triedy kvality (resp. A
triedy)

v zmysle Potravinového kédexu, musia spifiat poZiadavky Vynosu
Ministerstva pédohospodarstva SR a ministerstva zdravotnictva
SR zo 17. aprila 2002 &. 811/1/2002-100 a Vynosu €.
1895/2004-100

23 Osobitné poziadavky na pinenie:

Nazov

Dodavat balenia do 2 kg

Vo vynimoénych pripadoch a po vzajomnej dohode mdze byt dodané hovadzie a brav€ové maso mrazené.

Vratane dopravy na miesto plnenia v ¢ase medzi 7:00 az 15:00.

Platnost zmluvy je do 31.12.2022. resp. 12 mesiacov od zverejnenia zmluvy (to ¢o nastane skor).

PozZaduje sa predlozit podrobny aktualizovany rozpocet do 3 dni od uzavretia zmluvy

Pozaduje sa predlozit rozpis sadzby DPH a ceny s DPH alebo bez DPH, ktora ako udaj v zmluve chyba v pripade pInenia
zahfnajuce rézne sadzby DPH do 3 dni od uzavretia zmluvy

Ak je Dodavatel identifikovany pre DPH v inom Clenskom State EU a tovar bude do SR prepraveny z iného &lenského $tatu
EU, tento Dodavatel nebude pri plneni Zmluvy fakturovat DPH. Vo svojej Kontraktaénej ponuke v8ak musi uviest prislusnu
sadzbu a vysku DPH podla zakona €. 222/2004 Z.z. a cenu vratane DPH. Objednavatel nie je zdanitelnou osobou a v tomto
pripade je/bude registrovany pre DPH podla § 7 zakona &. 222/2004 Z.z. a bude povinny odviest DPH v SR podfa zakona €.

222/2004 Z.z.

Ak je Dodavatel identifikovany pre DPH v inom &lenskom $tate EU alebo je zahraniénou osobou z tretieho $tatu a miesto
dodania sluzby je v SR, tento Dodavatel nebude pri plneni Zmluvy fakturovat DPH. Vo svojej Kontraktaénej ponuke v8ak musi
uviest prislusnu sadzbu a vySku DPH podla zakona €. 222/2004 Z.z. a cenu vratane DPH. Objednavatel nie je zdanitelnou
osobou a v tomto pripade je/bude registrovany pre DPH podla § 7 a/alebo § 7a zakona ¢. 222/2004 Z.z. a bude povinny

odviest DPH v SR podla zakona ¢&. 222/2004 Z.z.
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Na ucely tejto zmluvy sa za zmluvny ramec poklada Celkova maximalna cena plnenia podla ramcovej dohody vratane DPH.
Za zmluvny ramec sa nepokladaju presné mnozstva v Casti "Funkéna a technicka Specifikacia predmetu Zmluvy:" (resp:
Polozky opisného formulara). Tieto presné mnozstva jednotlivych druhov tovarov su predpokladanym mnozstvom na obdobie
12 mesiacov. Objednavatel si vyhradzuje pravo mnozstva jednotlivych zazmluvnenych druhov tovarov objednavat podla
skuto€nej potreby (vacsie ako aj menSie)

Pri Ramcovej dohode - Ciastkové objednavky nebudu limitované minimalnym mnozstvom objednavaného tovaru ani
minimalnou cenou za objednavany tovar v jednej dodavke.

Pri Ramcovej dohode - lehota plnenia pre Dodavatela od doruéenia Ciastkovej vyzvy na plnenie od Objednavatela - do 4
pracovnych dni. Pripadne podla obojstrannej dohody.

V pripade nedodania tovaru v stanovenej (dohodnutej) dobe, je objednavatel opravneny objednany tovar zakupit' u iného
dodavatefla.

Ak dodavatel 2 krat nedoda objednany tovar alebo jeho €ast v stanovenej (dohodnutej) dobe, povazuje sa to za podstatné
porusenie podmienok Ramcovej dohody

Predavajlci sa zavézuje a zodpoveda zaroveri za to, Ze dodany tovar v &ase jeho dodania spifia vSetky kvalitativne
poziadavky podla platnych noriem a potravinového kédexu SR. Tovar musi byt oznageny na obale v sulade s § 9 zakona €.
152/1995 Z.z. v zneni neskorsich predpisov o potravinach a § 3 Vynosu Ministerstva pédohospodarstva Slovenskej republiky a
Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky.

Dodavany tovar musi byt v 1. kategorii (resp. trieda A) a nesmie prekrogit prvu tretinu doby spotreby. Nedodrzanie podmienky
sa povazuje za podstatné porusenie podmienok Ramcovej dohody.

Dodavatel sa zavazuje na predmet zakazky dodavany objednavatelovi vyznagit jeho minimalnu trvanlivost' (dalej len ,,zaruéna
doba“) na viditelnom mieste alebo ju vyznacit v dodacich listoch.

Objednavatel nepreberie od dodavatela predmet zakazky, ktory nie je viditelne Cerstvy, resp. prekrogil prvu tretinu doby
spotreby (resp. doby minimalnej trvanlivosti).

Preprava musi byt zabezpecena vozidlom, ktoré je v zavislosti od druhu doddvaného tovaru spésobilé na prepravu
dodavaného tovaru podla zakona. Nedodrzanie podmienky sa povazuje za podstatné porusenie podmienok Ramcove;j
dohody.

Pri dodani tovaru prebehne fyzicka kontrola /pocet, sortiment/, na zaklade ktorého bude podpisané prevzatie tovaru
opravnenou osobou objednavatela. Zoznam opravnenych osdb objednavatela zasle objednavatel dodavatelovi po doruceni
podrobného rozpodtu.

Faktdra musi obsahovat nalezitosti dafiového dokladu a su€astou musia byt dodacie listy o dodanom predmete — prisluSnom
mnozstve tovaru a preberacie protokoly potvrdené zastupcami oboch zmluvnych stran.

Lehota splatnosti faktary je:

- 30 dni odo dfia dodania potraviny , za predpokladu, Ze faktira za potravinu je odberatelovi doru¢ena do centraly v meste
Zvolen do 10 dni odo dfia dodania potraviny

- 20 dni odo dfia dorucenia faktury odberatelovi ak je faktura za potravinu doru¢ena odberatelovi do centraly v meste Zvolen
po 10 drioch odo dia dodania potraviny

- 15 dni odo dfia doru€enia spravne vyhotovenej faktury do centraly dodavatela v meste Zvolen, za dodanie vybranej potraviny
(zakon €. 91/2019) resp. v sulade s platnou legislativou.

Za dorucenie faktury sa poklada jej dorucenie do centraly v meste Zvolen. Dodavatelovi sa umozriuje faktaru ponechat aj v
mieste dodania tovaru (miesto dodania tovaru je iné ako centrala dodavatefa). V tomto pripade objednavatel zabezpedi jej
doruéenie do svojej centraly na vlastné naklady najviac do 5 dni od ponechania faktury v mieste dodania tovaru. Za den
dorucenia faktury sa v8ak povazuje def dorucenia faktury do centraly dodavatela v meste Zvolen.

Kupujuci preddavky ani zalohy neposkytuje.

Sankcie za nedodrzanie podmienok tejto ramcovej dohody su stanovené Obchodnymi podmienkami elektronického trhoviska v
Case vyhlasenia obstaravania.

Kazda zo stran méze od zmluvy odstupit bez udania dévodu s vypovednou dobou 30 dni od dnia jej doru€enia druhej strane.
Vypoved zmluvy musi byt doru€ena pisomne. V pripade neprevzatia postovej zasielky, vypoved zacina plynut 14 dni od dna
jej neprevzatia. Objednavatel pozadovanie garantovanie dohodnutej ceny za potraviny na dobu najviac 45 dni od dna
dorucenia vypovede druhej strane.

Nazov Upresnenie

24 Prilohy opisného formulara Zmluvy:

‘ Popis Nazov suboru

lll. Zmluvné podmienky
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3.1

3.2

3.3

3.4

4.1

5.1

5.2

5.3

5.4

5.5

5.6

Miesto plnenia Zmluvy:

Stat: Slovenska republika

Kraj: Banskobystricky

Okres: Banska Stiavnica

Obec: Mociar

Ulica: Mociar - GPS suradnice 48°32'55.9"N 18°57'26.8"E (48.548852, 18.957454)

Cas / lehota platnosti ramcovej dohody v mesiacoch:
12

Maximalne Objednavatefom poZadovatelné mnozstvo/rozsah zmluvného plnenia ramcovej dohody:

Jednotka: zakazka
Pozadované maximalne
mnozstvo: 1,0000

Tato zmluva ma charakter ramcovej dohody. Prava a povinnosti zmluvnych stran podla tejto Zmluvy sa spravuju
Obchodnymi podmienkami elektronického trhoviska verzia 3.7, u¢inna zo dna 2.8.2021 , ktoré tvoria neoddelitelnu
prilohu tejto Zmluvy.

IV. Zmluvna cena
Celkova cena predmetu Zmluvy bez DPH: 2 221,00 EUR

V. Zaverecné ustanovenia

Tato Zmluva bola uzavretd automatizovanym spdsobom v ramci Elektronického kontraktaéného systému a v zmysle
Obchodnych podmienok elektronického trhoviska verzia 3.7, G¢inna zo dfia 02.08.2021, ktoré tvoria jej prilohu ¢&. 1.

Tato Zmluva nadobuda platnost driom jej uzavretia a U¢innost za podmienok definovanych v Obchodnych
podmienkach elektronického trhoviska uvedenych v bode 5.1 tejto zmluvy.

Tato Zmluva vratane jej priloh predstavuje uplnd dohodu zmluvnych stran o jej predmete. VedlajSie dohody k tejto
zmluve neexistuju.

Této Zmluva je vyhotovend v elektronickej podobe v Styroch vyhotoveniach, po jednom pre kazdu zmluvnu stranu,
jedno vyhotovenie bude zaslané na zverejnenie v Centralnom registri zmliv Uradu vlady Slovenskej republiky a jedno
bude zverejnené v Centralnom registri zmluv trhoviska.

Tuto Zmluvu bude mozné menit a dopliat za podmienok stanovenych prislusnymi véeobecne zavaznymi pravnymi
predpismi len vo forme pisomného a Cislovaneho dodatku podpisaného oboma zmluvnymi stranami.

Tato Zmluva ma nasledovné prilohy:
Priloha €.1 Obchodné podmienky elektronického trhoviska verzia 3.7, uc¢inna zo dna 02.08.2021,
https://portal.eks.sk/SpravaOpet/Opet/VerejnyDetail/

Priloha €.2 Vlastny navrh plnenia zakazky 220221574

V Bratislave, dna 07.03.2022 10:20:03

Objednavatel:
Ministerstvo obrany Slovenskej republiky
konajuci prostrednictvom osoby poverenej zastupovat Objednavatela v ramci elektronického trhoviska

Dodavatel:
POZANA MEAT s.r.o
konajuci prostrednictvom osoby poverenej zastupovat Dodavatela v ramci elektronického trhoviska
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Vlastny navrh plnenia zakazky 220221574

Zakazka

Identifikator 220221574

Nazov zakazky Maso a masové vyrobky

Verejny detail zakazky https://portal.eks.sk/SpravaZakaziek/Zakazky/Detail/320672
Dodavatel

Obchodny nazov POZANA MEAT s.r.o

ICO 50909142

Sidlo Pribinova 176, Zvolen, 96001, Slovenska republika

Datum a Cas predlozZenia 28.2.2022 14:27:55

Hash obsahu navrhu pinenia Pi2S72TJLUM4nAH7hIV2XdM2Yf27+5as3TDFhVBL6jM=

Dodavatelom uvedeny popis viastného navrhu plnenia:

Prilohy:
mociar.xlsx (ponuka)








Hárok1


			Technické vlastnosti			Jed­not­ka			Pres­ne			JC bez DPH			JC s DPH			spolu bez DPH			spolu s DPH


			Hovädzie zadné zo stehna bez kosti kuchynská úprava-býk,			kg			29			10			11			290			319


			Hovädzia falošná sviečkovica - býk,			kg			27			10			11			270			297


			Hovädzia roštenka - býk			kg			28			11			12.1			308			338.8


			Hovädzia sviečková -býk			kg			11			20			22			220			242


			Hovädzí močing -býk			kg			30			6			6.6			180			198


			Hovädzie rebrá -býk			kg			25			4.5			4.95			112.5			123.75


			Bravčova sviečková			kg			15			6			6.6			90			99


			Bravčové stehno bez kosti, kuchynská úprava			kg			21			4			4.4			84			92.4


			Bravčový bôčik s kosťou			kg			15			4			4.4			60			66


			Bravčové karé bez kosti			kg			17			5			5.5			85			93.5


			Bravčová krkovička vykostená			kg			22			5			5.5			110			121


			Bravčové plece bez kosti			kg			19			3.5			3.85			66.5			73.15


			Brav. rebro na gril			kg			24			4			4.4			96			105.6


			Brav. Koleno zadné			kg			19			3			3.3			57			62.7


			Bravčová masť			kg			15			2			2.4			30			36


			Špekačky			kg			15			3			3.6			45			54


			Spišské párky			kg			15			6			7.2			90			108


			Bratislavské párky			kg			10			5			6			50			60


			Obyčajné párky			kg			10			3.5			4.2			35			42


			Šunková saláma			kg			12			5			6			60			72


			Šunka s obsahom mäsa viac ako 90%			kg			13			5			6			65			78


			Bravčová klobása			kg			24			6			7.2			144			172.8


			Grill klobása			kg			11			6			7.2			66			79.2


			Vysočina saláma			kg			12			6			7.2			72			86.4


			Nitran saláma			kg			12			8			9.6			96			115.2


			Oravská údená slanina			kg			15			6			7.2			90			108


			Údená krkovička bez kosti			kg			15			4			4.8			60			72


			Údené stehno bez kosti			kg			15			4			4.8			60			72


			Údené rebrá			kg			15			4			4.8			60			72


																		3052			3459.5
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