Priloha ¢. 5.1.3.c

MIMISTERSTVD
SKOLSTVA, VEDY,
VYSKUMU A SPORTU
SLOVEMSKE] REPUBLIKY

| EURGPSEA OHIA )
: = : OPERACNY PROGRAM
Europsk idlry fond aee .
E:fgzih: :xd rc;h:?n:'ll.n-:hu:l rozvaja - LUDSKE ZDROJE

Kéd projektu v ITMS2014+:
312011K012
DODATOK ¢. 2

K ZMLUVE O POSKYTNUTI NENAVRATNEHO FINANCNEHO PRISPEVKU

¢islo zmluvy: OPLZ/354/2018
registrac¢né ¢islo dodatku: 0906/2018-D1 (d’alej len ,,Dodatok*‘) uzatvoreny medzi:

Poskytovatelom

nazov:
sidlo:
ICO:
konajuci:

v zastipeni
nazov:
sidlo:
ICO:

konajuci:

postova adresa’:
e-mail:

Ministerstvo prace, socialnych veci a rodiny Slovenskej republiky
gpitélska 4, 6, 8, 816 43 Bratislava, Slovenska republika
00681156

Bc. Milan Krajniak, minister

Ministerstvo Skolstva, vedy, vyskumu a $portu Slovenskej republiky
Stromova 1, 813 30 Bratislava, Slovenska republika
00164381

Mgr. Branislav Grohling, minister Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu SR
na zaklade splnomocnenia obsiahnut¢ho v Zmluve o vykonavani casti tloh

riadiaceho organu sprostredkovatel’skym organom zo dia 23.7.2015

kami@minedu.sk

(d’alej len ,,Poskytovatel*)

Prijimatel’om
nazov:
sidlo:
konajuci:
ICO:
IC DPH:
postova adresa’:
e-mail:

Stredna odborna skola gastronémie a sluzieb
Sidlisko Duklianskych hrdinov €. 3, 081 34 Presov
PaedDr. Andrea Klacekova, riaditel’ka

17078482

sosobchodusluzieb@gmail.com

(d’alej len ,,Prijimatel™)

(d’alej len ,,Zmluvné strany*)

! Vyplni sa v pripade, ak je postové adresa (kore$pondenéna adresa) Zmluvnej strany odlisna od adresy jej sidla
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Clanok 1

Na zéklade Ziadosti prijimatel'a o povolenie vykonania zmeny zo dia 22.12.2020 a na zéklade Ziadosti
o povolenie vykonania zmeny zo dia 6.4.2021 v sulade s ¢l. 6 Zmluvy o poskytnuti nenavratného
finan¢ného prispevku ¢. OPLZ/354/2018 v zneni Dodatku ¢. 1 — registracné ¢islo Dodatku 0906/2018-
D1 (dalej len ,,Zmluva o poskytnuti NFP*) sa zmluvné strany dohodli na zmenach Zmluvy o poskytnuti
NFP uvedenych v ¢lanku 2 tohto Dodatku.

Clanok 2
1. Zmluva o poskytnuti NFP - 2. PREDMET A UCEL ZMLUVY sa meni nasledovne:
2.2 Doba realizacie projektu od 10/2018 do 1/2022

2. Priloha ¢. 2 Zmluvy o poskytnuti NFP - Predmet podpory NFP — Cast’ A sa v nadvéznosti na zmenu
doby realizacie projektu nahrddza Prilohou €. 1, ktora je prilohou tohto Dodatku k Zmluve
o poskytnuti NFP.

3. Priloha & 2 Zmluvy o poskytnuti NFP - Predmet podpory NFP — &ast’ B sa dopliia o formu
vzdelavania ,uskuto¢novanie vzdelavacich aktivit prostrednictvom online vzdeldvania“
a v nadvéznosti na to sa Priloha ¢. 2 Zmluvy o poskytnuti NFP - Predmet podpory NFP — Cast’ B
nahradza Prilohou €. 1, ktora je prilohou tohto Dodatku k Zmluve o poskytnuti NFP.

4. Priloha ¢. 3 Zmluvy o poskytnuti NFP - Rozpocet sa meni a nadobtida znenie Prilohy €. 2, ktora je
prilohou tohto Dodatku k Zmluve o poskytnuti NFP.

Clanok 3
1. Tento dodatok je neoddeliteI'nou sucast'ou Zmluvy o poskytnuti NFP.

2. Tento dodatok je vyhotoveny v 3 rovnopisoch, pricom po uzavreti Dodatku dostane Prijimatel’ 1
rovnopis a 2 rovnopisy dostane Poskytovatel.

3. Tento dodatok nadobuda platnost’ diom podpisu oboch Zmluvnych stran a v stilade s § 47a ods. 1
Obcianskeho zakonnika nadobida ucinnost diiom nasledujicim po dni jeho zverejnenia
Poskytovatel'om v Centralnom registri zmlav.

4. Zmluvné strany vyhlasuji, Ze si text tohto Dodatku riadne a dosledne precitali, jeho obsahu
a pravnym ucinkom z neho vyplyvajucich porozumeli. Ich zmluvné prejavy st dostatocne jasné,
urité a zrozumitel'né, vyjadrujuce ich slobodnu a vaznu vol'u. Podpisujice osoby st opravnené k
podpisu tohto Dodatku a na znak sthlasu ho podpisali.
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MINISTERSTVO v EURGPSKA UMLA ®
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SKOLSTVA, VEDY, . . - ]
VYSKUMU A SPORTU Y Eurdpsky socialny fond @
SLOVEMSKE) REPUBLIKY Eurdpsky fond reglonalneho rozvaja =

Prilohy:
Priloha ¢. 1 Predmet podpory NFP - Cast’ A
Predmet podpory NFP - ¢ast’ B
Priloha ¢. 2 Rozpocet

Za Poskytovatela v Bratislave dia: ..................

Podpis:

Mgr. Branislav Grohling, minister Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu SR

Meno a priezvisko §tatutdrneho organu/zéstapes’ Poskytovatel'a

Za Prijimatela v ........cc......... dia: .............

Podpis:

PaedDr. Andrea Klac¢ekova, riaditel’ka

Meno a priezvisko $tatutarneho organu/zéstapew’ Prijimatel’a

2 Ak sanehodi, pregiarknite
3 Ak sanehodi, pregiarknite

OPERACNY PROGRAM
LUDSKE ZDROJE
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PREDMET PODPORY NFP

Priloha €. 2 Zmluvy o poskytnuti NFP

1. Vseobecné informacie o projekte

Nazov projektu: Zvysenie kvalifikacie a rozvoj pracovnych zru¢nosti prostrednictvom realizacie vzdelavacich aktivit v oblasti gastronémie
Kéd projektu: 312011K012

Kod ZoNFP: NFP312010K012

Operacny program: 312000 - Operacny program Ludské zdroje

Spolufinancovany z: Eurdpsky socialny fond

Prioritna os: 312010 - 1. Vzdelavanie

Konkrétny ciel 312010041 - 1.4.1 Zvysit kvalitu a efektivnost celozivotného vzdelavania s dérazom na rozvoj kluc¢ovych kompetencii,

prehlbovanie a zvySovanie kvalifikacie

Kategorie regionov: LDR - menej rozvinuté regidony

Kategorizacia za Konkrétne ciele
Konkrétny ciel 312010041 - 1.4.1 Zvysit kvalitu a efektivnost celoZivotného vzdelavania s dérazom na rozvoj klti¢ovych kompetencii,
prehlbovanie a zvySovanie kvalifikacie

Oblast intervencie: 117 - Zlep$ovanie rovnocenného pristupu k celoZivotnému vzdelavaniu pre vSetky vekové skupiny v ramci
formalneho, neformalneho a informalneho vzdelavania, zvy$ovanie vedomosti, zrucnosti a spésobilosti pracovnej
sily a podpora flexibilnych spésobov vzdelavania

Hospodarska ¢innost: 19 - Vzdelavanie

ITMS £ Predmet podpory 128
4.5.2021 10:32



2. Financovanie projektu

Forma financovania: Zalohové platby: IBAN Banka Platnost od Platnost do
SK1881800000007000518178 Statna pokladnica 1.2.2021 30. 6. 2022

SK2781800000007000521799 Statna pokladnica 26.7.2018 30. 6. 2022

Refundacia: IBAN Banka Platnost od Platnost do

SK1881800000007000518178 Statna pokladnica 1.2.2021 30. 6. 2022

SK2781800000007000521799 Statna pokladnica 26.7.2018 30. 6. 2022

SK7181800000007000518194 Statna pokladnica 26.7.2018 30. 6. 2022

3.A Miesto realizacie projektu

p.é.  Stat Region Vyssi izemny celok Okres Obec
(NUTS Iy (NUTS 111 (NUTS IV)
1. Slovensko Vychodné Slovensko PreSovsky kraj Presov PreSov

3.B Miesto realizacie projektu mimo opravneného
uzemia OP

Nezaevidované

4. Popis cielovej skupiny

Cielova skupina (relevantné v pripade projektov spolufinancovanych z prostriedkov ESF)

1. mladi ludia vo veku do 25 rokov
2. osoby zucastnené na aktivitach v ramci celozZivotného vzdelavania
3. zamestnanci
ITMS Predmet podpory 228

4.5.2021 10:32



5. Aktivity projektu

Celkova dizka realizacie hlavnych aktivit projektu (v mesiacoch):
Zaciatok realizacie hlavnych aktivit projektu (zaciatok realizacie prvej hlavnej aktivity):

Ukongéenie realizacie hlavnych aktivit projektu (koniec realizacie poslednej hlavnej aktivity alebo viacerych aktivit,
ak sa ich realizacia ukoncuje v rovnaky ¢as):

5.1 Aktivity projektu realizované v opravhenom tizemi OP

40

10.2018

1.2022

Subjekt: STREDNA ODBORNA SKOLA GASTRONOMIE A SLUZIEB Identifikator (1C0):

Hlavné aktivity projektu

1. 203K01200001 - Organizovanie vzdelavacich aktivit v oblasti gastronémie

2. 203K01200002 - Koordinacia projektu

Podporné aktivity projektu

Podporné aktivity: Podporné aktivity

Popis podpornych aktivit: Podporné aktivity pozostavaju z nasledujucich éinnosti:
informacna tabula vo formate A2
informacné plagaty vo formate A3
inzeratu o zacati a ukonceni projetku
usporiadanie zavarecného workshopu

17078482

Priradenie ku konkrétnemu cielu: 312010041 - 1.4.1 Zvysit kvalitu a efektivnost celoZivotného vzdelavania s dérazom na rozvoj kltic¢ovych

kompetencii, prehlbovanie a zvySovanie kvalifikacie

5.2 Aktivity projektu realizované mimo opravneného tizemia OP

Nezaevidované

ITMS Palily Predmet podpory
e 4.5.2021 10:32



6. Meratelhé ukazovatele projektu

6.1 Prispevok aktivit k meratelnym ukazovatelom projektu

Kod:

Meratelny ukazovatel:

Subjekt:

Konkrétny ciel*

Typ aktivity:

P0275 Merna jednotka: pocet

Pocet partnerstiev medzi poskytovatelmi CZV, Cas plnenia: K - koniec realizacie projektu
zamestnavatelmi, organizaciami pracujticimi so .

znevyhodnenymi skupinami oséb Celkova cielova hodnota: 0,0000

Typ zavislosti ukazovatela: Sucet

STREDNA ODBORNA SKOLA GASTRONOMIE A SLUZIEB Identifikator (1C0): 17078482

312010041 - 1.4.1 Zvysit kvalitu a efektivnost celoZivotného vzdelavania s dérazom na rozvoj klti¢ovych kompetencii,
prehlbovanie a zvySovanie kvalifikacie

20331201004 - Tvorba a realizacia vzdelavacich programov na rozvoj kompetencii dospelych v sulade s poziadavkami
trhu préace (zvysovanie, ziskanie, doplnenie), vratane IKT, zvySovania financnej gramotnosti a pod.

Cielova hodnota

Hlavné aktivity projektu: 203K01200002 - Koordinacia projektu 0
203K01200001 - Organizovanie vzdelavacich aktivit v oblasti gastronémie 0
Kod: P0276 Merna jednotka: pocet
Meratelny ukazovatel: Pocet partnerstiev medzi poskytovatelmi CZV, Cas plnenia: U - v rdmci udrzatelnosti
zamestnavatelmi, organizdciami pracujicimi so projektu

znevyhodnenymi skupinami os6b fungujtcich 18 L. .
mesiacov po ukoneni projektu Celkova cielova hodnota: 0,0000
Typ zavislosti ukazovatela: Sucet
Subjekt: STREDNA ODBORNA SKOLA GASTRONOMIE A SLUZIEB Identifikator (1C0): 17078482

Konkrétny ciel:

Typ aktivity:

312010041 - 1.4.1 Zvysit kvalitu a efektivnost celoZivotného vzdelavania s dérazom na rozvoj kltuc¢ovych kompetencii,
prehlbovanie a zvySovanie kvalifikacie

20331201004 - Tvorba a realizacia vzdelavacich programov na rozvoj kompetencii dospelych v sulade s poziadavkami
trhu prace (zvySovanie, ziskanie, doplnenie), vratane IKT, zvy$Sovania finan¢nej gramotnosti a pod.

Cielova hodnota

Hlavné aktivity projektu: 203K01200002 - Koordinacia projektu 0

203K01200001 - Organizovanie vzdelavacich aktivit v oblasti gastronémie 0
Kod: P0438 Merna jednotka: pocet
Meratelny ukazovatel: Pocet uastnikov CZV, ktori v ase odchodu ziskali Cas plnenia: K - koniec realizacie projektu

Subjekt:

Konkrétny ciel*

Typ aktivity:

Hlavné aktivity projektu:

ITMS

* %%

alebo si zvysili kvalifikaciu

Celkova cielova hodnota: 60,0000
Typ zavislosti ukazovatela: Maximalna hodnota
STREDNA ODBORNA SKOLA GASTRONOMIE A SLUZIEB Identifikator (1C0): 17078482

* Kk

e

312010041 - 1.4.1 Zvysit kvalitu a efektivnost celoZivotného vzdelavania s dérazom na rozvoj klti¢ovych kompetencii,
prehlbovanie a zvySovanie kvalifikacie

20331201004 - Tvorba a realizacia vzdelavacich programov na rozvoj kompetencii dospelych v sulade s poziadavkami
trhu préace (zvysovanie, ziskanie, doplnenie), vratane IKT, zvySovania financnej gramotnosti a pod.

Cielova hodnota

203K01200002 - Koordinacia projektu 60
203K01200001 - Organizovanie vzdelavacich aktivit v oblasti gastronémie 60
Predmet podpory 428

4.5.2021 10:32



Kod:

Meratelnhy ukazovatel:

Subjekt:

Konkrétny ciel:

Typ aktivity:

P0443 Merna jednotka: pocet

Pocet ucastnikov s nizkym vzdelanim/nizkou Cas plnenia: K - koniec realizacie projektu
kvalifikaciou zapojenych do aktivit CZV

Celkova cielova hodnota: 0,0000
Typ zavislosti ukazovatela: Sucet
STREDNA ODBORNA SKOLA GASTRONOMIE A SLUZIEB Identifikator (1C0): 17078482

312010041 - 1.4.1 Zvysit kvalitu a efektivnost celoZivotného vzdelavania s dérazom na rozvoj kltuc¢ovych kompetencii,
prehlbovanie a zvySovanie kvalifikacie

20331201004 - Tvorba a realizacia vzdelavacich programov na rozvoj kompetencii dospelych v sulade s poziadavkami
trhu prace (zvySovanie, ziskanie, doplnenie), vratane IKT, zvy$Sovania finan¢nej gramotnosti a pod.

Cielova hodnota

Hlavné aktivity projektu: 203K01200002 - Koordinacia projektu 0

203K01200001 - Organizovanie vzdelavacich aktivit v oblasti gastronémie 0

Kod: P0444 Merna jednotka: pocet

Meratelny ukazovatel: Pocet ucastnikov s nizkym vzdelanim/nizkou Cas plnenia: K - koniec realizacie projektu
kvalifikaciou zapojenych do aktivit CZV, ktori v .

gase odchodu ziskali alebo si zvysili kvalifikaciu Celkova cielova hodnota: 0,0000

Typ zavislosti ukazovatela: Sucet

Subjekt: STREDNA ODBORNA SKOLA GASTRONOMIE A SLUZIEB Identifikator (ICO): 17078482

Konkrétny ciel*

Typ aktivity:

312010041 - 1.4.1 Zvysit kvalitu a efektivnost celoZivotného vzdelavania s dérazom na rozvoj klti¢ovych kompetencii,
prehlbovanie a zvySovanie kvalifikacie

20331201004 - Tvorba a realizacia vzdelavacich programov na rozvoj kompetencii dospelych v stlade s poziadavkami
trhu prace (zvySovanie, ziskanie, doplnenie), vratane IKT, zvySovania financnej gramotnosti a pod.

Cielova hodnota

Hlavné aktivity projektu: 203K01200002 - Koordinacia projektu 0
203K01200001 - Organizovanie vzdelavacich aktivit v oblasti gastronémie 0

Kod: P0448 Merna jednotka: pocet
Meratelny ukazovatel: Pocet téastnikov zapojenych do aktivit CZV Cas plnenia: K - koniec realizacie projektu
Celkova cielova hodnota: 60,0000

Typ zavislosti ukazovatela: Maximalna hodnota

Subjekt: STREDNA ODBORNA SKOLA GASTRONOMIE A SLUZIEB Identifikator (1C0): 17078482

Konkrétny ciel:

Typ aktivity:

Hlavné aktivity projektu:

ITMS

* %%

* Kk

e

312010041 - 1.4.1 Zvysit kvalitu a efektivnost celozivotného vzdelavania s dorazom na rozvoj kli€ovych kompetencii,
prehlbovanie a zvySovanie kvalifikacie

20331201004 - Tvorba a realizacia vzdelavacich programov na rozvoj kompetencii dospelych v sulade s poziadavkami
trhu prace (zvySovanie, ziskanie, doplnenie), vratane IKT, zvySovania financnej gramotnosti a pod.

Cielova hodnota

203K01200002 - Koordinacia projektu 60
203K01200001 - Organizovanie vzdelavacich aktivit v oblasti gastronémie 60
Predmet podpory 528

4.5.2021 10:32



6.2 Prehlad meratelnych ukazovatelov projektu

Kod

Nazov

Merna jednotka

Celkova cielova
hodnota

Priznak
rizika

Relevancia k HP

Typ zavislosti
ukazovatela

P0275

P0276

P0438
P0443

P0444

P0448

7.

Pocet partnerstiev medzi
poskytovatelmi CZV,
zamestnavatel'mi, organizaciami
pracujtcimi so znevyhodnenymi

skupinami oséb

Pocet partnerstiev medzi
poskytovatelmi CZV,
zamestnavatel'mi, organizaciami
pracujucimi so znevyhodnenymi
skupinami oséb fungujucich 18
mesiacov po ukonéeni projektu

Poget ucastnikov CZV, ktori v ase
odchodu ziskali alebo si zvysili

kvalifikaciu

Pocet ucastnikov s nizkym
vzdelanim/nizkou kvalifikaciou
zapojenych do aktivit CZV

Pocet ucastnikov s nizkym
vzdelanim/nizkou kvalifikaciou
zapojenych do aktivit CZV, ktori v
¢ase odchodu ziskali alebo si zvysili

kvalifikaciu

Pocet Gcastnikov zapojenych do

aktivit CZV

pocet

pocet

pocet

pocet

pocet

pocet

0,0000

0,0000

60,0000

0,0000

0,0000

60,0000

Iné udaje na urovni projektu

Nie

Nie

Nie

Nie

Nie

Nie

PraN, UR

PraN, UR

PraN, UR

PraN, UR

PraN, UR

PraN, UR

Sucet

Sucet

Maximalna
hodnota

Sucet

Sucet

Maximalna
hodnota

Subjekt:
Kéd

D0162

ITMS

STREDNA ODBORNA SKOLA GASTRONOMIE A SLUZIEB

Nazov

Pocet realizovanych informacnych aktivit

Predmet podpory
4.5.2021 10:32

Identifikator (ICO):

Merna jednotka

pocet

17078482

Relevancia k HP

PraN



8. Rozpocet projektu

.1 Rozpocet prijimatela

Priame vydavky

Celkova vyska opravnenych vydavkov

Konkrétny ciel: 312010041 - 1.4.1 Zvysit kvalitu a efektivnost celoZivotného vzdelavania s dérazom na 167 682,76 €
rozvoj kl'u¢ovych kompetencii, prehlbovanie a zvySovanie kvalifikacie

Typ aktivity: 20331201004 - Tvorba a realizacia vzdelavacich programov na rozvoj kompetencii 167 682,76 €
dospelych v stlade s poziadavkami trhu préace (zvySovanie, ziskanie, doplnenie), vratane
IKT, zvySovania finan¢nej gramotnosti a pod.

Hlavné aktivity projektu: 1.203K01200002 - Koordinacia projektu 46 245,00 €
Opravneny vydavok
Skupina vydavku: 1.1 - 521 - Mzdové vydavky 46 245,00 €
Mernd jednotka MnozZstvo Jednotkova suma Suma

Podpolozka vjdaviu:  111-Mzdovévjdavky  Projekt 46245006
Hlavné aktivity projektu: 2.203K01200001 - Organizovanie vzdelavacich aktivit v oblasti gastronémie 121 437,76 €
Opravneny vydavok
Skupina vydavku: 2.1 - 022 - Samostatné hnutelné veci a subory hnutelnych veci 16 996,84 €
Merna jednotka MnoZstvo Jednotkova suma Suma

Podpolozka vydavia: 21.1-Samostatné hnutelné veci  Projekt  1699684€

a stbory hnutelnych veci

Skupina vydavku: 2.2-112-Zasoby 3080592 €
Merna jednotka MnoZstvo Jednotkova suma Suma

Podpolozka vydavis: 221-z4s0by  Pojek  308050€
Skupina vydavku: 2.3-518 - Ostatné sluzby 73 635,00 €
Merna jednotka MnoZstvo Jednotkova suma Suma

Podpolozka vydavis: 231-Ostatnésluzby  Pojeke 73635006
ITMS £ Predmet podpory 728

20014+ 4.5.2021 10:32



Nepriame vydavky

Konkrétny ciel:

Podporné aktivity:

Skupina vydavku:

Podpolozka vydavku:

Celkova vyska opravnenych vydavkov

312010041 - 1.4.1 Zvysit kvalitu a efektivnost celoZivotného vzdelavania s dérazom na
rozvoj kl'iéovych kompetencii, prehlbovanie a zvySovanie kvalifikacie

1. 312K012P0001 - Podporné aktivity

1.1 - 902 - Pausalna sadzba na nepriame vydavky ur¢ené na zaklade
nakladov na zamestnancov (nariadenie 1303/2013, ¢l. 68 ods. 1, pism. b)

Merna jednotka MnoZstvo Jednotkova suma

1.1.1 - Pausalna sadzba na nepriame Projekt
vydavky urcené na zaklade nakladov

na zamestnancov (nariadenie

1303/2013, ¢l. 68 ods. 1, pism. b)

8.2 Rozpocty partnerov

Nevztahuje sa

8.3 Zazmluvnena vyska NFP

Celkova vyska opravnenych vydavkov: 174619,51 €

Celkova vyska opravnenych vydavkov pre projekty generujice prijem: 0,00 €

Percento spolufinancovania zo zdrojov EU a $R: 95,0000 %

Maximalna vyska nenavratného financného prispevku: 165 888,53 €

Vyska spolufinancovania z vlastnych zdrojov prijimatela: 873098 €
ITMS £ Predmet podpory

4.5.2021 10:32

6 936,75 €

6 936,75 €
Opravneny vydavok

6936,75 €

Suma

6936,75 €



Priloha ¢. 2 Zmluvy o poskytnuti NFP

Predmet podpory NFP

Cast’ B

Zoznam a popis hlavnych aktivit Projektu:

Hlavna aktivita 1 Organizovanie vzdelavacich
aktivit v oblasti gastronémie

Projekt je primarne zamerany na zvySenie kvality a efektivnosti celozivotného vzdelavania s dérazom na rozvoj
kla¢ovych kompetencii, prehlbovanie a zvySovanie kvalifikacie prostrednictvom realizacie vzdelavacich aktivit na
Strednej odbornej $kole obchodu a sluzieb v Presov, ktora je aj ziadatel'om predkladaného projektu.

Realizaciou hlavnej aktivity s nazvom "Organizacia vzdelavacich aktivit v oblasti gastronémie" sa dosiahne
pozitivny efekt v oblasti celoZivotného vzdelavania a uplatneni sa absolventov jednotlivych kurzov na trhu prace.
Predmetom hlavnej aktivity st ¢innosti sivisiace s organizaciou a realizdciou vzdeldvacich aktivit v oblasti
gastronomie. Jedna sa hlavne o zabezpecenie akreditovanych vzdelavacich sluzieb v podobe kurzov - "Barman",
"Barista'", "Kuchar", "Pekar-Cukrar", "Misiar" a "Someliér". Sticastou hlavnej aktivity budi okrem samotne;j
organizacie vzdelavacich kurzov aj sluzby stvisiace s vypracovanim instruktdznych priruciek pre jednotlivé kurzy v
poc¢te 6 ks v rozsahu 300 stran/priru¢ka. Sucastou bude nasledne graficky navrh a tla¢ inStruktaZnych priruciek k
jednotlivym vzdelavacim aktivitim v rozsahu 11 x prirucka (lektor + 10 frekventantov) + 2 krat na kontrolu a
archivaciu (archiv) pre kazda vzdelavaciu aktivitu. Jednotlivé vzdelavacie kurzy, ktoré budi predmetom realizacie
hlavnej aktivity projektu buda prebiehat’ kombinovanou formou, kde stiéastou bude teoreticka a prakticka cast’ kurzu,
s vyuzitim predmetného didaktického vybavenia potrebného nevyhnutne k realizacii vzdelavacich kurzov.

Samotna realizacia akreditovanych vzdelavacich kurzov bude predstavovat podporu zvysenia kvality a efektivnosti
celozivotného vzdelavania s dorazom na rozvoj kl'icovych kompetencii, prehlbovania a zvySovania kvalifikacie
uchadzacov. Tento ciel’ bude naplneny prostrednictvom nakupu didaktickych prostriedkov nevyhnutnych k samotnej
realizacii vzdelavacich kurzov, bez ktorych by samotna realizacia nebola mozna.

Vystupom projektu bude ndkup samostatne hnutelnych veci v podobe zariadenia/vybavenia a didaktickych
prostriedkov na podporu realizacie akreditovanych vzdelavacich kurzov podrobne Specifikovanych v prilohe ¢. la
Rozpocet projektu.

Polozky ¢. 2.1.1 - 2.1.70. (vid’ priloha ¢. 1a Rozpocet projektu) budi vyuzivané na realizaciu vzdelavacich kurzov
"Kuchar", "Barman", "Barista", "Pekar-Cukrar", "Mésiar" a "Someliér".

Polozka ¢.2.1.71 (vid’ priloha ¢. 1a Rozpocet projektu) bude vyuzivana na realizaciu vzdelavacich kurzov "Kuchar",
"Barman", "Barista", "Pekar-Cukrar", "Masiar" a "Someliér".

Samotna realizdcia akreditovanych vzdelavacich aktivit bude zabezpecena vzdelavacou institliciou opravnenou na
¢innost’ mimoskolského vzdelavania, vybranou na zdklade VO. Dal§im vystupom projektu okrem iného bude aj
samotnd realizacia vzdelavacich kurzov v oblasti gastrondmie, a to:
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1.) Kuchar

- rozsah vzdelavacej aktivity: 500 vyu€ovacich hodin

Absolvent vzdelavacieho programu vie/pozna:

- zasady bezpecnosti a obrany zdravia pri praci a o poziarnej ochrane

- zasady osobnej a prevadzkovej hygieny, ovlada predpisy HACCP

- zakladné ekonomické a pravne predpisy nevyhnutné pre vykon ¢innosti v prevadzke spolo¢ného stravovania

- zékladné poznatky o potravinach a napojoch, pozna ich charakteristiku a ovlada zakladné zmyslové skusky akosti a
dodrziavania doby spotreby

- zakladné poznatky o receptirach a technologickych postupoch pripravy pokrmov, ovlada kalkulacie a vypocty
mnozstva spotreby surovin

- pozna strojové a technické vybavenie a zariadenie prevadzok, zakladné poznatky o gastronomickych pravdlach a
zasady zostavovania jedalnych a napojovych listkov

- odbornu terminoldgiu a zasady organizacie prace

Absolvent vzdelavacieho programu je zrucny v oblasti:

- vol'by postupu prace, potrebnych surovin a zariadeni pre pripravu pokrmov,

- prijimania a prevzatia potravinarskych surovin

- pripravy a spracovania surovin pre vyrobu jedal a poltovarov

- skladoanie potravinarskych surovin, nakladanie s inventarom

- obsluhy jednotéelovych kuchynskych strojov, umyvacich zariadeni, vel’kokapacitnych kuchynskych strojov, beznych
kuchynskych strojov na vyrobu jedal a chladiacich a mraziacich zariadeni,

- zabezpecenia hygienicko-sanitaénej ¢innosti na prevadzkach, organizovania prace v prevadzke a pri gastronomickych
akciach

- pripravy produktov beznej studenej kuchyne, Gpravy teplych pokrmov podla receptov, pripravy pokrmu pre diétne
stravovanie a pripravy pormov narodnych kuchyn, pripravy a pecenie muc¢nikov, pripravy miniutkovych pokrmov a
$pecialit

- upravy zabijackového misa, hydiny, ryb a zveriny na kuchynské spracovanie

- upravy teplych jedal na tanieroch alebo tackach pre podavanim

- pripravy pokrmov pre rychle spracovanie

- pripravy, Gpravy a aranzovanie pokrmov pre slavnostné prilezitosti

Po uspesnom absolvovani vzdelavaciecho kurzu s nazvom "Kuchar", absolvent ziskava Certifikat
akreditovany Ministerstvom Skolstva SR o absolvovani rekvalifika¢ného kurzu "Kuchar".

Predpokladany pocet ucastnikov kurzu je 10 frekventantov.
2.) Barman

- rozsah vzdelavacej aktivity: 160 vyucovacich hodin
Absolvent vzdelavacieho programu ziska vedomosti a zrucnosti v oblasti uplatiiovania zésad hygieny, bezpecnosti pri
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praci a predpisov HACCP, ovlada odbornu terminolégiu, ma zakladné poznatky o spoloc¢enskych pravidlach, vie
spravne komunikovat’ s hostom, ovlada zésady prace v strediskach so spoloc¢ensko - zébavnou funkciou a zasady prace
pri slavnostnych prilezitostiach.

Vie uplatnit’ gastronomické pravidla pri zostavovani jedalnych a napojovych listkov. Pozna charakteristiky a druhy
alkoholickych a nealkoholickych népojov, ovlada spravny sposob ich skladovania a vyznam vo vyzive. Absolvent
vzdelavacieho programu ovlada techniky pripravy napojov a spoésob podavania teplych a studenych napojov. Je zrucny
v priprave a podavani mieSanych napojov a ich origindlnej dekoracie.

Po uspesnom absolvovani vzdelavacieho kurzu s ndzvom "Barman", absolvent ziskava Certifikat
akreditovany Ministerstvom Skolstva SR o absolvovani rekvalifika¢ného kurzu "Barman".

Predpokladany pocet ucastnikov kurzu je 10 frekventantov.

3.) Barista

- rozsah vzdelavacej aktivity: 150 vyu€ovacich hodin

Absolvent vzdelavacieho programu ziska odborné poznatky a zru€nost zo zasad spravnej vyrobnej praxe, z pravidiel
spolocenského spravania sa ku koncenym spotrebitelom, oboznami sa s kadvovou teoériou, spoznd historiu kavy a
oblasti jej pestovania, obsluhu kdvovaru a mlynceka na kévu, so spdsobmi Cistenia a udrzby baristického nacinia,
pomdcok a potrieb, ziska zrucnosti pri priprave a servise kavy espresso a inych druhov kav vratane alternativnych a
mddnych sposobov pripravy kavy a s nimi stvisiace receptiry typickych a netradi¢nych napojov zalozenych na kave.
Ziska zruénosti pre baristicku $pecializaciu Latte a Cappuccino Art - pracu s mlickom a mlie¢nou meulziou v spojeni s
kavou.

Oboznami sa s prevadzkou kaviarne a poziciou baristu v nej. Osvoji si odborné vedomosti a zruénosti z dodrziavania
akladnych principov a zasad pri praci (HACCP). V praktickej Casti vzdelavacieho programu sa absolvent oboznami s
protokolom degistacie kavy - tzv. cuppingom a samotnou pripravou a servisom réznych druhov kav.

Po uspesnom absolvovani vzdelavaciecho kurzu s ndzvom '"Barista", absolvent ziskava Certifikat
akreditovany Ministerstvom Skolstva SR o absolvovani rekvalifikaéného kurzu "Barista".

Predpokladany pocet ucastnikov kurzu je 10 frekventantov.

4.) Someliér

- rozsah vzdelavacej aktivity: 150 vyucovacich hodin

Absolvent vzdelavacieho programu ziska odborné poznatky a zrucnosti zo zasad spravnej vyrobnej praxe, z pravidiel
spolo¢enského spravania sa ku konéenym spotrebitelom, obozndmi sa so zakladnymi pojmami enoldgie a
somelierstva, ziska zaklady snubenia jedla a vina, nauci sa servis jedla a vina, ziska zaklady z marketingu,
managmentu a realizovania zakladnych obchodno-podnikatel'skych aktivit vinnej reStauracie, oboznadmi sa s
inventarom na podavanie vina podl'a druhu vina a technolégiami vyroby jednotlivych druhov vin, zakladné vedomosti
o priprave a servise nealkoholickych népojoch, lichovinach, kave, ¢aji a cigarach. Ziska odborné vedomosti z chordb a
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chyb vin a o vinarskych regionoch sveta. Osvoji si odborné veomosti a zruénosti z dodrziavania zakladnych principov
a zasad pri praci (HACCP, BOZP). Ziska praktické zrucnosti pri komunikacii enologii a rozliSovani vin podla
povodu, pri prezentovani a servise bielych, ruzovych, cerveych a sumivych vin, rozliSovani ich senzorickych vlastnosti
s prihliadnutim na aspekty potrebné pre somelierstvo, manipuldcii pri preprave, skladovani a vydaja vin, podavani
jednotlivych druhov vin, zostavovani vinnych kariet a odporti¢ani jednotlivych druhov vin v gastrondmii.

Po uGspesnom absolvovani vzdeldvacieho kurzu s ndzvom "Someliér", absolvent ziskava Certifikat
akreditovany Ministerstvom $kolstva SR o absolvovani rekvalifika¢ného kurzu "Someliér".

Predpokladany pocet ucastnikov kurzu je 10 frekventantov.

5.) Pekar - Cukrar

- rozsah vzdelavacej aktivity: 500 vyucovacich hodin

Absolvent vzdelavacieho prohramu ovlada technologické vypocéty, technologické postupy a prislusné normy vyroby
Sirokej skaly pekarskych a cukrarskych vyrobkov. Pozna suroviny a spdsob ich uskladnenia, riadi sa zdsadami hygieny
a sanitacie podl'a potravinarskeho kodexu. Pozna principy a prevadzku pekarskych poloautomatickych i automatickych
strojov a zariadeni, davkovacich mechanizmov. Ovlada zakladné pojmy a vztahy z ekonomiky podniku, metody
planovania a ekonomiky prace. Vie ako normovat’ spotrebu surovin a pomocnych materialov podl'a objednavok, vie
viest’ evidenciu a uctovnictvo, vytvarat odborné receptury pre pekarenské vyrobky a organizovat’ pracu na pracovisku.
Cast’ cukrarenskych disciplin pripravi absolventa na hodnotenie, preberanie, uskladiiovanie a pripravu surovin,
pripravu ciest, naplni, peéenie polotovarov a kone¢nych vyrobkov ako si modelovacie hmoty, cukrarenské ozdoby,
zmrzliny a mrazené krémy. Vie pripravit’ suroviny na vyrobu podla noriem, zhotovit' cestd, hmoty, naplne, polevy,
ozdoby a finalne vyrobky. Je zruény v obsluhovani technologickych strojnych zariadeni a dokaze riadit’, kontrolovat’ a
usmernit’ komplexny vyrobny proces. Dokéaze skladovat a expedovat hotové vyrobky, uplatiuje moderné
technologické postupy, vedie vyrobni dokumentaciu a aplikuje zasady spravej vyrobnej praxe. Je schopny uplatnit’
fantaziu, tvorivost’ aestetické citenie pri priprave Specifickych cukrarenskych vyrobkov.

Po tuspeSnom absolvovani vzdelavaciecho kurzu s nazvom "Pekar - Cukrar", absolvent ziskava Certifikat
akreditovany Ministerstvom Skolstva SR o absolvovani rekvalifika¢ného kurzu "Pekér - Cukrar".

Predpokladany pocet ucastnikov kurzu je 10 frekventantov.

6.) Misiar

- rozsah vzdelavacej aktivity: 500 vyucovacich hodin

Absolvent vzdelavacieho programu je schopny samostatne pracovat vo svojom odbore. Pozna oblast’ spracovania
misa jatoénych zvierat, hydiny, ryb, diviny a ostatnych druhov zvierat, vratane prislusnych strojov a zariadeni. Vie sa
orientovat’ v nakupe zvierat, v jaocnej vyrobe, vie delit, vykostovat, triedit, balit a skladovat miso. Pozna
technolégiu vyroby mésovych vyrobkov, konzerv, spracvania tukového tkaniva, technolégiu spracovania hydiny a
ostatnych druhov zvierat. Dodrzuje zasady a predpisy HACCP, bezpecnost a ochranu zdravia pri praci. Je schopny
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samostatne spracovavat’ a upravovat’ méso, vyrabat’ ur¢ené misové vyrobky na zaklade technologickych postupov
vyroby. Ovlada zéklady jato¢nictva, zakladné druhy mésovych vyrobkov, technologické postupy vyroby, pripravit
technologicky rezim, pripadne recepturu, nastavovat, priebezne udrziavat' a CiastoCne opravovat prislusné strojné
zariadenia, uplathovat’ moderné trendy technologickych postupov v vyrobe.

Po uspesnom absolvovani vzdelavaciecho kurzu s nazvom "Misiar", absolvent ziskava Certifikat
akreditovany Ministerstvom Skolstva SR o absolvovani rekvalifikaéného kurzu "Mésiar".

Predpokladany pocet ucastnikov kurzu je 10 frekventantov.

Okrem MTZ bude obstarana aj odborna literatira tykajuca sa realizovanych vzdelavacich kurzov v oblasti
gastronomie, ktora bude sluzit' jednak ako vyukovy material vysSie spomenutych kurzov a taktiez aj ako vyukovy
material pre potreby celoZivotného vzdelavania v budicnosti. Okrem toho bude stcastou realizacie vzdelavacich
kurzov obstaranie spotrebného materialu, ktory bude primarne sluzit’ pre potreby frekventantov. Po ukonceni realizacie
projektu bude spracovana analyza tykajica sa evaluacie dosiahnutych vysledkov obsahujica komparaciu planovaného
stavu s realne dosiahnutym.

V ramci realizacie projektu bude vyskolenych celkovo 60 0sdb a to v nasledovnych oboroch:

1.) Kuchar- 10 frekventantov vzdelavacieho kurzu

2.) Barman- 10 frekventantov vzdelavacieho kurzu

3.) Barista- 10 frekventantov vzdelavacieho kurzu

4.) Pekar-Cukrar- 10 frekventantov vzdelavacieho kurzu

5.) Misiar- 10 frekventantov vzdelavacieho kurzu

Ciel'ova skupina: mladi I'udia vo veku do 25 rokov, osoby zi¢astnené na aktivitach celozivotného vzdelavania,
zamestnanci

Hlavna aktivita 2 Koordinacia projektu

Implementaciu a riadenie projektu bude vykonavat’ interny projektovy tim, ktory ma dlhodobé skusenosti s realizaciou
obdobnych projektov, a to v poziciach :

1.) Projektovy manazér

* zodpoveda za celkovii administraciu a implementaciu projektu

* zodpoveda za pripravu, riadenie a zabezpecenie implementacie projektu

« riadi projektovi kancelariu resp. riadi a kontroluje ¢innost’ administrativneho a riadiaceho personalu;
* zodpoveda za dodrziavanie ¢asového harmonogramu, podrobného opisu projektu a rozpo¢tu narodného projektu v
sulade so zmluvou o poskytnuti NFP;

* zodpoveda za pripravu planu riadenia rizik pre zacatim realizacie projektu;

* zodpoveda za riadenie rizik projektu;

* zodpoveda za vypracovanie monitorovacich sprav, Ziadosti o platbu a ich predkladanie na SO;

* predklada na SO navrhy na pripadné zmeny narodného projektu;

» poskytuje MSVVa$S SR ako SO OP I’Z su¢innost pri vykonavani kontrol na mieste;
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« komunikuje s projektovym manazérom MSVVaS SR ako SO

Kvalifika¢né predpoklady:

- vysokoskolské vzdelanie 2. stupiia

- min. 3 ro¢na prax v oblasti projektového riadenia

- prax s vykonom riadenia projektu/projektov financovanych zo §trukturalnych fondov vitana

2.) Hlavny finanény manazér

* zodpoveda za celkové finanéné riadenie projektu;

» zodpoveda za opravnenost’ vydavkov a dodrziavanie rozpoCtu projektu, vratane dodrziavania pravidiel platnej
legislativy SR;

* zodpoveda za pripravu ziadosti o platbu a ich predkladanie manazérovi projektu;

* zodpoveda za dodrZiavanie terminov na predkladanie ziadosti o platbu;

« komunikuje s finanénymi manazérmi na MSVVa$ SR ako SO OP I’Z;

+ predklada podklady za financ¢né riadenie do monitorovacich sprav narodného projektu a predklada ich manazérovi
monitorovania;

* predklada manazérovi projektu pripadné navrhy na zmenu narodného projektu;

Kvalifika¢né predpoklady:

- vysokoskolské vzdelanie 2. stupiia ekon. zamerania

- min. 3 ro¢na finan¢na prax v projekte/projektoch financovanych zo Strukturalnych fondov resp. v inych projektoch

3.) Manazér monitorovania

* zodpoveda za koordinovanie podkladov do monitorovacich sprav a za zabezpeCenie vypracovania monitorovacich
sprav a ich predlozenie na schvalenie manazérovi projektu;

« predklada manazérovi projektu pripadné navrhy na zmenu projektu;

* zodpoveda za dodrziavanie terminov na predkladanie monitorovacich sprav;
* sleduje, monitoruje meratel'né ukazovatele na urovni projektu;

+ komunikuje s projektovym manazérom na MSVVaS SR ako SO OP I’Z;

* participuje na ziskavani spitnej vazby v ramci projektovych aktivit;

* zabezpecuje udaje do karty ucastnika

Kwvalifika¢né predpoklady:

- vysokoskolské vzdelanie 2. stupiia

- min. 1 praxe v oblasti monitorovania a/alebo hodnotenia

4.) Administrativny pracovnik

* vykonava administrativnu a odbornt podporu projekt;

« spracovava podklady pre implementaciu projektu v stilade s casovym harmonogramom, podrobnym opisom projektu
a rozpoctom projektu;

* zabezpecuje spracovanie prieskumov trhu pre potreby projektu,

+ administrativna priprava a kontrola podkladov do Ziadosti o platbu, monitorovacich sprav,
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» zabezpeCuje spracovanie podkladov pre Uétovnictvo, Statnu pokladnicu, pre personalistiku, mzdova agendu,
evidenciu majetku;

+ administrativna agenda (napr. spracovanie cestovnych prikazov);

« zabezpecuje komunikaciu s G¢astnikmi vzdelavania a lektormi odbornych aktivit

Kvalifika¢né predpoklady:

- stredoskolské vzdelanie

- min. 2 ro¢nd prax v oblasti administrativy

Podporné aktivity Projektu

Podporné aktivity projektu si nasledovné:

902 — Pausalna sadzba na nepriame vydavky uréené na zaklade nakladov na zamestnancov

Sucast’ou projektu bude aj realizacia podpornych aktivit v podobe zabezpecenia propagacnych a informacnych aktivit a
zabezpecCenim sluzieb stuvisiacich s verejnym obstardvanim a sluzieb suvisiacich s vedenim uctovnictva, personalistiky
a miezd.

Propagacné a informaé¢né aktivity buda pozostavat’ z nasledujucich ¢innosti:

- informacnd tabul'a vo formate A2

- informacné plagaty vo formate A3

- inzeratu o zacati a ukonceni projektu

- usporiadanie zavere¢ného workshopu
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Prirucka pre Ziadatela OP L'Z verzia 2.0

Priloha €. 1a

el
SLOWVENSKEJ R

Niizov poloZky rozpottu

1. Nepriame vydavky

EPLBLIKY

Rozpodet projektu a komentar k rozpo¢tu projektu (v EUR na dve desatinné miesta).

EUROPSKA UNIA

Eurdpsky socialny fond
Eurdpsky fond regiondlneho rozvoja

Ciselnik oprivnenych ekonomi

vidavkov/skupina vydavkov  Klasifikicia Jednotka

Poget
jednotiek

OPERACNY PROGRAM
LUDSKE ZDROJE

Maxim.
jednotkovi

cena

Vydavky spolu

Komentsir k rozpoétu

Priradenie k

it
projektuts

‘menej rozvinuty
region (etky kraje SR
okrem BSK)

alokacia viac rozvinuty

. __________=°8( @8/ ¢ | o [ ¢ | F-0- | _______________. ________________________| . | o | . [ K ]
JUR

[Pau3alna sadzba zahffia nepriame vydavky suvisiace s riadenim a administraciou projektu - t.j. externé
sluzby (externé enie VO, externé ie vedenia Uctovnictva, personalistiky a miezd,
externé sluzby stvisiace s publicitou a informovanostou spojenou s realizaciou projektu).

Specifikacia poloziek:

1) Externé zabezpetenie VO v rozsahu dvoch imitnych zakaziek
hodnote 2 x 1800,00 EUR = 3 600,00 EUR.

2) Externé zabezpeenie vedenia udtovnictva, personalistiky a miezd v rozsahu 188 hodin/projekt a sume
10,00 EUR/hod. = 1 880,00 EUR.

systému EKS v

3) Externé enie sluZieb svisiacich s icitou a i fou v rozsahu: -
1ks a a ¢né tabul'a vo formate A2: 206,75 EUR,
- 1 x iadanie zaveretné pu i ju ovy a vystupoch a spojeného so
slavnostnych odovzdanim osved¢eni v sume 500,00 EUR (v cene je zapoitané zabezpetenie miestnosti,
j IKT techniky, acia o vy a vystupoch projektu a d’alsich nutného vybavenia),
902 - Pausiilna sadzba na nepriame| - 1 x uverejnenie inzeratu o zacati projektu v regionalnej tlaci: 300,00 EUR,
Vyd“kyn:'::;é;:mikidfn:it:::i: - 1 X uverejnenie inzertau o ukon&eni projektu v regiondlnej tlaci: 300,00 EUR,
1 |pausitna sadzba 13032013, 8 65 ods 1 piem ) 637033 proieke . $93673 s o367e] 30 5 plnofarebnyh plagitov vo formte A3 v cene 3,00 EUR/ks v celovej sume 150,00 EUR. 112 sos0rs
1. [ Spolu 6 936,75 6936,75
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. Zariadenie/vybavenie a didaktické prostiedky 33 402,76
Vizivost do s ke (rozliSenic min. 1 @), Objem misky: min. 2000 ml, Displej: VeTky LCD min. 40 x 19 mm, Vyska gislic ma displei
min. 14 mm, V: ic na displeji 14 mm, min. 1 x Velké tlacidla pre pohodlné ovlidanie, min. 1 x Tara (odGitanie hmotnosti
nidoby alebo moznost’ postupného dovazovania), min. 1 x moznost' vol'by jednotiek (g/ml/oz), min. 1 x Indikiicia slabej batérie a
1.1.|Kuchynska viha 112 - Zisoby| 633004|ks 10) 20,04 200,40|pret'azenia, min. 1 x Automatické vypnutie pri necinnosti, Napdjanie: min. 1 x 3V CR2032 litiova batéria L1 200,40
elo z eloxovaného hlinika , nidoba  nerezu, rozmer: min. 400 x 320 x 320 v, vykon ot./min: min. 730, priemer nadoby: min. 210x110
2.1.2.[Kuter 112 - Zisoby| 633004 ks 1 456,00 456,00fmm, napiitie: 230 V . prikon elektro: min. 0,37 kW , objem nadoby: min. 3 litre, min. 1 x mikrospinat veka 11 456,00
Rezacka misa. Telo a upeviiovaci kruh z pocinovanej liatiny, Snek kovang pri vysoke teplote a nsledne pocinovany, min. 1 x nasypka,
min. 1 x telo motora, min. 1 x podstava, min. 1 x samo-ostri arezacie dosky z nerezovej ocele, min. 1 x jednofizovy
indukéng motor (220V/50Hz) certifikovany pre nepretrziti prevadzku, Fahka demonta pre jednoduché Sistenie. Min. 1 x Reverzny
ypinat pre uvolnenie Sneku. min. 1 x Nerezova nasypka, min. 1 x kryt motora. Vikon pomletia min. 180kg/hod - *pri stredne tvrdom
misa / Standardnej doske. Balenic obsahuje: min. 1 X 1167 a 1 dosku (veTkost'dier Smm). Hmotnost: max. 18 kg, Rozmery: min.
400x505x240 mm, Napdjanie: 220 V / 50 Hz, Otétky za minutu: min. 80, Priemer Sajby: min. 82 mm, Prikon: min. 600 W,
2.1.3.|Rezacka 112 - Zisoby| 633004|ks 1 450,00) 450,00 L1 450,00
[Micsatka na miesanie méisa a pridavnjeh litok. Objem: min. 20 1, Hrubost plechu: min. 3 mm, priemer hriadefa: min. 22 mm,
[Rozmery: min. 420x290x410 mm, Vaha: max. 9 kg.
2.1.4.[Miesacka 112 - Zasoby]| 633004 ks 1 184,80) 184,80 1.1 184,80
[Vyrobnik Fadu stolovy. Min 15kg F'adu za 24 h, nerezové telo, manulne plnenie, min. 1 x odnimatelny kos na fad, min. 1 x
astavitelna veTkost Fadovych kociek, min. objem 4.5 litra/150 kociek.
2.1.5.|Vyrobnik ladu 112 - Zisoby| 633004|ks 1 259.20) 259.20) 11 259.20
Zariadenic na solenie a marinovanie méisa. Min. 6 cm dih ihla, min. | x skrutkovaci uzaver pre Gistenie, uréneny na marinovanie méisa,
hydiny a ryb.
2.1.6.| Injektor 112 - Zisoby| 633004|ks 5 15,00 75.00 L1 75,00
2.1.7.|Lakomer 112 - Zisoby| 633004ks 5 14,04 70,20]Pristroj na meranie koncentricie laku. Rozptyl min. 0-25% 11 70,20
Potravinirsky teplomer, so Sirokym rozsahom teplot min. od -50 °C a 300°C (S8°F az 572°F), min. 1 x volitelné jednotky z C° a F°,
I irsky teplomer 112 - Zisoby| 633004 ks 5 12,00) 60,00]min. 1 x indikicia slabej batérie, napdjané: 1 * LR44 batériou (siastou balenia), funkcia min/max a hold 11 60,00
2.1.9.|Vihkomer 112 - Zisoby| 633004 ks 5 5.04 25,20{Analgovy teplomer a vihkomer, Rozmery: min. 75 x 75 x 10mm, rozsahy: min. 20 a2 +50°C (+ 1°C), min. 0 az 100% (5%) 11 25,20
[Debna na méso plastova, obly okraj, Rozmery: min. D: 72 cm, S: 48 cm, V: 15 cm, Objem: min. 42 L.
2.1.10.|Kad'a na miso 112 - Zisoby| 633004ks 5 30,00 150,00) L1 150,00
Prepravka na méiso plastova. Vonkajsie rozmery (D x § x V): min. 600 x 400 x 200 mm, Vntitorné rozmery (D x § x V): min. 565 x
2.1.11.|Prepravka 112 - Zisoby| 633004 ks 5 6,00 30,00]365 x 195 mm, Prevedenie: Dno a steny uzavreté, Drzadli otvorené, Materil: HD-PE, Hmotnost' max. 2 kg, Farba: Cervend. L1 30,00
2.1.12.[Stohovacia prepravka 112 - Zisoby| 633004ks 5 20,40 102,00[Stohovacia prepravka na miso typ "M 50-30" alebo ckvivalent, rozmer: min. 580x430x300 mm. 11 102,00
ik na vesanie misa. Nerezovy hik hribky 3-9 mm. Dizky 60,80,100,120,140,160,180, a 200mm. 1 sada = 80 hkov (10 hikov dizka
60 mm, 10 hikov dizka 80 mm, 10 hikov dizka 100 mm, 10 hikov dizka 100 mm, 10 hikov dizka 120 mm, 10 hikov dizka 140 mm,
2.1.13.|Hak 112 - Zisoby| 633004 sada 5 40.80) 204,00]10 hékov dizka 140 mm, 10 hikov dizka 160 mm, 10 hikov dizka 180 mm. 11 204,00
Manipulaény vozik. Nosny rém zvareny z ocelovej trubky, lakovany priskovou modrou farbou RALS010. Loznd plocha - doska MDF
s bukovsm dekorom. Dve pevné a dve otoéneé Kladky s centrilnou brzdou EasySTOP a ochranou pre nohy, gulickové loziskd. Obruce
ej gumy, ktord nespini podlahu. Lozn plocha d x §: min. 850 x 450 mm, hmotnost: min. 15 kg, nosnost’ min. 200 kg, priemer
2114 eny vozik 112 - Zisoby| 633004 ks 5 6.00) 0. min. 125 mm, vonkajsia dizka: min. 1100 mm, vonkajsia Sirka: min. 450 mm, vonkajSia vyska: min. 900 mm. 11 30,00
 Transparentn PE folia na cievke. Vhodné pre balenie salim, syrov a podobne. VeTkost” min. 45 cm. Dizka na rolke min. 300 bm.
2.1.15.[Folia 112 - Zisoby| 633004 ks 5 12,00 60.00 11 60,00
[Nestandardny nizkozdvizng paletovy vozik, Ocefovy zosileny rim zaistuje pevnost a tuhost’ kontrukeie. Oj s ergonomickym madlom
2 zumovym dchytom. Hydraulicky agregit s uzavrenym hydraulickym okruhom je kompaktny odliatok s vstavanym pref
ventilom proti prefazeniu. dizka lyzin min. 800 mm, nosnost’ min. 2500 ke, kolieska polyuretdn. » materidl obruge: polyuretan,
rozsah zdvihu (min.-max.): 85 - 205 mm, hmotnost’: max. 85 kg, nosnost’ min. 2500 ke, dizka vidlic: min. 800 mm, priemer kolieska:
min. 180 mm, Sirka celkom: min. 540 mm, Sirka vidlic: min. 160 mm.
2.1.16.[Paletizaény vozik 112 - Zisoby| 633004|ks 1 360.00) 360.00) 11 36000
[Jcdnotka na chladenie misa. Ventilovand chladiaca skrina s plnymi nerezovymii dverami typ "UR200 " alebo ekvivalent. V§ika
2.1.17.|Chladi: i jednotka 112 - Zisoby| 633004ks 1 594,72} 594,72J84.5 em, Sirka: min. 60 cm, Hibka: min. 60 cm. 11 594.72
2.1.18.[K65 na odpadky 112 - Zisoby| 633004ks 5 8.04 40,20[K3% na odpad, Materidl: Plast, Sitka: min. 25,00 cm, Vjska: min. 49,00 cm. [N 40,20
Udiarei izolovand min. 0,8m Zn. Udiarei za vyrobend z pozinkovaného plechu, vhodn najmé vd'aka min. 27mm sil
celoroeni previdzku a vhodni aj na studené idenie. Udiaref m priesor pre oddelen horenie. K dobrej reguliciipriebehu idenia -
min. | x regul lapka na veku udiarne.Vyrobok s vysokou tZitkovou hodnotou. Maximélna regulicia tepla pri tdeni Bezobsluzni
prevadzka.
Prislusenstvo: min. 5 x kusov hitikov do udiarne, min. 1 x popolnik s miskou na piliny, min. 1 x dreveny hranol, min. 3 x tyeky na
zavesenie hicikov, min. 1 x odkvapkivacia clona, min. 1 x dreven iichytka so spojovacim materidlom, Rozmer udiarne (v x §x h):
min. 800 x 400 x 400 mm.
2.1.19.[Udiareii 112 - Zisoby| 633004|ks 1 159,60 159.60 11 159,60,
2.1.20.|Pracovny stol 0,00 0,00 [N 0,00
Pilka misiarska. Prevedenie: kovovy ram s umelohmotnou ergonomickou rickou. Pilovy plat min. 540 x 150 mm. Hmotnost min. 0,74
2.1.21.|Pila ramova 112 - Zasoby| 633004 ks 5 15,00 75,00fkg. 1.1 75,00
[ Nistennd hlinikové zévesni a uzamykateInd lekirnitka, vhodnd do akjchkol'vek previdzok, kanc: 61 a Skolok. Lekimicka
vyznadujiica sa vysokou trvanlivostou, nizkou hmotnostou a excelentnm vzhfadom. Hiinikovy ram dveri a lemovanie dodavaji
lekimitke vysokii pevnost. Je vyrob 3 v kipeTni, pri
[bazénoch a podobne. Nistennd lekamicka je oddelend prieckou na dva samostané priestory, ktoré si chranené gumickami, pred
ypadnutim zdravotnickeho materidlu. Vietko potrebné na montiZ je vo vnitri balenia. Lekiricka je uzamykatePnd. K lekimicke je
2.1.22.|Lekamicka 112 - Zisoby| 633004|ks 1 24,00 24,00 11 24,00
reghlu: min. 1972 mm, Dizka regilu: min. 674 mm, Hibka regilu: min. 335 mm, Pocet polic : min. 5, Nosnost'pol
2.1.23.[Regil nerezovy 112 - Zisoby| 633004|ks 2 60,00 120,00fke. Nosnost regala: min. 1100 kg, Hmotnost'regala: min. 14 kg. 11 120,00
2.1.24.|Podberak 112 - Zisoby| 633004ks 10) 25.20) 252,00|Podberdk nerezovy priem. Min. 22 cm, hmotnost’ max 0,36 kg. [N 252,00
2.1.25.|Naberacka 112 - Zisoby| 633004ks 5 12,00) 60.00]Kvalitni antikorova naberacka. Objem min. 480 ml. 11 60,00
Misiarska vidlicka min. 3 hroty, Nerezova, celkova dizka: min. 50 cm, Hmotnos(: min. 0.4 kg.
2.1.26.|Vidlicka mésiarska 112 - Zisoby| 633004|ks 10) 24,00 240,00) 11 240,00
[Vazenic Kavy pre baristov profesionaloy, VAZivost: Do 0.5 kg (rozlisenic 0.1 g).
2.1.27.|Digitalna baristicka vaha 112 - Zasoby| 633004 ks 10} 19,80) 198,00 1.1 198,001
2.1.28.[Podlozka pod piku 112 - Zisoby| 633004]ks 10) 120,00]Podlozka pod piku, Matril guma, Rozmery: min. 200x150x45mm. Typ "Concept Art" alebo ckvivalent N 120,00]
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2.1.29.| Zariadenie na pripravu kavy 112 - Zisoby] 633004ks 10] 19.80) 198,00 Unikitne zariadenic na pripravu pravej arabskej alebo turcckej kavy. Farba - meden, Obsah - min.100 ml. 11 198,00
[Dizka: min. 10 cm (6ks), Vhodné do umgvacky, typ "Stainless Steel "
2.1.30.|Lyzicka 112 - Zisoby| 633004 sada 10) 36,00 360,00 L1 360,00
[ Teplomer na napenenic mlicka. Priemer min. 3cm, min. | x Moderné prevedenic, min. 1 x Ochranné puzdro.
2.1.31.| Teplomer na mlicko 112 - Zisoby| 633004 ks 10) 8,04 80.40) 11 80,40
2.1.32.|Espresso 70ml Salka s podsalkou 112 - Zasoby 633004]ks 10} 5.04) 50,40|typ "Ancap Torino” alebo ckvivalent, objem: min. 70ml, VySka: min. 5.6 cm, Materidl:_porceln, 11 50,40
2.1.33.Sélka na cappuccino 112 - Zsoby 633004[ks 10) 12,00) 120,00)typ "Lungo/Cappuceino Ancap PALERMO" alebo ckvivalent, Objem: min. 150 ml, Vyska: min. 5.8 cm, Materidl: porceln. 11 120,00
2.1.34.|Konvicka na naparovanie mlicka 112 - Zisoby] 633004ks 10} 12,00 120,00]typ "Concept Art” alebo ckvivalent, Objem: min 0.35 I, Materidl: hrubostenna potravindrska ocel 11 120,00
2.1.35.| Davkovaé na sirup 112 - Zisoby| 633004 ks 10) 6.00) 60,00|Pomdcka nie len pre baristov na ozdobovanie pomocou sirupu, alebo inej tekutiny. Materidl: plast, Objem: min. 0.5 ml. 11 60,00
2.1.36.|Pero na tvorba umeleckych obrazkov 112 - Zasoby 633004]ks 10} 14,04 140,40]Pero na tvorba umeleckych obrazkov_typ "Latte art pen", materidl: Chirurgickd ocel. 11 140,40
[Pomcka na utlicanie kivy typ "Tamper Concept Art Elegance Knock” alebo ckivalent, min. 1 x Elegantnd drevend ricka, min. 1 x
2.1.37.|Pomécka na utlacanie kavy 112 - Zsoby 633004[ks 10) 36,00 360,00|Zkladita z nerezove ocele, V zikladni vlozeny min. 1 x silikénovy sklepéva, Farebné prevedenie: buk Sierny. 11 360,00
2.1.38.|Kefka na hlavu kavovaru 112 - Zisoby] 633004ks 10} 497 49,20]Kefka na hlavu kivovaru, urcend na Gistenie sitka. Typ "basic” alebo ckvivalent. 11 49,20
2.1.39.|Pohér na Latt¢ Macchiato 112 - Zasoby 633004]ks 10} 4,08 40,30[SKieneny hrnéek latié macchiato CREMA objern: min. 300 [ 40,80
2.1.40.|Podlozka pod tamper 112 - Zisoby] 633004ks 10} 5.04] 50.40[Opierka a odkladacia podlozka na tamper. Material: silikon. Tvar: okrihla. 11 50,40
2.1.41.|Odmerka na mletu kivu 112 - Zasoby 633004]ks 10} 5.04) 50,40[Odmerka na mleti kivu, Materidl: nerezova ocel, Velkost porcie: min. 7g. 11 50,40
2.1.42.|Odmerka na espresso 112 - Zisoby] 633004ks 5 5.04] 25,20[Odmerka na kiivové ndpoje typ "Concept Art” alebo ekvivalent, Materidl: sklo, 4 moznosti merania. 11 2520
Ruing miynéek na kivu typ "Hario Skerton” alebo ckvivalent, keramické mlecie kamene, min. 1 x nastavitelnd hribka mletia, min. 1 x
2.1.43.|Mlyncek na kivu 112 - Zisoby| 633004 ks 5 39,84 199,20 odoberatelni ricka, min. 1 x protisklzovi podiozka, min. 1 x silikénovy kryt proti vyskakovaniu zin pocas mictia. 11 199.20.
[iednoduchy a inovativny pristup k priprave kivy. Maly, I'ahky plastovy "kivovar” je vyroben§ z bezpecnyeh potravinrskych
materidlov bez BPA. Obsah balenia: min. 1 x kivovar typ "acropress” alebo ekvivalent, min. 1 x odmerka, min. 1 x lievik, min. 1 x
1.44.| Aeropress 112 - Zisoby| 633004 ks 10) 30,00 300,00fstojan na papierové filtre, min. 1 x balenie papicrovyeh filtrov, min. 1 x miesadlo, min. 1 x cestovné vreciicko. 11 300,00
Dvojpikovy kivovar. Technické ddaje: rozmery § x v x h v mm: min. 550 x 500 x 540 mm, viha: max. 43kg, prikon: min. 3200W,
[znizeny prikon: min. 2200W, ohrev Silok: min. 110W, napitie: 230V, hortica voda: min. 240 Silok (150mi)/hod, kiva: min. 300 Silok
22 - Samostatné hnutelné veci a sitbor, (30mi)/hod, abjem bojlera: min. 4,91, materidl bojlera: med, automatické plnenic bojlera, min. 1 x parnd tryska, min. 1 xt ryska na
2.1.45.|Kavovar hnutelnych veci 713004[ks 2 3 998.40) 7 996,80 horicu vodu, min. 1 x elektronické davkovanie, min. I x prislusenstvo, min. 1 x zmikéovat vody. 11 7996.80
[Vyroba Fadu do miesanjch virobkov. Typ "AGB 022" alebo ckvivalent, hmotnost’: max. 38 kg, typ kondenzitora: vzduchovy typ
Kapacita zisobnika: min. 10 kg, Rozmer kocky: min. 29x29 mm. min. I x systém typ "Roll Bond" alebo ckvivalent.
[Kapacita virobnika: min. 24 kg I'adu za 24 hodin. Odmrazovanie je prostrednictvom horiiceho plynu. Dizajn: Vyrobnik Fadu je
2.1.46.| Vyrobnik Fadu 112 - Zisoby| 633004 ks 1 822,00 sty modernom nerezovom prevedeni. 11 822,00
Stolovy mixér na pripravu smoothie z ovocia a zeleniny typ "CONCEPT SM-3000" alebo ckvivalent, materidl: nerez, Zikladné
2.1.47.|Mixér 112 - Zisoby] 633004 ks 5 139,20 69 Drtenie l'adu: Ano, Poget rychlosti: min. 24, Obsah nidoby: min. 2 L, Prikon: min. 2000 watt, Pulzny spinac: Ano. 11 696,00
[Barmanskj kufor - nerez, barmay da na miesané nipoje, Obsah - min. 3 x Sejker nerez o objeme min. 0.8 1, min. 1 x flairovi
iTasa o objme min. 11, 3 x miesaci pohér - speed otvarak, min. 1 x nd s vidlickou, min. 1 xn6Z s ockom, min. 1 x noZ rovny, min. 1 x
macerovacia palicka, min. 1 x podlozka na kedjenie, min. 1 x strainer, min. 1 x odmérka 20/40 ¢, min. 1 x lopatka 0,35 1, min. 1 x
2.1 § kufor 112 - Zisoby| 633004 ks 10) 120,00 1200 i ]yzlcka kufor nerez design, min. 12 x plastové nalievitko, min. 6 x nalievitko kovové zizené , min. 2 x barové podiozka. 11 1.200.00!
[Kalich sipravatyp " Grand Cru” alebo ekvivalent objem min. 380m, pocet min. 6ks. Pohire st vhodné na micsané nipoje, ovocné
.| Pohire na miesané napoje a kokteily 112 - Zisoby| 633004sada 10) 19.9) 199,20fkoktejly a pod.. L1 199.20
| Pohir na cocktaily 112 - Zasoby 10} 24,00 240,00]Pohir na cocktaily, objem: 444 cl, material: sklo Gire. 1 sada = 6 ks. 11 240,00
| Pohar na martini 112 - Zisoby] 10} 15,60 156,00 Pohér na martini, objem: 180 m typ "Sokrates” alebo ckvivalent. | sada = 6 ks, mater 11 156,00
52.|Pohar na miesané npoje Margarita 112 - Zasoby 10} 24,00 240,00]Pohir na micsané nipoje Margarita, objem: min. 340 ml, I sada — 6 ks, material: Gire sklo 11 240,00
| Pohire na koktejl 112 - Zisoby] 633004 sada 10} 12,00 120,00]Sada pohrov na koktejl 1 sada= min. 6 ks, objem: min. 245 ml, material: Sire sklo. 11 120,00
.| Pohire na Long drink 112 - Zisoby| 633004 ks 10) 2.40) 24,00|Pohare na Long drink typ "Luminarc", pohire na l'dovii kiivu ciskafé, typ "Martiques" alebo ekvivalent, objem: min. 330 ml, 11 24,00
[Shaker 112 - Zasoby 633004]ks 5 15,00} 75,00]Shaker cocktail nerez,0 Barmansky shaker nerez 18/8-18/10, trojdiclny. Objem: min. 0.5 1 11 75,00
.|Odmerka 112 - Zasoby 633004[ks 10) 8,04 80,40|Popis produktu: Dvojiti odmerka, 25ml a 50ml v jednom, Material: Tvrdené sklo, Idedlne na miesané népoje, Len rutné umyvanie. L1 80,40
| Dzbanik 112 - Zisoby] 633004ks 10} 2.40) 24,00[D7bin , objem: 0.3 I, typ "BEN", materidl: sklo. 11 24,00
58.|Dzban 112 - Zasoby 633004]ks 10} 3.00) 30,00[Dzbiin , objem: 0.5 I, typ "BEN", materidl: sklo. Na citronova SCavu, dzisy 11 30,00
| Strainer 112 - Zisoby] 633004ks 10} 5.04] 50.40[Strainer s dvoma dchyty, Priemr: min. 7.5 cm, Velkost": min. 14,5 cm, Material: Nerezovi ocel. 11 50.40
.| Barové miesatko 112 - Zasoby 633004]ks 10} 2040 204,00 Nerezovi barov lyzicka typ "Cocktail Kingdom' s frapovacou slzou min. 30 cm. 11 204,00
[Nidoba na F'ad. Vefkost: Objem: min. 3 1. O x V =min. 20 x I8 cm. Material: umela hmota. Min. | x Lopatka na led Gira, objem:
2.1.61.|Nadoba na 'ad s lopatkou 112 - Zasoby 633004[ks 5 32,40) 162,00]min. 0,36 1. Velkost: min. 286 cm, Materidl: Plast, Sirka: min. 7.6 cm. L1 162,00
Popis produktu: min. 1 x Rebrované vedro na ad, Nerezové konstrukeia, Vrétane vrehniku, Rucky na drzanie, Idedlne pre domici bar
o pirty, Rozmery: Vyska: min. 160 mm, Priemer: min. 150 mm, Véha: min. 392g, Objem: min. 1.8 1.
2.1.62.|Vedro na l'ad 112 - Zisoby| 633004ks 5 12,00 60,00 L1 60,00
NADOBA NA LAD, Objem: min. 870 ml, Vyska: min. 130 mm, Hor. Priemer: min. 120 mm, Spod. Priemer: min. 73 mm.
2.1.63.|Nadoba na l'ad 112 - Zisoby| 633004ks 5 5,04 25.20) L1 25,20
2.1.64.|Slamky 112 - Zisoby] 633004 sada 5 2.40) 12,00fSlamka ohybna pr 5mm*24cm pruh. (250 ks). ] 12,00
2.1.65.|Micsatka 112 - Zasoby 633004]ks 5 4.0 21,00[Koktailové mieSadli typ "my DRINK", sada= 6 ks, premicsavanie koktailov vo vysokjch pohiroch. 11 21,00
2.1.66.|Sto1 112 - Zsoby 633004[ks 10) 144,00) 1 440,00} edilenské stoly. Sirka: min. 120 em, Zéruka: 2 roky, V§ska: min. 75 em, Hmotnost': max. 24 kg, Hibka: min. 80 cm. 11 140,00
[lcdil. stolitka typ "TUREBY" kozenka, krémova. Materidl: Kozenka , Masivny kaucuk, Uprava: Bezfarebne lakované, Farba:
Krémovd, Rozmery zmontované: Sirka: min. 47 cm, VySka: min. 102 em, Hibkaz min. 60 cm, Vyska sedadla: min. 51, Hibka sedadla;
2.1.67.|Stolicky 112 - Zisoby| 633004[ks 40 50,40 2016,00]min. 62 L1 2 016,00
[Siroki vitrina typ "ATIK 18" alebo ekvivalent, Siroki vitrina, materidl: drevotrieskovd doska, predné plochy MDF, kov, ire
bezpecnostné sklo, pouzitie kvalitngeh konstrukénych materidlov, ktoré spliiaji vietky kritérid nezévadnosti emisnej triedy E1, dekor
orpus: svetlo krémova vanilka s efektom patiny, dekor predné plochy: svetlo krémovi vanilka s efektom patiny, dekor hornej plochy:
dub Sonoma éoko (tmavo hneds €okolidovy odtiei), stflové tehytky z kovu s efektom patiny (odoln voi oteru, dlhi Zivotnost),
kvalitné kovové zivesy dveri (nastavitelné viskovo a priestorovo, 80 000 otviracich cyklov), kovové vodiace sty zisuviek (s
integrovangm tlmenim, tichy chod), prizemné spodné klzky, zaoble
prednej hornej liste, dekorativne prelisy frézovania na predngch plochich, Siroké oramovanie, masivny vzhfad, Zvysokc dmcsurym
resklenim (vniiri 4 ire sklenené police, max odporéani nosnost police cea 6 kg, doddvané bez vniitorného osvetlenia polic), 1
2.1.68.|Skrinka 112 - Zisoby| 633004 ks 2 402,00 804,00fspodny siroki zisuvka. 11 804,00
[OdStavovat 1380 W, min. 13000 ot./min, min. 1 1 nadoba pre Stavu s oddelovagom peny, min.1 x antikorove mikrosito, min. 1 x
2.1.69.|Odstavovac 112 - Zsoby 633004[ks 2 300,00 600,00fplniaci otvor 84 mm, v§roba pyré, typ "CATLER JE 8011" alebo ekvivalent L1 600,00
2.1.70.|Komoda 112 - Zasoby 633004[ks 2 150,00) 300,00 Rozmery [em]: min. 160 x 41 x 80 (3 x h x v), Hmotnost’: max. 42 Kg. Materidl: Lamino, Povrch: akicia. Ulozng priestor na inventir. L1 300,00
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Projekéna tabul'a

2.2. Odpisy dlhodobého hmotného/nehmotného majetku

dcia projektu
Personilne vydavky interné - koordinatné Sinnosti

3.1.1.|Projektovy manazér

22 - Samostatné hnutel'né veci a subor|

hnutefnych veci

521 - Mzdové vidavky|

713004}

610620}

losobohodina

Priloha €. 1a

1260

46 245,00

14.238,00]

Plnohodnotni dotykovi projekénd tabula s riadiacou jednoutkou. Kovovy ram z I'ahkych zliatin alebo ckvivalent, Rém flexibilng
vritane ochranného obalu: min. 1 x pohyblivé kolieska. Dotykovi plocha - technické
parametre: sklo min. hribka 6 mm, typ "matné/Antiglare alebo lesklé/Extra Clear”. Obrazovka: typ "LED/LCD" alebo ekvivalent,
rozmer: min. 65", rozlisenie: min. 4K / Ultra HD, Trieda energetickej utinnosti: min. A, Farebnd hodnotazmin 1 x u-EnergyLabel-
fficiencyClass—3, min. 1 x lokilne stmievanie, min. 1 x funkeia obraz v obraze, min. 1 x menu obrazovky, min. 1 x audiotext,
Jaudiovykon: min. 20 W, min.1 x viackandlovy zvukovy systém, min. I x DVB prijem, min. 1 x WLAN pripojenie, min. 1 x wifi,
min. 1 x DLNA, min. I x funkeia SMART, min. 1 x Video vstup, min. 1 x Video-farebné komponenty-vstup (YPbPr / YUV), min. 1 x
Digitdlny opticky vistup, min. 3 x HDMI, min. 1 x HDMI Audio- spiitng kandl, min. 2x USB-A 2.0, min. 1 x pripojenic na siet’
[Ethernet. vysoko prispdsobitelné

[Dotykovi folia: typ "SKIN FIT" alebo ekvivalent, rozmery: min. 65 ", as odozvy: min. Sms, pocet sicastnych dotykov: min. 20,
kompatibilita: Windows, Linux, i0S, Android, vzdialenost medzi prstami: min. 2.4 em pri 42 palcoch, Tahko integrovatelnd, folia
Jobsahujtica dotykovy senzor, min. 1 x konektor flexibilng plochy kabel s ciefom zabezpetit jednoduchi integriciu, min. 1 x doska
touch s regulitorom majiica otvory pre skrutky, a pevnejiiu fixiciu. Félia so Sirokjm rozsahom hribky skla a2 na hribku 15 mm. Folia
vo formiite min. 16: 9, min. 1 x pruzné ploché kible (Konektory FFC).

Riadiaca jednotka: mensi stolny poditaé, Parametre a pecifiki

[ Typ zostavy: mini PC, farba: Gierna, velkost skrine: typ "mini ITX" alebo ekvivalent, rada procesoru: Intel Core i alebo

ekvivalent, Funkeie procesoru: min. 1 x automatické pretaktovanie, min. 1 x HyperThreading,, model so zniZenou spotrebou, frekvencial
procesoru: min. 1,3 GHz (1 300 MHz), Pocet jadier procesoru: min. 2, Cache procesoru: min. 3 MB, TDP: max. 15 W, min. 1 x
[Podpora Virtualizicie, Typ pamiite: DDR3 alebo ekvivalent, Maximalna kapacita RAM: 16 GB, Potet slotoy RAM: min. 2ks, min. 1
oraficka karta, min. 4 x USB 3.0, min. 1 x HDMI, min. 1 x DisplayPort, min. 1 x LAN vystup, min. | x eSATA vystup, rozmery

skrinky: Sirka min. 116,6 mm, V§ska min. 34,5 mm, Hibka min. 112 mm, min. 1 x Operaény systém.

Projektovy manazér zodpoveds za celkovi administréciu a implementiciu projektu; zodpoveda za pripravu, riadenic a zabezpetenie
implementicie projektu; riadi projektovi kanceldriu resp. riadi a kontroluje Ginnost administrativneho a riadiaceho persondlu;
zodpovedi za dodrzi casového bného opisu projektu a rozpottu projektu v silade so zmluvou o poskytnuti
INFP; zodpoveda za pripravu plinu riadenia rizik pre zatatim realizicie projektu; zodpoveda za riadenic rizik projektu; zodpoveda za
vypracovanie monitorovacich sprév, Ziadosti o platbu a ich predkladanie na SO predkladé na SO navrhy na pripadné zmeny projektu;
poskytuje MSVVa$ SR ako SO OP LZ sicinnost’ pri vykonavani kontrol na mieste; komunikuje s projektovym manazérom MSVVa$
SR ako SO. Kvalifikacné predpoklay: vysokoSkolské vzdelanie 2. stupiia, min. 3 roéni prax v oblasti projektového riadenia, prax s
vykonom riadenia proj jeh 70 & dlnych fondov vitand. Pozicia bude zabezpegend  internjch zdrojov
idatera - rozsirenie pracovnej zmluvy. Na projekte projektov manazér pocas doby realizdcie projektu odpracuje 1260 hodin.
[Vypocet: 1404,50 EUR (hrubd mzda) / 168 (poget hodin v mesiaci) = 8,36 EUR/hod x 1,352 (odvody zamestnivatefa) = 11,30
[EUR/hod.

9 000,04,

14 238,00,

0,00
! ! /! ' | s«™ | | | 34076 |

3.1.2.| Vediici projektovej kancelérie

3.

w

.| Hlavng finan¢ng manazér

521 - Mzdové vydavky

610620

osobohodina

1260

12 537,00

Hlavny financny manazér zodpoveds za celkové finanéné riadenie projektu; zodpoveda za oprévnenost’ vydavkov a dodrziavanie
rozpottu projektu, vritane dodrziavania pravidiel platnej legislativy SR; zodpoveds za pripravu Ziadosti o platbu a ich predkladanic
manazérovi projektu; zodpovedi za dodrziavanie terminov na predladanie Ziadosti o platbu; komunikuje s finanénymi manazérmi na
MSVVa$ SR ako SO OP Z predkladi podklady za finanéné riadenie do monitorovacich sprav projektu a predklad ich manazérovi
redkladd manazérovi projektu pripadné navrhy na zmenu projektu. Kvalifikaéné predpoklady:

20

vysokoskolské vzdelanie 2. stupia ckon. zamerania, min. 3 roénd finanénd prax v
fondov resp. v injch projektoch. Pozicia bude zabezpeten z internych zdrojov Zidatel'a - rozsirenie pracovnej zmluvy. Na projekte
hlavng finanény manazér potas doby realizicie projektu odpracuje I 260 hodin. Vpotet: 1 237,00 EUR (hrubd mzda) / 168 (pocet
hodin v mesiaci) = 7.36 EUR/hod x 1,352 (odvody zamestnvatela) = 9.95 EUR/hod.

12 537,00,

3.1.4.|Administrativny pracovnik

521 - Mzdové vydavky

610620

osobohodina

1200

12,17

pracovnik vykondva administrativnu a odborni podporu projektu; spracoviva podklady pre implementiciu projektu v
silade s casovym harmonogramom, podrobngm opisom projektu a rozpoctom projektu; zabezpeéuje spracovanic prieskumov trhu pre
potreby projektu; administrativna priprava a kontrola podkladov do Ziadosti o platbu, monitorovacich sprév; zabezpetuje spracovanie
bodkladov pre tétovnictvo, itétnu pokladnicu, pre personalistiku, mzdovii agendu, evidenciu majetku; administrativna agenda (napr.
spracovanie cestovnych prikazov): zabezpetuje komunikiciu s iastnikmi vzdelivania a lektormi odborneh aktivit. Kvalifikatné
predpoklady: stredoskolskeé vzdelanic, min. 2 roénd prax v oblasti administrativy. Pozicia bude zabezpegend z internych zdrojov
Ziadatel'a - na pracovnii zmluvu na Giastogng pracovny Giviizok. Na projekie administrativny pracovnik pocas doby realizicie projektu
odpracuje 1 200 hodin. Vypocet: 1512,00 EUR (hrubd mzda) / 168 (pocet hodin v mesiaci) = 5,66 EUR/od. x 1352 (odvody

14 604,

v zmysle platnej legislativy)= 12,17 EUR/hod.

14 604,00/

3. Manazér monitorovania

521 - Mzdové vidavky]

610620}

sobohodina

300)

Manazér ia zodpoveda za podkladov do moni ich sprav a za
monitorovacich sprav a ich predloZenie na schvilenic manaZérovi projektu; predkladi manazérovi projektu pripadné névrhy na zmenu
projektu; zodpovedi za dodrziavanie terminov na i spriv; sleduje, monitoruje meratelné ukazovatele na
irovni projektu; komunikue s projektovym manazérom na MSVVa$ SR ako SO OP IZ participuje na ziskavani spiitnej viizby v
rinici projektovych aktivit; zabezpecuje tdaje do karty itastnika. Kvalifikacné predpoklady: vysokoskolské vzdelanie 2. stupiia, min.
1 praxe v oblasti monitorovania. a/alebo hodnotenia. Pozicia bude zabezpeten  internjch zdrojov Zidatel - na pracovni zmluvu na
ciastocng pracovny iivizok. Na projekte manazér monitorovania pocas doby realizicie projektu odpracuje 300 hodin. Vypocet: 2

016,00 EUR (hrubd mzda) / 168 (pocet hodin v me: 2,00 EUR/hod x 1,352 (odvody zamestnavatela) = 16,22 EUR/hod.

4 866,00
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3.| Spolu

Org: vzdel ch aktivit v oblasti
strondmie

Personilne vydavky interné - odborné Ginnosti
Cestovné nihrady **

46 245,00)

Priloha €. 1a

46 245,00

sluzieb - persondlne vydavky (odborné &innosti)

4.3.1.|Lektor programu ¢. 1

518 - Ostatné sluzby|

637004

osobohodina

375,00}

9375,00]

Lektor programu &1 "Kuchir". Zabezpetenic vzdelivania pre aéastnikov kurzov (10 - 1 skupina po 10
v ramei realizicie akreditovaného celozivotného vzdelivania. Kurz obsahuje skiisky, ziskanie osvedcenia certifikitu, zabezpetenic
lodbomého garanta, skoliacich materidlov a dalSicho potrebného materidlno-technického vybavenia: Pocet hodin: min. 500 (500
[vyugovacich hodin — teda 500 x 45 minit = 375 hodin a’ 60 mint)

- 500 vyucovacich hodin forma prez
Predpokladand cena Skoleni vyplyvajiica z prieskumu trhu je (25.00 eur/hod. * 375 hod. = 9 375,00 EUR * 1 skupina). Skolenie bude
prebichat v v priestoroch Ziadatela v meste PreSov. Cena beznd na trhu v danom Gase a mieste a na ziklade prieskumu trhu. Sluzba
zabezpetena dodavatelsky - zmluva v zmysle obchodného zikonnika.

9 375,00

4.3.2.|Lektor programu &. 2

518 - Ostatné sluzby|

637004}

losobohodina

240,00]

25,

6 000,00f

Lektor programu &2 "Barman'’. Zabezpedenie vzdelavania pre utastnikov kurzov (10 frekventantov - 2 skupiny po § frekventantoch) v
rimei realizicie akreditované Zivotného vzdelivania. Kurz obsahuje skiky, ziskanic osvedtenia/ certifikitu, zabezpegenic
odbomého garanta, skoliacich materidlov a dalSicho potrebného materilno-technického vybavenia. Pocet hodin: min. 160 (160
vyucovacich hodin — teda 160 x 45 mint = 120,00 hodina’ 60 minit)

- 160 vyugovacich hodin forma prezenc
Predpokladani cena Skolen vyplyvajiica  prieskumu trhu je (25,00 eur/hod. * 120 hod. = 3 000,00 EUR * 2 skupiny). Skolenic bude
prebichat v v priestoroch Ziadatel'a v meste Presov. Cena bezn na trhu v danom gase a mieste a na ziklade prieskumu trhu. Sluzba
zabezpeteni dodivatel'sky - zmluva v zmysle obehodného zikonnika.

6 000,00

43.3.[Lektor programu &. 3

518 - Ostatné sluzby|

637004

osobohodina

225,00}

5625,00f

Lektor programu &3 "Barista". Zabezpedenic vzdelivania pre gastnikov kurzov (10 frekventantov - 2 skupiny po 5 frekventantoch) v
rinici realizicie akreditovaného celozivotného vzdelivania. Kurz obsahuje skissky, ziskanie osvedgenia/ certifikitu, zabezpedenie
lodbomého garanta, Skoliacich materidlov a dalSicho potrebného materidlno-technického vybavenia. Poget hodin: min. 150 (150
vyugovacich hodin — teda 150 x 45 minit = 112,50 hodin a’ 60 minit)

- 150 vyucovacich hodin forma prez

Predpokladand cena Skoleni vyplivajiica z prieskumu trhu je (25,00 EUR/hod. * 112,50 hod. = 2 812,50 EUR * 2 skupiny). Skolenie
bude prebichat’ v v priestoroch ZiadateTa v meste PreSove. Cena beznd na trhu v danom éase a mieste a na ziklade prieskumu trhu.
Stuzba cend - zmluva v zmysle obchodného zakonnika

5 625,00

4.3.4.|Lektor programu &. 4

518 - Ostatné sluzby|

637004}

losobohodina

225,00

25,

5625,00f

Lektor programu &4 "Somelier". Zabezpedenie vzdelavania pre utastnikov kurzov (10 frekventantov - 2 skupiny po § frekventantoch)
v rimei realizicie akreditovaného celoZivotného vzdelivania. Kurz obsahuje skiisky, ziskanie osvedgenia/ certifikiitu, zabezpetenie
odborého garanta, skoliacich materidlov a dalSicho potrebného materilno-technického vybavenia: Pocet hodin: min. 150 (150
vyucovacich hodin — teda 150 x 45 mint = 112,50 hodina’ 60 minit)

- 150 vyugovacich hodin forma prezencni

Predpokladani cena Skolen vyplivajiica z prieskumu trhu je (25,00 eur/hod. * 112,50 hod. =2 8125 Eur * 2 skupiny). Skolenie bude
prebichat v v priestoroch Strednej umeleckej skoly v meste Presov. Cena bezn na trhu v danom Sase a mieste a na ziklade prieskumu
trhu. Sluzba zabezpeten dodévateTsky - zmluva v zmysle obchodného zakonnika,

5 625,00

43.5.|Lektor programu &. 5

518 - Ostatné sluzby|

63

375,00

25,

Lektor programu &.5 "Pekdr - cukrér”. Zabezpetenie vzdeldvania pre astnikov kurzov (10 frekventantov - 1 skupina po 10

v rimei realizicie vzdelavania. Kurz obsahuje skiisky, ziskanie osvedéenia/ certifikatu,

9375,00]

i odborného garanta, Skoliacich materidlov a daliicho potrebného materidlno-technického vybavenia: Pocet hodin: min.
500 (500 vyutovacich hodin — teda 500 x 45 minit = 375,00 hodin a’ 60 minit)

- 375 vyugovacich hodin forma prezencni

Predpokladani cena Skolen vyplivajiica z prieskumu trhu je (25,00 EUR/od. * 375,00 hod. = 9 375,00 EUR * 1 skupina). Skolenie
bude prebichat’ v v priestoroch Ziadatefa v meste Presov. Cena bezn na trhu v danom Gase a mieste a na ziklade prieskumu trhu.

luzba - zmluva v zmysle obchodného zakonnika,

9.375,00.

Lekior programu &, 6

4.4.1.|Expert 1 - Kuchir

518 - Ostatné sluzby|

518 - Ostatné sluzby|

637004}

637004}

osobohodina

projekt

375,00}

25,

810,

810,00}

Lektor programu &6 "Misiar". Zabezpegenie vzdelivania pre icastnikov kurzov (10 - 1 skupina po 10 v
rimei realizicie akreditované Zivotného vzdelivania. K je skiisky, ziskanic osvedgenial certifikitu, zabezpeenic
odborého garanta, skoliacich materidlov a dalSicho potrebného materidlno-technického vybavenia: Poget hodin: min. 500 (500
[vyucovacich hodin — teda 500 x 45 mindt = 375 hodin a’ 60 minit)

- 213,33 vyutovacich hodin forma prezencna

Predpokladani cena Skoleni vyplyvajiica  prieskumu trhu je (25.00 eur/hod. * 375 hod. = 9 375,00 EUR * 1 skupina). Skolenie bude
prebichat v v priestoroch Ziadatef'a v meste Presov. Cena bezni na trhu v danom gase a mieste a na ziklade prieskumu trhu. Sluzba
dodivatelsky - zmluva v zmysle obchodného zikonnik.

[Expert 1 - Priprava balika instruktaznej prrirucky pre kurz "Kuehdr" v rozsahu min. 300 stran fotméru Ad. Instruktézna prirucka bude
urcena pre budice vzdelavacie aktivity, ktoré Ziadatel’ planuje realizovat' po ukongeni realizicie kurzu. Indtruktizna prirucka bude
pripravend podra skiisenosti a zruénosti Gerpanych z realizdcie pléinovaného kurzu "Kuchir™ a v rozsahu a podobe zabezpecujticej
Jofektivny a optimalny sposob viueby podPa vzoru existujiicich modulov (napr. presné pracovné postupy, instruktéznu
[forodokumentaciu préc a postupov a pod.) Této publikicia bude obstaran ako dodévka - zmiuva v zmysle obchodného zékonnika.
[Vipocet: 45,00 osobohodin x 18,00 EUR. Cena stanoveni na ziklade prieskumu trhu.

9 375,00

810,00

4.4.2.|Expert 2 - Barman

518 - Ostatné sluzby|

637004

projekt

810,

810,00}

[Expert 2 - Priprava balika intruktdznej prrirugky pre kurz "Barman" v rozsahu min. 300 strén fotméru A4, Initruktézna prirutka bude
urcend pre budiice vzdelivacie aktivity, ktoré skola planuje realizovat po ukoncen realizacie kurzu. Instruktizna prirucka bude
pripraveni podPa skisenosti a zrutnosti erpanych z realizicie plinovaného kurzu "Barman" a v rozsahu a podobe zabezpetujicej
efektivny a optimélny sposob vyutby podFa vzoru existujicich modulov (napr. presné pracovné postupy, instruktiznu
fotodokumenticiu pric a postupov a pod.) Této publikicia bude obstaran ako dodivka - zmluva v zmysle obchodného zikonnika.
[Vypocet: 45,00 osobohodin x 18,00 EUR. Cena stanovend na ziklade prieskumu trhu.

810,00

4.4.3.[Expert 3- Barista

518 - Ostatné sluzby|

637004

projekt

810,

810,00}

[Expert 3 - Priprava balika instruktéznej prirutky pre kurz "Barista" v rozsahu min. 300 strén fotméru Ad. Intruktdzna prirutka bude
urcend pre budiice vzdelivacie aktivity, ktoré skola planuje realizovat po ukoncen realizacie kurzu. Instruktazna prirucka bude
pripraveni podPa skisenosti a zrutnosti erpanych z realizicie plinovaného kurzu "Barista" a v rozsahu a podobe zabezpetujtice
efektivny a optimélny spdsob vyutby podFa vzoru existuicich modulov (napr. presné pracovné postupy, instruktiznu
fotodokumenticiu préc a postupov, cviéné testové tlohy a pod.) Tito publikiicia bude obstarand ako dodavka - zmluva v zmysle
Jobehodného zikonnika. Vypocet: 56,00 osobohodin x 18,00 EUR. Cena stanovend na ziklade prieskumu trhu

810,00

4.4.4.|Expert 4 - Somelier

518 - Ostatné sluzby|

637004

projekt

810,

[Expert 4 - Priprava balika instruktaznej prrirucky pre kurz "Somelier” v rozsahu min. 300 strén fotniru A4 Instruktézna prirutka bude
urcend pre budiice vzdelivacie aktivity, kioré Skola plinuje realizovat’ po ukongent realizdcic kurzu. Instruktdzna prirucka bude
ripravend podra skitsenosti a zrucnosti erpangch z realizicie plinovancho kurzu "Somelier” a v rozsahu a podobe zabezpecujiice]
efektivny a optimélny sposob vugby poda vzoru existujticich modulov (napr. presné pracovné postupy, instruktéznu

810,00}

iu pric a postupov a pod.) Tito publikiicia bude obstarand ako dodivka - zmluva v zmysle obchodného zikonnika.
[Vipocet: 45,00 osobohodin x 18.00 EUR. Cena stanovend na ziklade prieskumu trhu.

810,00
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Priloha €. 1a

5.|Expert 5 - Pekir - Cukrér

518 - Ostatné sluzby|

637004}

projekt

810,00)

810,00

[Expert S - Priprava balika intruktiznej prrirugky pre kurz "Pekér - Cukrar" v rozsahu min. 300 strén fotméru Ad. Instruktizna
prirucka bude uréen pre budiice vzdeldvacie aktivity, ktor
priucka bude pripraven podra skisenosti a zruénosti Gerpanch 7 realizicie plinovaného kurza "Pekir -
podobe zabezp: efektivny a optimilny sposob viucby podra vzoru existujéicich modulov (napr. presné pracovné postupy,
instruktaznu fotodokumenticiu prac a postupov a pod.) Tito publikicia bude obstarani ako dodivka - zmluva v zmysle obchodného
[ zikonnika. Vypotet: 45,00 osobohodin x 18,00 EUR. Cena stanoveni na ziklade prieskumu trhu.

810,00

.| Expert 6 - Miisiar

518 - Ostatné sluzby|

637004}

projekt

810,00)

810,00

[Expert 6 - Priprava balika intruktZncj prrirucky pre kurz "Measiar" v rozsahu min. 300 srin fotméru Ad. Instruktizna prirucka bude

fektivny a optimilny sposob viugby podra vzoru existujiicich modulov (napr. pr
fotodokumenticiu préc a postupov a pod.) Této publikicia bude obstaran ako dodévka - zmiuva v zmysle sbehodného zdkomika
[Vipocet: 45,00 osobohodin x 18,00 EUR. Cena stanoven na zklade prieskumu trhu

810,00

4.4.7.

Grafické sp a tlad in§ j prirucky - Kuchir

518 - Ostatné sluzby

637004

projekt

3 900,00

3 900,00

| Grafické spracovanie a tla¢ instruktiznej prirucky. Kvalitna tlag instruktaznej prirucky sliziacej k potrebam celoZivotného vzdelivania
v oblasti pripravy kuchirov. Prirutka bude obsahovat jednotlivé pripravy a a postupy pric v danej oblasti. Prirutka bude slazit ako
Vyucbovy materidl aj pre potreby budiicich kurzov a celoZivotného vzdelivania v danej oblasti. Finlny printovy vysledok: 11x
prirucka (lektor + 10 frekventantov) + 2 krét na kontrolu a archivciu (archiv) - teda spolu 13 x 300 Eur =3 900,00 EUR. Formit Ad,
4+4 farby. gramé - obilka 250 g/m2, vnitro 115 g/m?. tepeln vizba, lamintovs obal. potet strén: min. 300/prirucka. V cene je

j doprava a balné. Cena beznd na trhu v danom Gase a mieste a na ziklade prieskumu trhu. Sluzba na dodévku - zmluva v
[zmysle obchodného zikonnika.

3 900,00

.| Graficke ie a tlad

prirucky - Barman

518 - Ostatné sluzby|

637004}

projekt

3900,00)

3 900,00

[ Grafické spracovanie a tla¢ inStruktéznej prirucky. Kvalitnd t; j ziacej k potrebam celoZivotného vzdelvanial
v oblasti pripravy barmanov. Priruzka bude obsahovat jednotlivé pripravy a postupy préc v dancj oblasti. Prirucka bude slizit ako
[Vyucbovy materidl aj pre potreby budiicich kurzov a celozivotného vzdelivania v danej oblasti. Finglny printovy vsledok: 11 x
prirucka (Iektor + 10 frekventantov) + 2 krit na kontrolu a archiviciu (archiv) - teda spolu 13 x 300 Eur =3 900,00 EUR. Formit Ad,
44 farby, gramé - obiilka 250 g/m2, vaitro 115 g/m2, tepelnd vizba, laminitovy obal. potet strén: min. 300/prirucka. V cene je
zapocitan aj doprava a balné. Cena beznd na trhu v danom Gase a mieste a na ziklade prieskumu trhu. Sluzba na dodavku - zmluva v
| zmysle obchodného zikonnika.

3 900,00

atlad i j prirucky - Barista

518 - Ostatné sluzby

637004

projekt

3 900,00

3 900,00

| Grafické spracovanie a tla¢ instruktiznej prirucky. Kvalitna tlag inStruktaznej prirucky sliziacej k potrebam celoZivotného vzdelivania
pripravy baristov. Prirucka bude obsahovat jednotlivé pripravy a a postupy préc v danej oblasti. Prirucka bude slizit ako
Vyucbovy materidl aj pre potreby budiicich kurzov a celoZivotného vzdelivania v danej oblasti. Finalny printovy vysledok: 11x
prirucka (lektor + 10 frekventantov) + 2 krét na kontrolu a archiviciu (archiv) - teda spolu 13 x 300 Eur =3 900,00 EUR. Formit Ad,
4 farby. gramiz - obilka 250 g2, vnitro 115 gin, tepe vizba, aminitovy obal. pote tén: min. 300prirak. V cene jo
zapocitani aj doprava a balné. Cena bezni na trhu v danom ase a mieste a na zdklade prieskumu trhu. Sluzba na dodévku - zmlwva v
zmysle abchodného sikomika

3 900,00

4.4.10.

Grafické jc a tla¢ prirucky - Somelier

518 - Ostatné sluzby|

637004}

projekt

3900,00)

3 900,00

| Grafickeé spracovanie a tlad inStruktiznej prirucky. Kvalitnd tlag instruktaznej prirucky sliziacej k potrebim celoZivotného vzdelivania
v oblasti prirpavy somelierov. Prirutka bude obsahovat'jednotlivé pripravy a postupy prc v tdanej oblasti. Prirutka bude slizit ako
[Vyucbovy materidl aj pre potreby budiicich kurzov a celoZivotného vzdelivania v danej oblasti. Finglny printovy vsledok: 11 x
prirucka (lektor+ 10 frekventantov) + 2 kit na kontrolu  archiviciu (archiv) - teda spolu 13 x 300 Eur =3 900,00 EUR. Formit Ad,
44 farby, gramé - obiilka 250 g/m2, vniitro 115 g/m2, tepelnd vizba, laminitovy obal. potet strén: min. 300/prirucka. V cene je
zapocitan aj doprava a balné. Cena bezn na trhu v danom Gase a mieste a na ziklade prieskumu trhu. Sluzba na dodavku - zmluva v
| zmysle obchodncho zakonnika

3 900,00

Grafické spracovanie a tla¢ inStruktdznej prirucky - Pekar -

.| Cukrar

518 - Ostatné sluzby

637004

projekt

3 900,00

3 900,00

| Grafické spracovanie a tla¢ instruktiznej prirucky. Kvalitna tlag instruktaznej prirucky sliziacej k potrebam celoZivotného vzdelivania
v oblasti pripravy pekirov-cukrrov. Prirucka bude obsahovat jednotlivé pripravy a postupy prac v dancj oblasti. Prirutka bude slizit
ako vyucbovy materil aj pre potreby budiicich kurzov a celozivotného vzdelivania v danej oblasti. Finalny printovy vysledok: 11 x
prirucka (lektor + 10 frekventantov) + 2 krét na kontrolu a archiviciu (archiv) - teda spolu 13 x 300 Eur =3 900,00 EUR. Formit Ad,
44 farby, graméz - obilka 250 g/m2, vniitro 115 g/m2, tepelni vizba, laminitovy obal. pocet stran: min. 300/prirucka. V cene je
zapocitand aj doprava a balné. Cena bezn na trhu v danom ana ziklade prieskumu trhu. Sluzba na dodévku - zmluva v
[zmysle obchodného zikonnika.

3 900,00

4.4.12.

Grafické ic a tla¢ inStruktdZznej prirucky - Mésiar

518 - Ostatné sluzby|

637004}

projekt

3 900,00

[ Grafické spracovanie a tlat inStruktéznej prirucky. Kvalitnd t; acej k potrebim celoZivotného vzdeldvi
v oblasti prirpavy méisiarov Prirucka bude obsahovat jednotlivé pripravy a postupy prac v danej oblasti. Prirutka bude slizit ako
[Vyucbovy materidl aj pre potreby budiicich kurzov a celozivotného vzdelivania v danej oblasti. Finglny printovy vsledok: 11 x
prirucka (Iektor + 10 frekventantov) + 2 krt na kontrolu a archivaciu (archiv) - teda spolu 13 x 300 Eur =3 900,00 EUR. Formét Ad,
44 farby, graméz 50 g/m2, vitro 115 g/m2, tepelni vizba, laminitovy obal. poget strin: min. 300/prirutka. V cene je
zapocitan aj doprava a balné. Cena beznd na trhu v danom Gase a mieste a na ziklade prieskumu trhu. Sluzba na dodavku - zmluva v
| zmysle obchodného zikonnika.

obilka 2:

3 900,00

4.4.13

Evaludcia dosiahnutych visledkov

0,00}




Priru¢ka pre Ziadatela OP L'Z verzia 2.0 Priloha ¢. 1a

Podpora frekventantov 14 400,00

[Odborni literatira do skolskej kniznice pre stidium, vywZivand bude pocas procesu realizicie vzdelivacich kurzov, bude shizit ako
odborny nistroj vjuky pre potreby lektorov a éastnikov kurzov potas praktickej doby realizicie vzdelivacich aktivit. Tovar na
dodivku - zmluva v zmysle obchodného zikonnika. Sposob vipoctu vidavkov bol stanoveny na zklade rca]lzovancho cenového
prieskumu. Pajde o odbornii literatiru tykajicu sa vylutne oblasti realizovanjch vzdelivacich aktivit, a sice z kuchirskej obla
barmanskej oblasti, baristickej oblasti, someliérskej oblasti, cukrérenskej oblasti, miisiarskej oblasti. Prehfad konklctncj specifikicic
odbornej literatiry je uveden v rémci vizzvy realizovaného cenového prieskumu kde st uvedené konkrétne nizvy odbornej lite
autor odbornej literatiry, ISBN, pocet kusov. Sposob vipoctu vidavku: Vyska vydavku bola stanoven na ziklade realizovaného
4.5.1.|Odborné literatiira 112 - Zésoby 633009|projekt 1 6500,00] 6 500,00|cenového prieskumu v danom dase a mieste. Ide o cenu bezni na trhu. L1 650,00

[Skoliace potreby, material a pomocky pre ucsstnlkov aktivity, riadiaci a admlmslrallvny personal - kancc]aarsky papier, zak]adacc,
euroobaly. rychloviazat

a potreby budi v ase realizicie vzdelavacich aktivit vyu:
[vydavku: Vyska vydavku bola stanoven na ziklade realizovaného cenového prieskumu v danom Ease a mieste. Ide o cenu beznii na
4.5.2.|Skoliaci materidl a potreby 112 - Zésoby 633006[projekt 1 650000 6500,00trhu. LI 650,00

Obeerstvenie (kiva, éaj, cukor, nealkoholické nipoje. sladké a slané petivo, obloZené chiebicky) potrebné pri realizécii vzdelavaich
Jaktivit, napriklad monitorovani, realizovani stretnuti riadiaceho a odborného persondly, ticastnikov kurzov a podobne. Tovar na

4.5.3.|Oberstvenie 112 - Zésoby 637014[projekt 1 1400,00 1 400,00}dodivku - zmluva v zmysle obchodného zikonnika. 11 140,00
ZjednoduSené vykazovanie 0,00

88 035,00

Riadenie rizik (ak relevantné)

903 - Rezerva na nepredvidané|
X.1|Rizikové prirazka vjdavky| N

/Alprojekt 0 0,00 0,00 0,00

Spolu 0,00] 0,00

CELKOVE OPRAVN VYDAVKY PROJEKTU 174 619,51 174 619,51

Reilne limity rozpotu Maximélne

rii efektivnosti rozpo Suma v EUR v %
1. |Nepriame vydavky 15,00% |pausdlna sadzba z priamych
\persondinych vydavkov - nariadenic
1303/2013, ¢l. 68 ods. 1, pism. b)
6 936,75 15,00
2. |Zariadenie/vybavenie a didaktické prostriedky cez krizové z priamych vidavkov
financovanie z ERDF (priame vydavky)
2a. stanovené v [0 e vidavkov
konkrétnej
Zariadenie/vybavenie a didaktické prostriedky (priame 33402,76 19,92 . ;
vydavky) - vréatane krizového financovania !
3. |Dodéavky na priame vydavky 50 235,00 29,96 = priamych vydavkov
4.|Rizikova prirazka 5.00% = celkovych opravnenych vidavkov
Poznimky (zmena textu poznimok je povolens len ikom RO/SORO v §

*Preplatenic PHM podFa spotreby uvedenej v technickom preukaze vozidla zaradeného do majetku organizicie na uskutocnenie pracovngch ciest
**Preplatenie cestovného je opravnené vo vyske cestovného verejnou dopravou
*#+*+Zjadatel uvedie Gislo aktivity podra podrobného opisu projektu. Niektoré vydavky mozu byt zapojen vo viacerych aktivitich si¢asne (napr. zariadenie/vybavenia sa vyuziva vo viacerjch aktivitich)

#rxxyydavok nesmie byt duplicitny vo vz€ahu k vidavkom zahrmutym v polozkich cestovné nihrady, v pripade duplicity bude dany vidavok neopravneny v plnej viske. Pri odbornom persondle je mozné aplikovat'iba na ziklade pracovnoprévnych vz'ahov (zamestnanee - prijimatel). V pripade vztahu napr. Zivnostnik - prijimatel sa vydavky neuhrédzaji.

Hiavni polozka A3 (ako aj A4, A5, atd) je zahrnuté do priamych vydavkov rozpottu.
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