Priloha ¢. 1 -Projekt

Nazov projektu:  Nové vysokokvalitné produkty so zvySenou biologickosenzorickou
hodnotou pre natmych spotrebitéov

Skratka projektu: EXKLUZIV

Ziadatel’:
- Obchodny nazowROGREEN s.r.o.

- Adresa: Inoveckd 4, 921 01 Banka

- Statutarny organ: Andrej Ba’ura, konate”
+421 902266638
Andrej.badura@gmail.com
info@progreen.sk

- Veduci projektu:Ing. Rastislav Bdiura,
projektovy manazér,
tel: 0905 345 599,
rastislav.badura@gmail.com

Termin rieSenia:  (mesiac, rok) oktéber 2014 / november 2014

Cena rieSenia celkom: (v tis. EUR)%,5
ztoho - opravnené néklady: 5,5
- vlastné zdroje: 0,5
- dotacia: 5,0



Popis Projektu

1. Ciele rieSenia
V strwwnej forme vyjadri zakladné ciele rieSenia a jasne formulot@ ¢o sa ma dosiahnurieSenim projektu

Cielom projektu je zavies produkciu dZzemov a lekvarov Setrnym sposobom, atsstych

o biologicky cenné extrakty bylin pre néngch spotrebitéov. Dalej vyuzi' produkciu farméarov
a drobnych pestovdtev ovocia a bylin na produkciu dzemov, lekvarawacnych koncentratov
s vysokym obsahom antioxigtze pdsobiacich latok. Priniésa trh nové naturalne produkty typu
funkénych potravin. Od zgatku budovad imidz spol@nosti ako producenta fpiovych, zdravie
podporujucich potravin.

2. Zakladné parametre rieSenia
Definovanie technicko-ekonomickych parametrov regméujlcich vysledok rieSenia, porovnanie socl&piou
svetovou, resp. eurdpskou Uow.

PROGREEN s.r.0. je mlada inav& spolénos’ (zalozena v roku 2014 absolventom Strednej
odbornej Skoly z&hradnickej v Pfa®och, ktory od roku 2010 podnikal vo forme Zivijost
s ambiciou stasa renomovanym vyrobcom vysokokvalitnych potravipozitivnym dinkom na
zdravie na baze domécich rastlinnych surovin, @oeylin a inych rastlin s vysokym obsahom
ucinnych latok. Spolénos” PROGREEN s.r.o0. produkciou fufikych potravin odpovie na aktualne
poziadavky trhu vyzivy a vyzivovych doplnkov, kdemyt po potravinach so zlozkami aktivne
posobiacimi ndudské zdravie neustale rastie.

V ramci projektu budu preto navrhnuté a vyvinut&éoriginalne produkty z traghych ovocnych
druhov hrozna, aréni€iernoplodej, moruSe¢ernice a rakytnika reSetliakového ainych druhov
obohatené a senzoricky doplnené 6a#ky bylin a postupy ich pripravy garantujuce zaeinge
biologicky cennych latok. Budu to:

a) Lekvare adZzemy pripravené postupmi s minimaltepelnou zéazou, zachovavajuce
povodné biologicky &inné latky a vysoku antioxidau aktivitu.

b) Vytazky z bylin pripravené bez pouZzitia organickychpid’'adiel pre obohatenie lekvarov
a dZzemov

C) Lekvare a dZemy obohatené a'a¥ky bylin

Pri vyrobe uvedenych produktov budd navrhnuté UspareSenia zlladiska spotreby energie a
i prijatelnej investtnej nar@nosti navrhovanych procesov Vadom na predpokladany mensi
rozsah produkcie.

Na trhu beZne dostupné lekvare a dzemy su pripendako zmesy jablkovej drene nizkej kvality
a ceny a pridaného ovocia, ffacktorého sa nazyvaju. Pri vyrobe prejdu tepelmedn@u Upravou,
pri ktorej dochadza k vyrazny stratdm ich biologjckodnoty a pre zniZenie ceny je pri ich vyrobe
pridavany cukor a pektingo umozni vyrazne zvySiobsah vody v produktoch. Z dévodu vysokej
aktivity vody su takto vyrdbané produkty nestabiknémusia by konzervované hil tepelnou
sterilizaciou alebo pridanim chemickych konzeéngah latok. Uvedené postupy konzervacie maju
nepriaznivy vplyv na vyslednu biologickd hodnotigytehto produktov.



Naopak, pri vyrobe vysokokvalitnych lekvarov a dbemspol@nosti PROGREEN s.r.o.
zahustenim pri nizkych teplotdich bude moZzné dostatlakd koncentraciu antibakterialne
posobiacich latok a osmoticky tlak spésobeny sadhmy Ze vysledny produkt bude dostéte
stabilny bez pouZzitia znehodnocujucich konzeényah technoldgii. NavySe obohatenie lekvarov
a dZzemov o rastlinné vgzky spodsobidalSie zvySenie ich biologickej hodnoty oproti beimy
postupmi vyrabanym produktom. V procese vyroby kmai vysokokvalitné potraviny, ktorych
konzumacia bude priaznivo postinia zdravie konzumentov.

Katalégy swasnych predajcov fudkych potravin a dokonca ani odborna literatira peugd
Setrnu pripravu kvalitnych koncentratov vo formeugu alebo lekvaru, ktoré si prirodzene
zachovavaju povodné biologicky cenné latky a suhabené o naturalne extrakty bylin. Takéto
produkty mézu na trhu fungowaako funkiné potraviny alebo kulinarske pomdcky. RieSenie
projektunovych vysokokvalitnych produktov so zvySenou biolgickou a senzorickou hodnotou
pre naroénych spotrebitd’ov bude zamerané okrem optimalizicie kvality uvedenyaduktov

i na rieSenie spotreby energie pri ich zalwsni a suSeni, moznosti vyuZitia viacsioye]
odparky, pripadne tepelny¢brpadiel na Usporu energie.

Iné formy funknych potravin predstavuju na trhu beZne dostupgérip, fermentaciou obohatené
0 Zivé kultary a priaznivo pbsobiace ®deevnu mikrofloru, vajcia obohatené o omega-3 mastne
kyseliny priaznivo pésobiace na hypertenznych komemtov alebo margariny obohatené
o rastlinné steroly a stanol estery, ktoré majazmvy vplyv na vysSku hladiny cholesterolu v krvi
konzumentov. Produkcia koncentratov opisanych eyzstid v europskom i svetovom meradle
absentuje.

3. Charakteristika projektu, postup rieSenia,

Uvedie sa podrobny popis navrhu rieSenia projektarianty rieSenia smerujice k splneniu/oie projektu. Strene sa
definuje zameranie a zakladna vecna Struktlira ptaje kritéria vyberu postupu rieSenia, identifikécrizik
(ekonomické, ekologické, technické, regionalne,asoe a pod.), rdmcovy popis postupu rieSenia, Bipdcia
spoluprace a kooperacie na rieSeni projektu a rawocsa definuja, prinosy rieSenia (ekonomické, emvirentalne,
transfer technoldgii, zlepSenie pracovnych a zigchnpodmienok, moznosti vzdelavania a zvySovaraéfikscie,
zvySenie pracovnych prilezitosti a pod).

Projekt vychadza zo zameru spracovania Vviacerychhalr ovocia s vysokym obsahom
antioxidane poésobiacich latok na nové typy dZzemov a lekvabehatenych o wiaZzky z bylin

s vysokou pridanou biologickou hodnotou. Zghich finalnu Upravu tak, aby boli poufiteé vo
forme funknych potravin, vyzivovych doplnkov a kulinarskygsesialit.

Variantné rieSenia pri vyrobe koncentratov &paju vo vybere koncenttaych postupov a stiig
zakoncentrovania. Overené budu:

- jednostupova vakuova odparka;
- kombinacia vakuového odparovania a susenia;
- kombinacia reverznej osmdzy a vakuoveho odpatiavan

Pre pripravu vjazkov bylin a ich aplikaciu bude overeny postupniemt&nej maceracie a postup
zaloZeny na mikronizacii suSenych bylin.

Mozné variantné rieSenia pri suSeni bylin @paju vo vybere spdsobu suSenia v ochrannej
atmosfére alebo vo vakuu a spbésobu ohrevu. Ovénaahé



- suSenie v ochrannej atmosfére
- suSenie vo vakuu
- sposoby ohrevu

Rozhodujuce pre vyber z variantnych rieSeni budleficantna dostupnasa vplyv na vyslednu
kvalitu produktu.Daldim kritériom bude optimalizacia postupov utfgicich zniZ spotrebu
energie na zakoncentrovanie a suSenie. Poslediéridkm najviac ovplyvni cenu vysledného
produktu a preto je jednym z t@ rieSenia vybna energeticky najmenej naneé rieSenie pri
zachovani kvality vysledného produktu. To vo vykledumozni produkciu biologicky
vysokokvalitnych lekvarov a dZzemov obohatenychatlirmé vyazky v cenovej hladine dostupnej
pre bezného konzumenta.

V ramci projektu bude spracovana podrobna literaregerSs odbornej avedeckej literatary
zaoberajucej sa vyrobou koncentratov, vyrobou potéaskych prirodnych latok a optimalizaciou
procesov. Nasledne bude identifikovany optimalnyrobyny postup atento bude overeny
v Stvitprevadzkovych podmienkach tak, aby bolo pripravepétaténé mnoZstvo vzoriek pre
posudzovanie a marketingovétely. Pri pokusoch budd namerané potrebné paramgtee
spracovanie modelovych materialovych a energetitljlancii. Sdag’ou rieSenia bude analyticka
kontrola a stanovenie zloZenia produktov.

Finalne bude spracovana Studia uskniti@l’'nosti feasibility study pre navrhnuté a experimentalne
overené postupy na zaklade ziskanych poznatkovperementalnych merani. Pri Stadii
uskut@nitel’'nosti budd zoradnené investné naklady a ich navratnbs

Vysledky rieSenia projektu mézu viesk poznatku, Ze pri produkcii obohatenych lekvarov
a dZzemov je nutnd vysSia spotreba enetgilhy bolo technologickym rizikom projektu s vplyvom
na ekonomické ukazovatele. Takto identifikovanéhmedogickeé riziko vysokej spotreby energie
md&ze nepriaznivo ovplyvtiicenu vyslednych produktov. Napriek moznej zvySeeee produktov
je predpokladany dostatoy paet odberattov z radov konzumentov namych na kvalitu
konzumovanych potravin prostrednictvom vhodne nasij marketingovej stratégie zacielenej na
vysSie definovanych kokeych uzivatéov.

Vysokokvalitné obohatené lekvare, dzemy a koncgnimépatria k zakladnym potravinam, ktoré
maju zabezpeeny prirodzeny a staly dopyt konzumentov. Jedné daplnkové potraviny, ktoré
nie s konzumentmi nevyhnutne Vgldavanym artiklom. Siasna tendencia konzumentov vytvtara
si priaznivy vZah k biologicky kvalitnym potravinovym vyrobkom t¢akalnych producentov vSak
znizuje mieru tohto rizika.

Projekt nepredstavuje Ziadne ekologické rizika, ofilit sa zameriava na naturalnu organicku
produkciu, naopak, je ekologicky prinosnym. Rizikdenia projektu budu eliminovené kvalitnymi
a skusenymi projektovymi manazérmi tak na straadati#a ako i rieSitéa.

RieSitd'om projektu bude Narodné prmohospodarske a potravinarske centrum, Vyskumngvist
potravinarsky, ktory ma v tejto oblasti bohaté €nsti a potrebné experimentalne zazemie pre
vykonanie poloprevadzkovych pokusov, ziskanie dbjelych parametrov a hodnét, ktoré budu
VvyuZzité pri spracovani zavemej Studie uskutmitel’nosti. Kooperacia rieSifa a Ziadatéa bude
preto spoiva zo strany Ziadafe predovSetkym v sinnosti pri poskytovani inform@cii

0 parametroch a poziadavkach na vyrobu v prevadizkiat&a. Zo strany rieSita ako etablovanej
vedeckej institucie v oblasti potravinarstva budmperacia spivat’ v realizacii a vyhodnoteni
vSetkych merani a vysledkov projektu.



Realizacia vysledkov projektu umozni Ziadate UspeSne sa etablavaa trhu. Takisto produkcia
vysokokvalitnych lekvarov a dZzemov obohatenychstlirmmé extrakty zabezpepravidelny odber
produkcie pestovafev v regione s rasticou tendenciou odberu pri 2xa8bprodukcie takychto
funkénych potravin. Realizacia projektu budetnpeto priaznivy vplyv na ekonomickud situaciu
a celkovy stav agrikultary v regione.

4. Realiz&né vystupy
Charakteristika a forma predpokladanych vysledk@Senia projektu a spOsob ich uplatnenia vratafasovej
nadvaznosti a podmienok realizacie vysledkov rieSemjektu - ndzov, forma, termin realizcie.

1. Noveé vyrobky: 3 koncentraty ovocia obohatené taviky bylin vo forme sirupu
a medu ako vysokokvalitné fuéiké potraviny alebo vyzZivovée
doplnky

Budu odovzdané vo forme vyrobnej a vyrobkovej dokntécie a pripravenych vzoriek pre

marketingove &ely pred ukotenim projektu (nov. 2014)

2. Navrh technolégie vyroby vratane parametrov jedwath operacii, navrhu zariadeni
a modelovych materidlovych a energetickych bilariide odovzdany vo forme procesovej
knihy pred ukotenim projektu (nov.2014)

5. Harmonogram rieSenia

C. | Nazovciastkovej tlohy (etapy] Termin rieSenia | RieSite’ Kontrolné body
1 Literarna a patentova reSers 10.2014 NPPC — VU®dovzdanie
10.2014
2 Navrh alternativnych rieSeni | 10.2014 NPPC — VUP | Odovzdanie
vratane modelovych vygtov 10.2014
3 | Poloprevadzkové overenie | 10.2014 / NPPC — VUP | Odovzdanie
vyroby koncentratov Stiav 11.2014 nameranych
a susSenych produktov parametrov
a vzoriek
11.2014
4 | Néavrh technologie vyroby 11.2014 NPPC — VUP | Odovzdanie ako
vratane parametrov procesova kniha
jednotlivych operacii, navrhu 11.2014
zariadeni a modelovych
materialovych a energetickych
bilancii
6. Financovanie rieSenia projektu | Rok 2014 201... 201...
Cena projektu celkom: (v tis. EUR) 55
ztoho - opravnené naklady celkom: 55
vlastné zdroje 0,5
- &tatna dotécia 5,0




7. Struéna charakteristika doterajSej ¢innosti Ziadatd’a
Zoznam a charakteristika rieSenych projektov Ziael@t. Uvedu sa projekty

navrhovatda projektu, jeho rieSitBov a spolurieSitéov s rovnakou, alebo pribuznou
problematikou, na ktorych sa rieSitelia podi®li, alebo podidaju, vratane
zahranicnych s uvedenim poskytovdeeStatnej dotacie, ndzvu projektu, vySky Statnej
dotacie, doby rieSenia (od - do).

PROGREEN s.r.o. je mlad4d inaveé spolénod’, ktorA sa zameriava na vyuzitie lokalnych
a regionalnych surovin na produkciu vysokokvalitnyproduktov s maximalnou pridanou
hodnotou.

V sikasnosti uskuiuje projekt zalozenia orechového sadu s rozlohobal® Skalici, ktory bude
realizovany sp6sobom integrovanej produkcie - weiZiakych agrotechnickych opatreni, ktoré
obmedzia eroziu, unik Skodlivych latok do podzenimgcpovrchovych vod, vyuzitie integrovane;j
ochrany proti Skodlivyméinitefom, zniZenie vkladov energie. Projekt sa realizufsovom
obdobi 05/2014 — 06/2015 a jeho celkové investinaklady predstavuju cca 190 000 eur. Vyuziva
inovativne postupy a jeho vysledkom budu okremi¢ragth i inovativne produkty, ktorymi sa na
Slovensku Ziadny podnikdieky subjekt nezaobera, napr. vyuZzitie listov orednd@ovskeho
(Juglans regia na produkciu biopesticidov.

Dalsim inovativnym projektom spaioosti je budovanie sklenika precely pletivovych
(explantatovych) kultar, s diem dosiahntl jedingné vlastnosti rastlin, resp. zvySenia intenzity ich
acinnych latok. Bude sa zaobéran vitro kultirami a morfogenézou in vitro, advimiou
organogenézou, somatickou embryogenézdialgimi pokrokovymi metddami. Projekt sacah
realizova v juli 2014 a bude uka®ny do konca roka 2014, s celkovymi ndkladmi pkiti 30 000
eur.

Projekt ,Nové vysokokvalitné produkty so zvySenowldgickou a senzorickou hodnotou pre
nara:nych spotrebittov* dosahuje svySSie uvedenymi aktivitami Ziaflate synergicky
a komplementarny efekt a ekonomické zhodnoteniéligich zdrojov a surovin.

Prvé dve pracovné miesta na trvaly pracovny ponyerovi spol@nog’ v mesiaci oktober 2014.
Projekt prispeje k vytvoreniu minimélne jednéhogareného miesta a rastu trzieb Ziadlate 20-30
tis. eur r@ne. V pripade preukazania zaujmu trhu o ovocnéyktydso zvySenou biologickou a
senzorickou hodnotou planuje Ziadgp@stupne produkciu roziri

Narodné pbtnohospodarske a potravinarske centrum, ktoré faeteéiem projektu, je institiciou s
bohatymi skisendami a potrebnym experimentalnym zazemim pre Vvyskumyvoj

a vyhodnocovanie inovaych aktivit v oblasti potravinarstva. Odbornym aygom projektu za
rieSitd’a, Narodné pinohospodarske a potravinarske centrum, je doc. Stanislav Silhar CSc.,
ktory pracuje vo Vyskumnom Uustave potravinarskoroblasti potravinarskych technolégii so
zameranim na jednotkové operacie, potravinarskedé latky, problematiku systémov kvality
a bezpeénosti potravin. V tejto oblasti publikoval viac ak@0 vedeckych a odbornych publikacii,
je autorom 18 prihldSok uZzitkovych vzorov a 5 paten Projekty s pribuznou tematikou, ktoré
realizoval v ramci jeho vedeckého pésobenia v dibpedravinarstva su nasledovné:



- Projekt Slovenskej rozvojovej pomoci NPOA G 38 20B&vedenie hygienickych
Standardov EU v prevadzke konzervarne (2006) SleMarogres Seléa

- Technologia vyroby prisad pre novy typ niigch vyrobkov s imunostimutaym
acinkom (APVV — VMSP-P-0141-09), (2009 — 2011)

- Optimalizacia vyroby a stabilizacie fuitkych cerealnych napojov (APVV — VMSP-P-
0154-09), (2009 — 2011)

- ZvysSenie biologickej hodnoty dZzemov a ovocnycherak (APVV — VMSP-P-0170-09)
(2009 — 2011)

8. Struéna charakteristika doterajSej ¢innosti veduceho projektu

Anotéacia rozhodujucich vedeckych, vyskumnych a odilyeh prac dokumentujlca odbornu
spOsobilog vedlceho projektu, odporienie vyznamného odbornika v danej oblasti o odbgrne
spOsobilosti veduceho projektu éalSie doklady podporujuce spdsobilowvedliceho projektu -

patenty, pedagogicka prax, vysledky z realizdcieglmodujucich vyskumnych projektov a pod..

Na strane Ziadafa bude veducim projektu novych vysokokvalitnych dukiov so zvySenou
biologickou a senzorickou hodnotou pre ri@ch spotrebitéov Ing. Rastislav Béura, v pozicii
projektového manazéra. Je absolventom Obchodnejtyakkonomickej univerzity v Bratislave a
Ustavu medzinarodnych gahov Pravnickej fakulty Univerzity Komenského,

R. Bafura ma bohaté sklusenosti v oblastiach pripravgdenia projektov, hodnotenia projektov a
rozvoja malych a strednych podnikov. Bol aktivnyi preprebernom mnozstvo projektov
financovanych z programov Phare, Ispa, Sapard,kt&tdinych fondov EU, Finamého
mechanizmu EHP a Norskeho fikagého mechanizmu.

V obdobi 1994 — 2003 riadil a manazoval projekty blinisterstvo spravodlivosti SR, Ministerstvo
socialnych veci, prace arodiny SR, Ministerstvbraacnych veci SR, Ministerstvo financii SR
a Urad vlady SR.

Okrem verejného sektora jeho skusenostifizglli aj managing a consulting projektov v
sukromnom sektora pas jeho pésobenia v konzuliej spol@nosti Octigon, a. s., kde posobil od
roku 2003. P&as jeho pdsobenia na uvedenych pracovnych pozici&lal zr@nosti v priprave

a riadeni projektov, manazovani projektov, hodniof@ojektovych zamerov, audite projektov,
financnom manazmente a savisiacich aktivitdch pri pripraviadeni projektov. Za zmienku stoja
nasledovné projekty v oblasti inovacii, na ktorgehpodiéal:

- Vyskum topologii a riadiacich systémov statickycfkanovych menriov pomocnych
pohonov traknych vozidiel, celkova hodnota projektu 2, 1 milrE

- Vyskum monitorovania a vyhodnocovania neStandatidngtavov v okoli jadrovej
elektrarne, Qintec s.r.o., celkova hodnota projék8mil. Eur

- Aplikovany vyskum v oblasti priemyselnej biokatajyZAxxence Slovakia s.r.o., celkova
hodnota projektu 1,2 mil. Eur

Od roku 2013 zastava funkciu narodného delegataSRapre program Horizont 2020 pre
programovy vybor ,Malé a stredné podniky a pristuprostriedkom rizikového financovania“.
V ramci tejto funkcie sa podia na mnoZzstve vyskum a inovacie podporujucich éktrameranych



na zvysSenie &asti slovenskych subjektov v komunitarnych progreimaOkrem iného sa venuje
prednaskoveginnosti, tento rok mal nasledovné prednasky:

Prednaska pre ITAS (IT asocidcia Slovenska) na téraanosti zapojenia slovenskych
podnikov z IT sektora do programu H2020

Prezentacia Program EU pre vyskum a inovacie Hoti2020, preslenov Partnerstva
pre prosperitu a pozvanych hosti

- The Spot, Bratislava, Ako zisk&U granty, ktoré ti pomozu pri rozbehu podnikania?
(Horizont 2020)

- eFocus.sk, Fakulta informatiky a infortmgch technologii STU, Bratislava, Startup v
skutatnom svete biznisu a jeho Sance na Uspech

V Banke, dia 28. 08. 2014

Peciatku nepouzivame

Odtlacok pefiatky Ziadatéa Podpis Statutarneho organu ziadéd




Nazov projektuNové vysokokvalitné produkty sa zvySenou biologiau a senzorickou
hodnotou pre naraénych spotrebitd’ov

Riesitd’: Progreen s.r.o.
Inoveckaé¢. 4; 921 01 Banka

5. Harmonogram rieSenia

Prijimatd’

C. | Nazoveiastkovej tlohy (etapy| Termin rieSenia | RieSite’ Kontrolné body
1 Literarna a patentova resers 11.2014 NPPC — VU®dovzdanie
11.2014
2 Navrh alternativnych rieSeni | 11.2014 NPPC — VUP | Odovzdanie
vratane modelovych vygtov 11.2014
3 Poloprevadzkové overenie | 11.2014/ NPPC — VUP | Odovzdanie
vyroby koncentratov Stiav 12.2014 nameranych
a susenych produktov parametrov
a vzoriek
12.2014
4 | Navrh technologie vyroby | 01.2015 NPPC — VUP | Odovzdanie ako
vratane parametrov procesova kniha
jednotlivych operacii, navrhu 01.2015
zariadeni a modelovych
materialovych a energetickych
bilancii
6. Financovanie rieSenia Rok 2014 201... 201...
projektu
Cena projektu celkom: (v tis. EUR) 55
z toho - opravnené naklady celkom: 55
vlastné zdroje 0,5
- &tatna dotécia 5,0
Vo 51 ¢; U




